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1 Veiligheid

Neem de volgende veiligheidsvoorschriften in
acht.

1.1 Algemene aanwijzingen

m | ees deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig
door.

®m Bewaar de gebruiksaanwijzing en de pro-
ductinformatie voor later gebruik of voor vol-
gende eigenaren.

m Sluit het apparaat in geval van transport-
schade niet aan.

1.2 Bestemming van het apparaat

Gebruik het apparaat uitsluitend:
= voor huishoudelijk gebruik en in gesloten
ruimtes binnen de huiselijke omgeving.

1.3 Inperking van de gebruikers

Dit apparaat kan worden bediend door kinde-
ren vanaf 8 jaar en door personen met fysieke,
sensorische of geestelijke beperkingen of met
gebrekkige ervaring en/of kennis, indien zij on-
der toezicht staan of zijn geinstrueerd in het
veilige gebruik van het apparaat en de daaruit
resulterende gevaren hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij ze

15 jaar of ouder zijn en onder toezicht staan.
Zorg ervoor dat kinderen die jonger zijn dan 8
jaar niet bij het apparaat of de aansluitkabel
kunnen komen.

1.4 Veilig gebruik

/N WAARSCHUWING - Kans op brandwon-
den!

De accessoires of vormen worden tijdens ge-
bruik zeer heet.

» Haal hete accessoires of vormen altijd met
behulp van ovenwanten uit het apparaat.
Het apparaat wordt heet tijdens het gebruik.
» Het apparaat voor het schoonmaken laten

afkoelen.

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Tijdens het gebruik worden de toegankelijke

onderdelen heet.

» De hete onderdelen nooit aanraken.

» Zorg ervoor dat er geen kinderen in de buurt
zijn.

Tijdens het gebruik kan het oppervlak van het

deksel zeer heet worden.

» Gebruik voor het openen steeds de hand-

greep.



Bij het openen van het glazen deksel kan hete

stoom ontsnappen. De stoom kan vanwege

zijn temperatuur onzichtbaar zijn.

» Houd voldoende afstand bij het openen van
het glazen deksel.

» Open het glazen deksel voorzichtig.

» Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Door water in de hete binnenruimte kan hete

waterdamp ontstaan.

» Nooit water in de hete binnenruimte gieten.

Het water in de stoomschaal is na uitschake-

ling nog heet.

» De stoomschaal nooit onmiddellijk na het uit-
schakelen van het apparaat leegmaken.

» Apparaat voor het schoonmaken laten afkoe-
len.

/N WAARSCHUWING - Brandgevaar!
Dampen van brandbare vloeistoffen kunnen in
de oven door hete oppervlakken ontsteken en
een snelle verbranding veroorzaken. Het dek-
sel kan daarbij door functie-uitval van het ver-
grendelingsmechanisme opengeslingerd wor-
den. Er kunnen hete dampen en steekvlam-
men naar buiten treden.
» Vul geen brandbare vloeistoffen (bijv. alco-
holhoudende dranken) in de watertank.
» Vul de watertank uitsluitend met water of de
door ons aanbevolen ontkalkingsoplossing.
De binnenruimte van het apparaat wordt zeer
heet, brandbare materialen kunnen vlam vat-
ten.
» Bewaar nooit voorwerpen of vormen van
kunststof in het apparaat.

/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Ondeskundige reparaties kunnen gevaarlijk

zijn.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel
mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonder-
delen worden gebruikt voor reparatie van het
apparaat.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

Materiéle schade vermijden nl

» Let er bij het gebruik op dat de netstekker
volledig in het stopcontact is gestoken en
hier veilig mee verbonden is.

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaat-
onderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

Binnendringend vocht kan een elektrische

schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger ge-
bruiken om het apparaat te reinigen.

&N WAARSCHUWING - Gevaar: magnetisme!
In het bedieningspaneel of de bedieningsele-
menten bevinden zich permanente magneten.
Deze kunnen elektronische implantaten, zoals
pacemakers, of insulinepompen beinvioeden.
» Dragers van elektronische implantaten die-
nen een afstand van minstens 10 cm tot het
bedieningspaneel aan te houden.

/N WAARSCHUWING - Kans op verstikking!

Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over

het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinde-
ren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal
spelen.

Kinderen kunnen kleine onderdelen inademen

of inslikken en hierdoor stikken.

» Kleine onderdelen uit de buurt van kinderen
houden.

» Kinderen niet met kleine onderdelen laten
spelen.

&N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Omdat dit kan leiden tot krassen op het glas-
oppervlak en zo tot breuk van het glas:

» Geen schurende reinigingsmiddelen of
scherpe metalen schrapers gebruiken voor
het reinigen van het glazen deksel van de
stoomlade.

2 Materiele schade vermijden

Gebruik uitsluitend stoombestendig kookgerei.

LET OP

Wanneer er kalkoplosmiddel op het bedieningspaneel
of andere gevoelige opperviakken terechtkomt raken
deze beschadigd.

» Kalkoplossingsmiddel direct met water verwijderen.



nl Milieubescherming en besparing

Heet water in de watertank kan het stoomsysteem be-

schadigen.

» Vul de watertank uitsluitend met koud water.

Wanneer er langere tijd vocht aanwezig is in de binnen-

ruimte ontstaat er corrosie.

» Bewaar geen vochtige levensmiddelen gedurende
langere tijd in de gesloten binnenruimte.

» Bewaar geen gerechten in de binnenruimte.

Ondeskundig onderhoud kan tot corrosie in de binnen-

ruimte leiden.

» Onderhoudsvoorschriften en reinigingsinstructies in
acht nemen.

» Als het apparaat is afgekoeld, het vuil in de binnen-
ruimte verwijderen.

Warmteophoping beschadigt het apparaat.

» Nooit toebehoren, folie, bakpapier of kookgerei op de
bodem van de binnenruimte leggen.

» Nooit folie van gelijk welk type op de bodem van de
binnenruimte leggen.

» De bodem van de binnenruimte en de stoomschaal
vrijhouden.

» Kookgerei altijd in een bak met gaatjes plaatsen.

Onachtzaamheid bij het gebruik kan tot beschadiging

van het apparaat leiden.

Het glazen deksel langzaam openen en sluiten.

Geen voorwerpen op het glazen deksel plaatsen.

Het apparaat niet als werkvlak of stelvlak gebruiken.

Geen voorwerpen op het glazen deksel laten vallen.

De lade bij het gebruik volledig uittrekken.

De lade na het gebruik volledig sluiten.

Een te hoog gewicht of ondeskundig gebruik kan het

apparaat beschadigen

» Niet op het apparaat of er aan hangen.

» Apparaat niet bewegen wanneer het deksel van de
watertank is geopend.

» Watertankdeksel niet met geweld naar rechts druk-
ken.

» Apparaat voor het gebruik in meubel inbouwen en
fixeren.

» Meubelstuk voor het gebruik aan de muur bevestigen.

v vV v v vy

3 Milieubescherming en besparing

3.1 Afvoeren van de verpakking

De verpakkingsmaterialen zijn milieuvriendelijk en kun-
nen worden hergebruikt.

» De afzonderlijke componenten op soort gescheiden
afvoeren.

3.2 Energie besparen

Als u deze aanwijzingen opvolgt, verbruikt uw apparaat
minder stroom.

Verwarm het apparaat alleen voor wanneer het recept of

de insteladviezen — Pagina 20 dit aangeven.

v Wanneer u het apparaat niet voorverwarmt, dan be-
spaart u tot 20% energie.

Open de apparaatdeur tijdens de bereiding zo weinig
mogelijk.

Indien het tijdens het gebruik absoluut noodzakelijk is
het deksel te openen, doe dit dan maximaal twee maal
en houd de openingstijd steeds zo kort mogelijk.

v De temperatuur in het kookcompartiment blijft ge-
handhaafd, het opnieuw opwarmen van het apparaat
is niet noodzakelijk.

Kookgerei gelijkmatig plaatsen.
v Om een goede warmteverdeling te waarborgen.

Opmerking: Volgens de richtlijn 2023/826 eisen inzake
ecologisch ontwerp is er bij dit apparaat in uitgeschakel-
de toestand sprake van een andere toestand. Deze
wordt hierna als spaarstand aangeduid.

Ook wanneer de hoofdfunctie niet actief is, heeft het ap-
paraat energie nodig voor:

= Detectie van de bediening van de sensortoetsen

= Bewaking van de deuropening

= Bewerking van de tijd (zonder display)

Per definitie is er dus noch sprake van een "Uit", nog
van een "standby-stand", en daarom wordt de aandui-
ding spaarstand gebruikt. Voor de meting van de spaar-
stand moet de norm EN IEC 60350-1:2023 worden ge-
bruikt.

4 Uw apparaat leren kennen

4.1 Apparaat

Hier vindt u een overzicht van de onderdelen van uw ap-
paraat.
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Handgreep op deksel

Glazen deksel

Temperatuursensor

Bedieningspaneel

Tankdeksel

m Watertankgreep

Vergrendeling glazen deksel

E Condensatierail

R Afdichting

Stoomschaall

4.2 Bedieningsvelden

Via het bedieningsveld kunt u alle functies van uw apparaat instellen en informatie krijgen over de gebruikstoestand.
Afhankelijk van het apparaattype kunnen details op de afbeelding verschillen, bijv. de kleur en de vorm.
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Display

Op het display ziet u de actuele instelwaarden,
keuzemogelijkheden of aanwijzingsteksten.

— "Display”, Pagina 5

Touch-velden

Met de knoppen stelt u de verschillende functies
direct in.

— "Knoppen", Pagina 6

4.3 Display

Hier vindt u een korte beschrijving van de verschillende
displayinformatie.

Symbool Aanwijzingen

A Aanwijzing voor bescherming tegen
verbranding (gaat branden wanneer de
temperatuur in het kookcompartiment
>607C is)

De watertank vullen / wisselen

Watertank legen

Herinnering ontkalken

= Symbool gaat branden: WiFi is inge-
schakeld en met het thuisnetwerk ver-
bonden.
Symbool knippert: Netwerk-setup wordt
uitgevoerd.

1) Start op afstand activeren




nl Functies

Symbool Aanwijzingen Symbool Aanwijzingen
2} Momenteel loopt een via de Home + Instelwaarde verhogen.
Connect app gestarte modus of pro- B Korter drukken om de temperatuur te
gramma, dat niet direct op het appa- selecteren.
raat ingesteld worden. — "De Bedlening in essentie’,
) Kinderslot activeren Pagina 8
Deeg laten rijzen < Langer drukken om de Home Connect
Ontdooien assistent te starten.
— — "Home Connect ', Pagina 12
= Regensreren PlI Gebruik starten of pauzeren
Desinfecteren P :
.
Ontkalken 4.5 Verwarmingscontrole
A Stomen o
I Proaramma Zolang het apparaat verwarmt wordt een opwarmindica-
ogramma:s tie getoond.
Wanneer tijdens het opwarmproces van het apparaat de
4.4 Knoppen temperatuur nog onder de ingestelde opwarmtempera-

Met de knoppen kies je de verschillende functies direct.

Symbool Aanwijzingen

Q) Apparaat in- of uitschakelen.
— "De Bediening in essentie”,
Pagina 8

J

Kort drukken om het programma te se-
lecteren.

[l

Langer drukken om start op afstand te
activeren/deactiveren.

— Instelwaarden verlagen.

® Tijdsduur instellen.
Houd om de basisinstellingen op te
roepen, bij uitgeschakeld apparaat ca.
3 seconden ingedrukt.

tuur ligt, dan knippert het display - - - -.

Wanneer de temperatuur de opwarmtemperatuur be-
reikt, dan wordt de opwarmindicatie niet langer weerge-
geven op het display en begint de tijd af te tellen.

4.6 Spaarstand

Wordt het apparaat voor de start of na gebruik niet op-
nieuw bediend, of de ladedeur binnen 13 minuten niet
geopend of gesloten, dan schakelt het apparaat auto-

matisch in de standby-modus en blijft het display don-

Kker.

Opmerking: Wanneer het apparaat met Wi-Fi is verbon-
den, dan gaat alleen = branden.

5 Functies

Hier krijgt u een overzicht van de hoofd- en andere func-
ties van uw apparaat.

5.1 Stoommethoden
Hier vindt u een overzicht van de stoommethoden.

Symbool Naam

Gebruik

A Stomen

Hete waterdamp omsluit de gerechten
en voorkomt zo voedingsstofverliezen
van de levensmiddelen. De vorm, de
kleur en het typische aroma van de
gerechten blijven bij deze bereidings-
methode intact.

Regenereren

Gegaarde gerechten behoedzaam op-
warmen.

Deeg laten rijzen

Gistdeeg rijst duidelijk sneller bij ka-
mertemperatuur en droogt niet uit -
ideaal voor de laatste keer rijzen.

Ontdooien

Diepgevroren of snel ingevroren le-
vensmiddelen ontdooien.

= Desinfecteren

Aanhoudend hoge temperaturen kun-
nen de meeste bacterién in het kook-
gerei doden.
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5.2 Overige functies
Hier vindt u een overzicht van bijkomende functies van uw apparaat.

Symbool Naam Gebruik

Ontkalken Voor een goede werking dient u het
apparaat regelmatig te ontkalken.
— "Ontkalken", Pagina 16

il Programma's Het apparaat biedt de keuze uit 10 ge-
rechten.
— "Programma’s", Pagina 10

Home Connect apparaat benutten. Informatie daarover kunt u vinden in
Al naar gelang het apparaattype kunt u met de Ho- de app.
me Connect app extra of uitgebreide functies voor uw — "Home Connect ", Pagina 12

6 Accessoires

Gebruik alleen originele accessoires. Deze zijn op het apparaat afgestemd.

Accessoires Gebruik

Steamerinzet = Producten kunnen direct op de steamerin-
zet worden gelegd.

= Geschikt kookgerei voor stoomkoken op de
steamerinzet plaatsen.

6.1 Aanwijzingen bij het toebehoren /\ WAARSCHUWING - Kans op brandwonden!

. De accessoires of vormen worden tijdens gebruik zeer
Steamerinzet heet.
De steamerinzet van kunststof zorgt voor een gelijkmati- » Haal hete accessoires of vormen altijd met behulp
ge oppervlaktetemperatuur. van ovenwanten uit het apparaat.

Stoom stijgt op door de gaten in de steamerinzet en

omsluit de gerechten. Vereiste: Het apparaat is volledig geopend.

Het midden van de steamerinzet is gesloten. Kokend — "Open de lade", Pagina 8

water blijft uit de buurt van het bovenliggende product. 1. De handgrepen aan beide zijden van het glazen dek-
Verbrandingen door afdruppend water worden verme- sel voorzichtig naar boven drukken, tot het glazen
den. deksel stopt. ®

De langsgroeven dienen voor het opvangen van con- 2. De steamerinzet-handgrepen beetpakken en de
denswater. Na gebruik het verzamelde condenswater steamerinzet verwijderen.@

verwijderen.

— "'Schoonmaakspons”, Pagina 14
Steamerinzet uit het kookcompartiment nemen

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Tijdens het gebruik kan het oppervlak van het deksel

zeer heet worden.

» Gebruik voor het openen steeds de handgreep.

Bij het openen van het glazen deksel kan hete stoom

ontsnappen. De stoom kan vanwege zijn temperatuur

onzichtbaar zijn.

» Houd voldoende afstand bij het openen van het gla-
zen deksel.

» Open het glazen deksel voorzichtig.

» Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.
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7 Voor het eerste gebruik

Bereid het apparaat voor voor het gebruik.



nl De Bediening in essentie

7.1 Waterhardheid instellen

Vereiste: Informeer voordat u de waterhardheid instelt
bij uw waterbedrijf wat de waterhardheid is van uw lei-
dingwater. Wanneer er geen leidingwater wordt gebruikt,
bijv. flessenwater of wanneer er geen waterfiltersysteem
beschikbaar is, de hardheidsgraad van het water over-
eenkomstig instellen.
» Druk lang op ® om de waterhardheid in te stellen.
— "Basisinstellingen”, Pagina 11
Opmerking: Wanneer uw leidingwater in het water-
hardheidsbereik van 3 of 4 ligt, dan adviseren wij u
onthard water te gebruiken.
Wanneer c /04 in het display verschijnt, dan de water-
hardheid instellen.

7.2 Hoogte boven zeeniveau instellen

» Druk lang op ® om de hoogte van de locatie in te
stellen.
— "Basisinstellingen”, Pagina 11

Opmerking: Af fabriek ingesteld hoogtebereik: 0 - 300
m.

7.3 Het apparaat reinigen en verwarmen
voordat u het voor het eerst gebruikt

Vereiste: Er bevinden zich geen voorwerpen in het ap-
paraat.

. Druk op het frontpaneel van het apparaat.

v Het apparaat springt er automatisch uit. Aan de zij-

(S, -

N o

kant of aan de bodem van de frontplaat trekken om
het apparaat tot de middelste positie of volledig te
openen.

. Reinig het apparaat met een vochtige doek en een

neutraal reinigingsmiddel, zoals afwasmiddel en wa-
ter.

. De watertank vullen.

— "Watertank vullen”, Pagina 9
Aanwijzing: VOor het eerste gebruik de watertank ab-
soluut reinigen.

. Druk op O.
. Volgende instellingen uitvoeren:

Verwarmingsmethode Stomen

Temperatuur 100 C

Tijdsduur 1 uur

— "De Bediening in essentie", Pagina 8

. Druk op PIl om de werking te starten.
. Na het einde van het programma het apparaat laten

afkoelen en het kookcompartiment grondig drogen.

. Zodra het apparaat is afgekoeld, alle vlakken van het

kookcompartiment met een vochtige doek en afwas-
middel afnemen en de watertank legen.

8 De Bediening in essentie

8.1 Open de lade

» Druk op het frontpaneel van het apparaat.

v Het apparaat springt er automatisch uit. Aan de zij-
kant of aan de bodem van de frontplaat trekken om
het apparaat tot de middelste positie of volledig te
openen.




8.2 Deksel van de lade openen

» De handgreep aan beide zijden van het glazen deksel
licht naar boven drukken, tot het glazen deksel volle-
dig is geopend.

8.3 Deksel van de lade sluiten

1. Handgreep aan beide zijden beetpakken en lang-
zaam naar beneden drukken, totdat het glazen deksel
volledig is gesloten.

2. Druk op de bovenkant van het deksel om er zeker
van te zijn dat het deksel correct is vastgeklikt.

Opmerking: Bij het bereiken van de eindsluitpositie
merkt u een lichte weerstand.

8.4 De voeding in- en uitschakelen
» Druk op O.

8.5 Werking starten of pauzeren

1. Druk op Pl om het apparaat te starten of tijdens het
gebruik te pauzeren.

2. Wordt het apparaat tijdens het gebruik verder geo-
pend dan de middelste positie, dan pauzeert de wer-
king. Sluit het apparaat, om het bereidingsproces te
hervatten.

8.6 Watertank vullen

Vul de watertank voor elk gebruik én wanneer het dis-
play tijdens het actuele gebruik & weergeeft.

LET OP

Het gebruik van ongeschikte vloeistoffen kan leiden tot

schade aan het apparaat.

» Gebruik geen sterk gechloreerd leidingwater (> 40
mg/l) of andere vloeistoffen.

» Wij adviseren gereinigd water te gebruiken, maar ook
koud water, vers leidingwater of onthard water.

» Het apparaat moet regelmatig volgens de instructies
met een ontkalkingsmiddel worden ontkalkt.

1. De lade uittrekken.

De Bediening in essentie nl

2. Het watertankdeksel aan de linker kant van de front-
plaat opklappen @.

3. De handgreep van de watertank beetpakken en de
watertank uit de tankschacht nemen @.

. De watertank vullen met koud water.

. De gevulde watertank weer in de tankschacht plaat-
sen.

. Het deksel van de watertank sluiten.
De watertank is gevuld en nu kan worden aangevan-
gen met het gebruik.

Opmerking: Zolang het apparaat slechts tot de middel-

ste positie wordt uitgetrokken, loopt de werking gewoon

door.
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8.7 Watertank bijvullen
Wanneer de watertank tijdens gebruik leegloopt, dan
wordt de werking onderbroken.

1. Licht drukken op de frontplaat van de stoomlade en
deze langzaam er uit trekken.

—1115~120 ‘+

"]

Een lichte weerstand geeft aan dat de lade de mid-
delste positie heeft bereikt.

. Open het deksel van de watertank.

3. Watertank verwijderen en vullen met schoon water.
Tijdens het navullen kan de stoomschaal zonder on-
derbreking verder werken.

4. Plaats de gevulde watertank in de tankschacht.

5. Stoomlade sluiten.

Opmerking: De stoomlade kan tot de middenpositie
worden uitgetrokken.

Het deksel van de watertank is dan van boven volledig
zichtbaar.

De uittreklengte bedraagt ca. 115-120 mm.

N
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8.8 Verwarmingsmethode en temperatuur
instellen

1. Druk op O.

2. Druk op @ om een verwarmingsmethode te kiezen.
3. Druk op °C om de temperatuur indien nodig te wijzi-
gen.

De temperatuurindicatie gaat branden.

Druk op + of — om de temperatuur te wijzigen.

De op het display aangegeven temperatuur wijzigt.
. Druk op Pl om de werking te starten.

De lade is tot de aanslag ingeschoven.

De functie-indicatie gaat branden en het apparaat ver-
warmt.

Cowv < p <

8.9 Tijdsduur wijzigen

1. Druk op ©®.

v Op het scherm wordt de tijdsduur weergegeven, bijv.
20 minuten 00 seconden.

. Druk op + of — om de tijdsduur te wijzigen.
De op het display getoonde minuten wijzigen.

N

<

8.10 Na elk gebruik met stoom

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Bij het openen van het glazen deksel kan hete stoom

ontsnappen. De stoom kan vanwege zijn temperatuur

onzichtbaar zijn.

» Houd voldoende afstand bij het openen van het gla-
zen deksel.

» Open het glazen deksel voorzichtig.

» Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Opmerkingen

= Na elk gebruik blijft vocht en vuil achter in het kook-
compartiment. Daarom na elk gebruik het water in het
compartiment alsmede in het verdamperreservoir met
een droge doek of papier drogen. Daarnaast de wa-
tertank na elk gebruik legen.

= Na afloop van het proces wordt aanbevolen, het dek-
sel iets open te laten, om het drogen te vergemakke-
lijken en te vermijden deze direct na het er uit halen
van een levensmiddel te sluiten.

9 Programma's

Met de programma's kunt u heel eenvoudig gerechten
klaarmaken. Het programma zorgt voor de optimale in-
stelling.

9.1 Aanwijzingen voor de bereiding van
gerechten

Let bij het koken op het volgende:

Na het opwarmen begint het aftellen van de bereidings-
tijd.

De opwarmtijd hangt af van de hoeveelheid levensmid-
del. Een hoger gewicht verlengd de opwarmtijd.

De bereidingstijd kan al naar gelang hoeveelheid en
kwaliteit van de ingrediénten variéren.

Gebruik altijd stukken van gelijke grootte, om een gelijk-
matig bereidingsresultaat te behalen.

Maximum gewicht van 3 kg niet overschrijden.
Aanwijzingen bij de toebehoren aanhouden.

Uitsluitend kookgerei met geschikte hoogte gebruiken,
zodat het deksel volledig gesloten kan worden.

9.4 Overzicht van de gerechten

9.2 Programma instellen

1. Toets 3 indrukken.

v Het automatisch programma is geselecteerd. Het pro-
grammanummer wordt op het display weergegeven.

2. Raak — /#+ aan om het receptprogramma te wijzigen.

3. Druk op Pl

v Wanneer de lade wordt gelopen, begint het apparaat
te werken. Wanneer het voorverwarmen is afgesloten,
wordt de bereidingstijd op het display weergegeven.

9.3 Rijst, granen en peulvruchten

Weeg de ingrediénten en voeg de juiste hoeveelheid
water toe.

= Rijst: 1:1,5

= Granen: 1:1,5

= Peulvruchten: 1:2

Welke individuele programma's u ter beschikking staan, ziet u op uw apparaat. De selectie van gerechten is afhanke-

lijk van de uitrusting van uw apparaat.

Programma Voedingswaar Opmerking

PO Visfilet Gebruik visfilets met gelijk gewicht en
gelijke dikte.

Foc verse groenten in stukken, ringen, Bij dikkere stukken groenten kan een

roosjes langere bereidingstijd nodig zijn.

Bijvoorbeeld: wortels, prei, paprika,
broccoli

P03 hele groente Bij zeer dikke groente kan een langere
bereidingstijd nodig zijn.
Bijvoorbeeld: wortels, mais, koolrabi.

POH Witte asperges Gebruik asperges van gelijke dikte.

10
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Programma Voedingswaar

Opmerking

05 Gekookte aardappels, in vieren ge-

deeld

Gebruik aardappelen van gemiddelde
grootte.

POG Aardappels in de schil, heel

Gebruik aardappelen van gemiddelde
grootte.

PN Rijst en rijstgerechten

Wanneer de rijst na het bereiden nog
te hard is, dan de volgende keer de
bereidingstijd verlengen.

FOR Knoedels en knoddels

Gistknoedels worden tijdens het berei-
den groter. Houd de aangegeven
grootte aan, zodat ze niet aan het dek-
sel plakken. Een diameter van ca. 5-6
cm wordt aanbevolen.

POS Granen en pseudogranen

Wanneer het graan na het bereiden
nog te hard is, verleng dan bij de vol-
gende keer de bereidingstijd.
Bijvoorbeeld: bulgur, quinoa.

P Peulvruchten

Wanneer de peulvruchten na het be-
reiden nog te hard zijn, dan bij de vol-
gende keer de bereidingstijd verlen-
gen.

Bijvoorbeeld: linzen, kikkererwten.

Opmerking: Er kunnen via de Home Connect app meer
programma's worden gekozen.

10 Kinderslot

Beveilig uw apparaat, zodat kinderen het niet per onge-
luk inschakelen of instellingen wijzigen.

Opmerking: Het kinderslot kan uitsluitend via een eind-
apparaat (bijv. mobiele telefoon) geactiveerd worden.
Wanneer het kinderslot is geactiveerd, dan gaat het
symbool = branden.

10.1 Kinderslot activeren

» De applicatiesoftware is nodig om het kinderslot te
activeren.

10.2 Deactiveren van het kinderslot

Vereiste: Het kinderslot is actief.

» Houd de knoppen — / + gelijktijdig 3 seconden lang
ingedrukt. Het symbool voor het kinderslot = dooft.

v Het kinderslot is gedeactiveerd.

11 Basisinstellingen

U kunt de basisinstellingen van uw apparaat volgens uw

wensen instellen.

11.1 Overzicht van de basisinstellingen
Hier vindt u een overzicht van de basisinstellingen.

Indicatie Basisinstellingen Instelwaarden
ci Waterhardheid 00 = zeer zacht
{1 = zacht
0 2 = gemiddeld
03 =hard
04 =zeer hard'’
cc Hoogte boven zeeniveau 00=0-300m"
& 1=300-600m
02 =600-900m

' Fabrieksinstelling

11
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Indicatie Basisinstellingen Instelwaarden
£3=900-1200 m
04 =1200-1500 m
45=1500-1800m
06=1800-2100 m
c3 Terugzetten naar fabrieksinstellingen &8 = Nee'
0!=Ja
cH Start op afstand 0 0 = gedeactiveerd
0 ! = Handmatige start op afstand’
I 2 = Permanente start op afstand
c5 Signaalduur 00 = zeer kort
! = kort
0 2 = gemiddeld
03 =lang
c5 Tijdoverschrijding 0/=3s'
02=06s
03=10s
cl Sensortoetstoon 00 = uit
0 ! =aan’
ch Helderheid van het display & ! = donker
0 2 = gemiddeld’
03 = licht
c5 Kinderslot 0 0 = niet beschikbaar
5 | = beschikbaar'
cA Nalooptijd van de koelventilator 0! =kort
7 2 = aanbevolen'
03 =lang
04 = zeer lang
ch Wi-Fi 00 = uit’
0i=aan

11.2 Basisinstellingen wijzigen

Vereiste: Het apparaat moet uitgeschakeld zijn.

1. ® ingedrukt houden.

v Het display geeft de eerste basisinstellingen weer,
bijv. c 00 L.

2. Druk kort op ® om naar de volgende basisinstelling
te gaan.

3. Druk op + om de instelwaarde te wijzigen.
4. Houd O ingedrukt om de basisinstellingen op te slaan
en te verlaten.

Tip: De basisinstellingen kunnen te allen tijde weer wor-
den gewijzigd.
Opmerking: Na een stroomonderbreking blijven de in-

gevoerde wijzigingen van de basisinstellingen behou-
den.

12 Home Connect

Dit apparaat is geschikt voor netwerken. Verbind uw ap-
paraat met een mobiel eindapparaat om functies te kun-
nen bedienen via de Home Connect app, basisinstellin-
gen aan te passen of de actuele gebruikstoestand te
bewaken.

De Home Connect diensten zijn niet in elk land beschik-
baar. De beschikbaarheid van de functie Home Connect
is afhankelijk van de beschikbaarheid van de Ho-

me Connect diensten in uw land. Informatie hierover
vindt u op: www.home-connect.com.

De Home Connect app leidt u door het gehele aanmel-
dingsproces. Volg de aanwijzingen en houd u aan de in-
structies in de Home Connect app.

' Fabrieksinstelling

12

Opmerkingen

= Houd u aan de veiligheidsinstructies in deze gebruiks-
aanwijzing en zorg ervoor dat deze ook worden nage-
leefd wanneer u het apparaat via de Home Connect
app bedient.
— "Veiligheid", Pagina 2

= De bediening aan het apparaat heeft altijd voorrang.
Gedurende deze tijd is de bediening via de Ho-
me Connect app niet mogelijk.

= |n de netwerkgebonden stand-by-stand heeft het ap-
paraat max. 2 W nodig.


https://www.home-connect.com

Home Connect nl

12.1 Home Connect instellen 1. Scan de volgende QR-code.

Vereisten

» Het apparaat is verbonden met het stroomnet en in-
geschakeld.

= U beschikt over een mobiel eindapparaat met een ac-
tuele versie van het iOS- of Android-besturingssys-
teem, bijvoorbeeld een smartphone.

= Het mobiele eindapparaat bevindt zich in de omge-
ving van het apparaat.

= Het mobiele eindapparaat en het apparaat bevinden

zich binnen het bereik van het WiFi-signaal van uw Via de QR-code kunt u de Home Connect app instal-
thuisnetwerk. leren en uw apparaat verbinden.
2. De aanwijzingen van de Home Connect app opvol-
gen.

12.2 Home Connect instellingen

In de basisinstellingen van uw apparaat kunt u voor Home Connect instellingen en netwerkinstellingen aanpassen.
Welke instellingen het display toont, hangt ervan af of Home Connect geconfigureerd is en of het apparaat met het
thuisnetwerk is verbonden.

Basisinstelling Mogelijke instellingen Toelichting

Home Connect Assis- Start Het apparaat is ingeschakeld. Houd °C 3 seconden lang inge-
tent drukt, = knippert, start de koppeling.

Netwerk resetten Start Home Connect is geconfigureerd. Het apparaat is ingeschakeld.

1. °Cindrukken en 3 seconden ingedrukt houden, het apparaat

schakelt in de Home Connect pairing-modus, = knippert op het
display.

2. Laat de knop los en opnieuw °C indrukken en 3 seconden in-
gedrukt houden om de netwerk-reset te starten.

cY - Start op afstand [ - Gedeactiveerd Bij gedeactiveerde start op afstand kunt u alleen de bedrijfstoe-
0 i - Handmatige start op af- stand van het apparaat in de app weergeven.
stand Wanneer u omschakelt van gedeactiveerde of permanente start
0 2 - Permanente start op af- op afstand naar handmatige start op afstand, dan moet u de
stand start op afstand elke keer activeren. Binnen 15 minuten na acti-
vering van de start op afstand of aan het einde van een gebruik
kunt u de lade (ca. 15 cm) eruit trekken. Het starten op afstand
wordt daardoor niet gedeactiveerd. Na het verstrijken van 15
minuten wordt door het uittrekken van de lade (ca. 15 cm) de
start op afstand geactiveerd.
Bij permanente start op afstand kunt u het apparaat altijd op af-
stand starten en bedienen. Wanneer u het apparaat vaak op af-
stand bedient, dan is het zinvol om Starten op afstand op per-
manent in te stellen.
— "Basisinstellingen”, Pagina 11

ch - WiFi 0i-Aan Met WiFi kunt u de netwerkverbinding van uw apparaat uitscha-
0d- Uit kelen. Wanneer u eenmaal succesvol bent verbonden, kunt u
WiFi deactiveren en verliest u niet uw opgeslagen netwerkinstel-
lingen. Zodra u WiFi opnieuw activeert, dan maakt het apparaat
automatisch verbinding.
— "Basisinstellingen", Pagina 11
Opmerking: In netwerkgebonden standby modus verbruikt het
apparaat maximaal 2 Watt.
12.3 Bediening van het apparaat via = Om heot| agparaat Viﬁ de app tde kunnen bec]jieneg, eer-
ste in de basisinstellingen onder start op afstand =+
Home Connect app de optie &{ Handmatige start op afstand of 42 Perma-
Het apparaat kan via Home Connect app op afstand nente start op afstand selecteren.
worden geconfigureerd en gestart. — "Basisinstellingen", Pagina 11
Vereisten 1. Om de start op afstand te activeren, O indrukken en
» Het apparaat is ingeschakeld. minstens 3 seconden ingedrukt houden.
» Het apparaat is met het thuisnetwerk en de Ho- 2. Een instelling in de app invoeren en naar het appa-
me Connect app verbonden. raat sturen.
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12.4 Software-update

Met de functie software-update wordt de software van
uw apparaat bijgewerkt, bijv. voor optimalisatie, verhel-
pen van fouten, voor veiligheidsrelevante updates als-
mede voor extra functies en diensten.
Voorwaarde is wel dat u een geregistreerde Home Con-
nect gebruiker bent, de app op uw mobiele eindappa-
raat hebt geinstalleerd en een verbinding met de Ho-
me Connect server hebt gemaakt.
Zodra er een software-update beschikbaar is, wordt u
hierover via de Home Connect app geinformeerd en
kunt u de software-update via de app starten. Na het
succesvol downloaden kunt u de installatie via de Ho-
me Connect app starten als u in uw WLAN-thuisnetwerk
(WiFi) bent. Over een succesvol uitgevoerde installatie
wordt u via de Home Connect app geinformeerd.
De actuele softwareversie is in de Home Connect app
onder de apparaatinformatie van het betreffende huis-
houdapparaat te vinden.
Opmerkingen
= De software-update bestaat uit twee stappen.
- In de eerste stap van de download.
- In de tweede stap de installatie op uw apparaat.
= Tijdens de download kunt u uw apparaat gewoon blij-
ven gebruiken. Afhankelijk van de persoonlijke instel-
lingen in de app kunnen software-updates ook auto-
matisch worden gedownload.
= De installatie duurt enkele minuten. Tijdens de instal-
latie kunt u uw apparaat niet gebruiken.
= |n geval van een veiligheidsrelevante update is het
raadzaam deze zo snel mogelijk te installeren.

12.5 Afstandsdiagnose

De klantenservice kan via de diagnose op afstand toe-
gang verkrijgen tot uw apparaat als u zich met de des-
betreffende wens tot de klantenservice richt, uw appa-

raat met de Home Connect server verbonden is en de
diagnose op afstand in het land waarin u het apparaat
gebruikt, beschikbaar is.

Tip: Meer informatie alsook aanwijzingen over de be-
schikbaarheid van de diagnose op afstand in uw land
vindt u in het gedeelte service/support van de lokale
website: www.home-connect.com.

12.6 Bescherming persoonsgegevens

Neem de aanwijzingen m.b.t. de bescherming van de
persoonsgegevens in acht.

Wanneer uw apparaat voor de eerste keer wordt ver-

bonden met een thuisnetwerk dat op het internet is aan-

gesloten, geeft het de volgende gegevenscategorieén

door aan de Home Connect server (eerste registratie):

= Eenduidige identificatie van het apparaat (bestaande
uit apparaatsleutels en het MAC-adres van de inge-
bouwde WiFi communicatiemodule).

= Veiligheidscertificaat van de WiFi-communicatiemodu-
le (voor de informatietechnische beveiliging van de
verbinding).

= De actuele software- en hardwareversie van uw huis-
houdapparaat.

= Status van een eventuele eerdere reset naar de fa-
brieksinstellingen.

Bij de eerste registratie wordt het gebruik van de Ho-
me Connect functionaliteiten voorbereid. Deze registratie
dient pas te worden uitgevoerd op het moment dat u
voor het eerst van de Home Connect functionaliteiten
gebruik wilt maken.

Opmerking: Let erop dat de Home Connect functionali-
teiten alleen kunnen worden gebruikt in combinatie met
de Home Connect app. Informatie over gegevensbe-
scherming kan worden opgeroepen in de Home Con-
nect app.

13 Reiniging en onderhoud

13.1 Reinigingsmiddelen

Geschikte reinigingsmiddelen zijn verkrijgbaar bij de
klantenservice of in de online-shop.

LET OP

Ongeschikte reinigingsmiddelen kunnen de oppervlak-

ken van het apparaat beschadigen.

» Geen scherpe of schurende reinigingsmiddelen ge-
bruiken.

» Geen sterk alcoholhoudende reinigingsmiddelen ge-
bruiken.

» Geen harde schuur- of afwassponsjes gebruiken.

» Glasreinigers, schrapers of onderhoudsmiddelen voor
roestvrij staal alleen gebruiken wanneer deze in de
gebruiksaanwijzing voor het betreffende onderdeel
worden aanbevolen.

» Vaatdoekjes voor het gebruik grondig uitwassen.

14

13.2 Schoonmaakspons

Gebruik de krachtig zuigende schoonmaakspons alleen
om de binnenruimte te reinigen en het restwater te ver-
wijderen uit de stoomschaal.

Spoel de schoonmaakspons voor het gebruik goed uit.
De reinigingsspons kunt u bij de klantenservice, in de
vakhandel of op het internet kopen.

13.3 Apparaat reinigen

/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Binnendringend vocht kan een schok veroorzaken.

» Geen stoomreiniger of hogedrukreiniger gebruiken
om het apparaat te reinigen.

Vereiste: Het apparaat is uitgeschakeld.

1. Reinig het apparaat met een vochtige doek en een
neutraal reinigingsmiddel, zoals afwasmiddel en wa-
ter.

2. Met een zachte doek nadrogen.


https://www.home-connect.com

13.4 Bedieningspaneel reinigen

1.

2

Reinig het bedieningspaneel met een vochtige doek

en een neutraal reinigingsmiddel, zoals afwasmiddel

en water.

» Gebruik geen krassende schuurspons of schraper
voor vitrokeramische kookplaat.

Met een zachte doek nadrogen.

13.5 Glasplaat reinigen

1.

Reinig de glasplaat met glasreiniger en een zachte

doek.

» Gebruik geen krassende schuurspons of schraper
voor vitrokeramische kookplaat.

Met een zachte doek nadrogen.

13.8 Geschikte schoonmaakmiddelen
Gebruik alleen geschikte reinigingsmiddelen voor de verschillende oppervlakken van uw apparaat.

Voorzijde van het apparaat

Reiniging en onderhoud nl

13.6 Watertank reinigen

De watertank voor elk gebruik vullen met schoon water.
De watertank legen en na elk gebruik reinigen.

1. Open het apparaat.

2. Het tankdeksel opklappen.

3. Verwijder de watertank.

4. De watertank legen, met een afwasmiddel reinigen en
met schoon water grondig uitspoelen.

5. Droog alle onderdelen met een zachte doek.

6. De watertank laten drogen.

7. De watertank plaatsen en het apparaat uitschakelen.

13.7 Condensstrip reinigen

» Met een schone doek of keukenpapier water opne-
men of het deksel voor het drogen aan de lucht open
laten.

Opperviak

Reinigingsmiddelen

Aanwijzingen

Glas Glasreiniger

Droog het oppervlak na het reinigen
droog met een zachte doek.

Binnenzijde apparaat

Opperviak

Reinigingsmiddelen

Aanwijzingen

Kookcompartiment met stoomschaal Warm zeepsop

Azijnwater

Gebruik voor het reinigen met het war-
me zeepsop of azijnwater de meegele-
verde schoonmaakspons of een zach-
te afwasborstel.

Toebehoren Warm zeepsop

Azijnwater

De accessoires in warm zeepsop in-
weken en met een borstel of afwas-
sponsje schoonmaken.

Anders de accessoires in de vaatwas-
ser reinigen.

Aan de onderkant van het accessoire
kan er zich kalk afzetten. Bij sterke
verkalking het accessoire met een
azijnoplossing reinigen.

Watertank Zeepsop

Reinig het waterreservoir niet in de af-
wasautomaat.

Reservoirschacht

Na gebruik altijd droogwrijven.

Temperatuursensor Let er bij het reinigen van het kook-
compartiment op dat er geen druk op
de temperatuursensor wordt uitgeoe-
fend.

Apparaatbedekking

Opperviak Reinigingsmiddelen Aanwijzingen

Glas van de apparaatbedekking Glasreiniger Droog het opperviak na het reinigen
droog met een zachte doek.

Afdekkingsafdichting Warm zeepsop Reinigen met een schoonmaakdoekje.

Niet afnemen en niet schuren.
Gebruik geen metalen schraper of
schraper voor vitrokeramische kook-
plaat voor het reinigen.

15
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13.9 Ontkalken

Voor een goede werking dient u het apparaat regelma-
tig te ontkalken.

Hoe vaak het apparaat moet worden ontkalkt hangt af
van de hardheid van het gebruikte water. Wanneer er
nog slechts vijf of minder stoomprocessen mogelijk zijn,
verschijnt op het display van het apparaat een ontkal-
kingsaanwijzing. Zo kan de ontkalking tijdig worden
voorbereid.

Het ontkalken omvat meerdere stappen. Alle stappen
moeten volledig worden uitgevoerd. Pas daarna is het
apparaat weer gereed voor gebruik.

De ontkalking duurt in totaal circa 32 minuten:
= Ontkalking: ca. 30 minuten
= Reinigingscyclus: 2 minuten

Ontkalken voorbereiden

De aanbevolen inwerktijd hangt af van het aanbevolen
ontkalkingsmiddel. Andere ontkalkingsmiddelen kunnen
het apparaat beschadigen. Voor het ontkalkingspro-
gramma mogen uitsluitend de door ons aanbevolen ont-
kalkingsmiddelen worden gebruikt.

Wanneer de ontkalkingsoplossing in het bedieningspa-
neel of op andere gevoelige opperviakken komt, dan
kan dit tot schade leiden. Verwijder de ontkalkingsoplos-
sing direct met water.

1. Bereiding van de ontkalkingsoplossing

Flesinhoud Hoeveelheid ont- Waterhoeveel-
kalkingsmiddel heid

250 ml 125 ml 250 ml

500 ml 60 ml 300 ml

2. Open het apparaat.

3. Neem de watertank er uit en vul deze met ontkal-
kingsoplossing.

4. Plaats de met ontkalkingsoplossing gevulde water-
tank in het apparaat.

5. Sluit de deur.

Ontkalken starten

LET OP

Wanneer er kalkoplosmiddel op het bedieningspaneel
of andere gevoelige opperviakken terechtkomt raken
deze beschadigd.

» Kalkoplossingsmiddel direct met water verwijderen.

Vereiste:

1. Druk op @ om de ontkalking te selecteren.

v De ontkalkingsindicator & gaat branden.

v Op het display verschijnt de tijdsduur. U kunt de tijds-
duur van het ontkalken niet wijzigen.

2. Druk op Pl om de ontkalking te starten.

v Op het display verschijnt een aanwijzing voor de voor-
bereidingen die nodig zijn voor het ontkalken.

v Het ontkalken start. Op het display loopt de tijdsduur
af.

v Zodra het ontkalken beéindigd is, klinkt er een sig-
naal.

Spoelproces uitvoeren

1. Het apparaat openen en de watertank eruit nemen.
2. De watertank grondig spoelen en met water vullen.
3. De watertank plaatsen en de apparaatdeur sluiten.
v Het spoelen start. Op het display loopt de tijdsduur
af.
v Zodra de spoelprocedure is afgerond klinkt er een
signaal.
4. De watertank leegmaken en drogen.
— "Watertank reinigen”, Pagina 15

Opmerking: Neem het kookcompartiment voor en na
de spoelprocedure af.

Ontkalken onderbroken

Als het ontkalken wordt onderbroken, kunt u geen wer-
king meer instellen. Na het opnieuw inschakelen van het
apparaat moet een spoelprocedure worden uitgevoerd
om resterende ontkalkingsoplossing te verwijderen en
het apparaat weer gereed voor gebruik te maken.

LET OP

Wanneer er kalkoplosmiddel op het bedieningspaneel
of andere gevoelige oppervlakken terechtkomt raken
deze beschadigd.

» Kalkoplossingsmiddel direct met water verwijderen.

» Druk op Pl om de spoelprocedure te starten.

v Op het display verschijnt een aanwijzing voor de voor-
bereidingen die nodig zijn voor het spoelen.

v De spoelprocedure start. Op het display loopt de
tijdsduur af.

v Zodra het spoelen is beéindigd, klinkt er een signaal.

14 Storingen verhelpen

Kleinere storingen aan het apparaat kunt u zelf verhelpen. Raadpleeg voordat u contact opneemt met de klantenser-
vice de informatie over het verhelpen van storingen. Zo voorkomt u onnodige kosten.

Tip: Verbind uw apparaat permanent met de Home Connect app om automatisch software-updates te verkrijgen. Zo
worden fouten verholpen, prestatieverbeteringen doorgevoerd en nieuwe functies gelpload.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Bel de servicedienst als het apparaat defect is.
— "Servicedienst", Pagina 19

16



Storingen verhelpen nl

/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische schok!

Ondeskundige reparaties zijn gevaarlijk.

» Alleen daarvoor geschoold vakpersoneel mag reparaties aan het apparaat uitvoeren.

» Er mogen uitsluitend originele reserveonderdelen worden gebruikt voor reparatie van het apparaat.

14.1 Functiestoringen

Storing

Oorzaak en probleemoplossing

Apparaat werkt niet.

Netstekker van de stroomkabel is niet ingestoken.
» Apparaat aansluiten op het elektriciteitsnet.

Stroomvoorziening is uitgevallen.
» Controleer of de verlichting van de binnenruimte of andere apparaten functio-
neren.

De zekering in de zekeringenkast is in werking getreden.
» Controleer de zekering in de meterkast.

Een aangesloten apparaat laat
zich niet bedienen, op het display
verschijnt=e

Het kinderslot is actief.
» — / =+ gelijktijdig 3 seconden lang ingedrukt houden, totdat = op het display
dooft.

Het apparaat kan niet worden ge-
start of verwarmt na de start niet

De lade werd niet in de correcte positie geschoven
» Schuif de lade in haar positie.

De demonstratiemodus is geactiveerd.

» Binnen 5 minuten na het inschakelen de instellingen oproepen, om de demo-
modus te verlaten.

— "Overzicht van de basisinstellingen”, Pagina 11

Op het display verschijnt de mel-
ding "EXXX".

Storing

1. Druk op de Aan/Uit-knop en de E-melding verdwijnt.

v Het apparaat start opnieuw.

2. Wanneer de melding opnieuw wordt weergegeven, neem dan contact op met
de klantenservice. Geef daarbij de precieze foutmelding aan.

Apparaat geeft aan de watertank
eruit te halen.

Tijdens het ontkalkingsproces werd de stroomtoevoer onderbroeken of het appa-

raat uitgeschakeld

» Na het opnieuw inschakelen start het apparaat automatisch het spoelprogram-
ma.

Het verbrandingsbeveiligingssym-
bool A knippert in het display.

De actuele temperatuur in het kookcompartiment ligt boven de 60°C.
» Dit heeft geen invloed op de werking van het apparaat.

Ondanks gevulde watertank is
het water in de stoomschaal ver-
bruikt.

Watertank is niet goed ingeschoven.
» Schuif de watertank in het apparaat, tot de watertank waarneembaar vastklikt.

Waterpeil te laag.
» Vul de watertank tot de maximale vulhoeveelheid.

Watertoevoerleiding of pomp naar watertank is verstopt.
1. Ontkalk het apparaat.
2. Controleer de ingestelde waterhardheid en pas de waterhardheid aan.

Het apparaat verzoekt om de wa-
tertank te vullen, hoewel de wa-
tertank nog niet leeg is, resp. het
apparaat vraag niet om de water-
tank te vullen, hoewel de water-
tank leeg is.

De watertank is verontreinigd en de beweeglijke waterpeilmelders zijn klem gaan

zitten.

1. Schud en reinig de watertank.

2. Wanneer de klemgeraakte onderdelen niet losgemaakt kunnen worden, bestel
dan een nieuwe watertank bij de klantenservice.

Watertank is niet goed ingeschoven.
» Schuif de watertank in het apparaat, tot de watertank waarneembaar vastklikt.

Waterpeil te laag.
» Vul de watertank tot de maximale vulhoeveelheid.

Het herkenningssysteem werkt niet.
» Neem contact op met de klantenservice.

Oververhittingsbeveiliging van de stoomopwekker in het kookcompartiment.
» Open het glazen deksel en wacht tot de temperatuur in het kookcompartiment
is afgekoeld. Start dan de stoomfunctie opnieuw.

Tijdens het bedrijf verschijnt "wa-
ter bijvullen" of het navulsymbool
knippert op het display.

Watertank is leeg
» Vul de watertank.
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Storing

Oorzaak en probleemoplossing

De stoomfunctie heeft geen
stoom

Oververhittingsbeveiliging voor de stoomschaal in het kookcompartiment
» Open het glazen deksel en wacht tot de temperatuur in het kookcompartiment
is afgekoeld. Start dan de stoomfunctie opnieuw.

Geen water in de watertank
» Vul de watertank.

Het water in de watertank heeft de stoomschaal niet bereikt
» Controleer de waterleiding en neem contact op met de klantenservice.

De watertoevoer naar het kookcompartiment is verstopt
» Reinig de watertoevoer.

Tijdens de stoomfunctie is er
sprake van aanzienlijke stoomlek-
kage

Afdichting naar het kookcompartiment is ongelijk of ligt niet volledig aan.
» Controleer de afdichting, lijn deze uit en zorg ervoor dat deze precies tegen het
apparaat ligt.

Er kunnen zich etensresten aan de afdichting rond het kookcompartiment bevin-
den en de afdichting is onvoldoende gereinigd.
» Maak de afdichting schoon.

Tijdens het bereidingsproces komt er stoom uit de ventilatiesleuf.
» Dit is normaal. Er zijn geen maatregelen nodig.

Hoogteligging verkeerd ingesteld
» Stel de hoogteligging correct in.
— "Overzicht van de basisinstellingen", Pagina 11

Het gerecht is niet goed doorge-
gaard

De temperatuur is te laag of de tijdsduur te kort ingesteld
» Controleer de temperatuur- en tijdsduurinstelling. Gebruik de juiste temperatuur
en tijdsduur. Het wordt aanbevolen de gebruiksaanwijzing te raadplegen.

Hoogteligging verkeerd ingesteld
» Stel de hoogteligging correct in.
— "Overzicht van de basisinstellingen", Pagina 11

Ongeschikte accessoires
» Gebruik uitsluitend het meegeleverde accessoire.

Gerechten zijn te gaar

De temperatuur is te laag of de tijdsduur te kort ingesteld
» Controleer de temperatuur- en tijdsduurinstelling. Gebruik de juiste temperatuur
en tijdsduur. Het wordt aanbevolen de gebruiksaanwijzing te raadplegen.

Ongeschikte accessoires
» Gebruik uitsluitend het meegeleverde accessoire.

De ventilator is na het stoppen
van de opwarming niet gestopt
met draaien

De ventilator blaast met vertraging om de warmte af te voeren
» Eris geen bewerking noodzakelijk

Overschrijding voorverwarmings-
tijd, niet afgesloten

Temperatuursensorstoring
» Neem contact op met de klantenservice.

Na het activeren van een bedie-
ningsmodus knippert het °C.

De actuele temperatuur van de binnenruimte is te hoog
» Nadat de temperatuur tot een geschikte uitgangstemperatuur is gedaald, wordt
de werking automatisch gestart.

Het apparaat is niet volledig afgekoeld
1. Laat het apparaat afkoelen.
2. Stel opnieuw een functie in.

Home Connect functioneert niet
correct.

Verschillende oorzaken zijn mogelijk.
» Ga naar www.home-connect.com.

Openen of sluiten van het appa-
raat niet mogelijk

Controleer of het apparaat is ingebouwd zoals beschreven in de gebruiksaanwij-

zing

» Voor het openen van het apparaat de frontplaat niet alleen in het midden, maar
ook aan de linker of rechter zijde duwen en openen.

» Open en sluit het apparaat iets langzamer.

» Trek het apparaat volledig uit schuif het er opnieuw in totdat het sluit.

14.2 Stroomuitval

Bij langere stroomuitval wordt de werking onderbroken.
Het display is uitgegaan.

Het apparaat is in staat een stroomonderbreking van en-

kele seconden te overbruggen. De werking wordt voort-

gezet.

18

Herstart van het apparaat na een stroomuitval
» Start het apparaat opnieuw op normale wijze.


https://www.home-connect.com

Afvoeren nl

15 Afvoeren

15.1 Afvoeren van uw oude apparaat

Door een milieuvriendelijke afvoer kunnen waardevolle
grondstoffen opnieuw worden gebruikt.

1. De stekker van het netsnoer uit het stopcontact trek-
ken.

2. Het netsnoer doorknippen.

3. Voer het apparaat milieuvriendelijk af.
Bij uw dealer en uw gemeente- of deelraadskantoor
kunt u informatie verkrijgen over de actuele afvoerme-
thoden.

Dit apparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische apparatuur
(waste electrical and electronic equip-
ment - WEEE).

De richtlijn geeft het kader aan voor de
in de EU geldige terugneming en ver-
werking van oude apparaten.

=y

16 Servicedienst

Originele vervangende onderdelen die relevant zijn voor
de werking in overeenstemming met de desbetreffende
Ecodesign-verordening kunt u voor de duur van ten min-
ste 10 jaar vanaf het moment van in de handel brengen
van het apparaat binnen de Europese Economische
Ruimte bij onze servicedienst verkrijgen.

Opmerking: Het inschakelen van de servicedienst in het
kader van de fabrieksgarantievoorwaarden is gratis.

Gedetailleerde informatie over de garantieduur en de
garantievoorwaarden in uw land ontvangt u via de QR-
code op het meegeleverde document over de service-
contacten en garantievoorwaarden, bij onze klantenser-
vice, uw dealer of op onze website.

Als u contact opneemt met de servicedienst, hebt u het
productnummer (E-Nr.), het productienummer (FD) en
het volgnummer (Z-Nr.) van het apparaat nodig.

De contactgegevens van de klantenservice vindt u via
de QR-code op het meegeleverde document over de
servicecontacten en garantievoorwaarden of op onze
website.

De informatie conform verordening (EU) 2023/826 vindt
u online op siemens-home.bsh-group.com op de pro-
ductpagina en de servicepagina van uw apparaat bij de
gebruiksaanwijzingen en aanvullende documenten.

16.1 Productnummer (E-Nr.),
productienummer (FD) en volgnummer (Z-
Nr.)

Het productnummer (E-Nr.), het productienummer (FD)
en het volgnummer (Z-Nr.) vindt u op het typeplaatje
van het apparaat.

Om uw apparaatgegevens en de servicedienst-telefoon-
nummers snel terug te kunnen vinden, kunt u de gege-
vens noteren.

16.2 Technische gegevens

Nominale spanning 220V~ 240V
Frequentie 50/60 Hz
Aansluitwaarde 1700 W

Afmetingen van het appa- 594 x 140 x 534 mm
raat (breedte x hoogte x

diepte)

Afmetingen van het kook-
compartiment (breedte x
hoogte x diepte)

454,6 x 86,7 x 278,5 mm

17 Informatie over vrije software en opensourcesoftware

Dit product bevat softwarecomponenten die door de
houders van de intellectuele eigendom als vrije software
of opensourcesoftware zijn gelicentieerd.

De informatie over de betreffende licentie is in het huis-
houdapparaat opgeslagen. Daarnaast kunt u deze licen-
tie-informatie via de Home Connect app raadplegen:
'Profiel -> Juridische informatie -> Licentie-informatie'.
Verder kunt u de licentie-informatie downloaden via de
productwebsite. (Zoek daarvoor op de productwebsite
naar uw apparaatmodel en de bijoehorende documenta-
tie.) In plaats daarvan kunt u de betreffende informatie
ook aanvragen via ossrequest@bshg.com of BSH Haus-
gerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Miinchen.

' Afhankelijk van de apparaatuitvoering

De broncode wordt u op verzoek ter beschikking ge-
steld.

Zend een daartoe strekkend verzoek naar ossre-
quest@bshg.com of BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-
Str. 34, D-81739 Minchen.

Onderwerp: ,,OSSREQUEST"

De kosten voor de afthandeling van uw verzoek worden
u in rekening gebracht. Dit aanbod geldt gedurende drie
jaar vanaf de datum van aankoop of ten minste gedu-
rende de periode waarin wij support en reserveonderde-
len voor het betreffende apparaat bieden.
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18 Conformiteitsverklaring

Hierbij verklaart BSH Hausgeradte GmbH dat het apparaat met Home Connect functionaliteit voldoet aan de funda-
mentele vereisten en de overige toepasselijke bepalingen van de Richtlijn 2014/53/EU.

Een uitvoerige RED conformiteitsverklaring vindt u op het internet onder siemens-home.bsh-group.com op de pro-
ductpagina van uw apparaat bij de aanvullende documenten.

C€

2,4-GHz-band (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW

5-GHz-band (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 150 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE el ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI

5 GHz WLAN (WiFi): alleen voor het gebruik binnenshuis.

AL GA MD ME MK RS UK UA

5 GHz WLAN (WiFi): alleen voor het gebruik binnenshuis.

19 Zo lukt het

Voor verschillende gerechten vindt u hier de bijpassen-
de instellingen alsmede de beste accessoires en vor-
men. Wij hebben het advies optimaal op uw apparaat af-
gestemd.

19.1 Beste procedure

/N WAARSCHUWING - Kans op verbranding!

Bij het openen van het glazen deksel kan hete stoom

ontsnappen. De stoom kan vanwege zijn temperatuur

onzichtbaar zijn.

» Houd voldoende afstand bij het openen van het gla-
zen deksel.

» Open het glazen deksel voorzichtig.

» Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

Opmerking
Houd de volgende basisinformatie aan wanneer u het
apparaat voor de eerste keer gebruikt:
» — "Vejligheid”, Pagina 2
s — "Milieubescherming en besparing”, Pagina 4
1. Kies een geschikt gerecht uit het overzicht van ge-
rechten.
Opmerkingen
= Voor een selectie van gerechten heeft uw apparaat
geprogrammeerde instellingen. Wanneer u zich
door het apparaat wilt laten leiden, gebruik dan de
geprogrammeerde recepten .
— "Programma’s”, Pagina 10
= \Wanneer u niet precies het gerecht of de toepas-
sing vindt dat u wilt bereiden of die u wilt uitvoeren,
ga uit van een gelijksoortig gerecht.

2. Verwijder niet gebruikte accessoires uit het kookcom-
partiment.
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3. Het passende bestek kiezen.
Gebruik de vormen en accessoires welke in het in-
steladvies zijn aangegeven.
4. Verwarm het apparaat alleen voor wanneer het recept
of de insteladviezen dit aangeven.
. Stel het apparaat in overeenkomstig het insteladvies.
6. Wanneer het gerecht goed gaar is, schakel dan het
apparaat uit middels DIl

o

19.2 Goed te weten

In de tabellen vindt u een keur aan gerechten die u
goed kunt klaarmaken in uw apparaat. U kunt nalezen
welke verwarmingsmethoden, welke toebehoren en wel-
ke temperatuur en bereidingstijd u het best kunt kiezen.
Indien niet anders is aangegeven, heeft de informatie
betrekking op het plaatsen van gerechten in het onver-
warmde apparaat.

Tabel voor instelling van de stoomparameter
en gebruikstips

Stomen is een bijzonder behoedzame methode voor het
bereiden van gerechten. De stoom omsluit de gerechten
en verhindert zo het verlies van voedingsstoffen van le-
vensmiddelen. Het koken vindt plaats onder normale
drukomstandigheden, niet onder hoge druk. Daardoor
blijven vorm, kleur en het typische aroma van het ge-
recht behouden. In de insteltabel zijn gerechten ver-
meld, die bijzonder geschikt zijn voor de stoomlade. In
de tabel kunnen steeds passende bedrijfsmodi, acces-
soires, temperaturen en bereidingstijden worden afgele-
zen. Wanneer er niks anders is aangegeven, dan geldt
de informatie voor het plaatsen van het accessoire in
het koude apparaat.



Toebehoren
Gebruik het meegeleverde accessoire.

Bak

Wanneer u kookgerei gebruikt, stel deze dan overeen-
komstig de handleiding op het accessoire — niet direct
op de stoomschaal. Het kookgerei moet hitte- en stoom-
bestendig zijn. Bij gebruik van dik kookgerei verlengt de
bereidingstijd.

Bereidingstijd en bereidingshoeveelheden

Houd de in de instellingentabel aangegeven grootte van
de eenheden. Bij kleinere stukken is de bereidingstijd
korter en bij grotere stukken langer.

De kooktijd wordt ook door het gewicht en de mate van
rijpheid van het levensmiddel. De in de tabel aangege-
ven waarden dienen daarom slechts als referentie.

Levensmiddelen gelijkmatig verdelen

De producten zo gelijkmatig mogelijk verdelen; bij ver-
schillende dikte van de producten wordt het kookresul-
taat ongelijkmatig.

Insteladvies voor groente

Zo lukt het nl

Menu-bereiden

U kunt een heel menu in één keer bereiken.

Eerst de levensmiddelen met de langste bereidingstijd
in het apparaat doen en dan op een geschikt tijdstip de
overige levensmiddelen toevoegen. Op deze wijze kun-
nen verschillende gerechten tegelijkertijd worden bereid.
Bij het bereiden van een menu wordt de totale berei-
dingstijd langer, omdat bij elke keer openen van het gla-
zen deksel een beetje vocht ontsnapt en opnieuw ver-
warmd moet worden.

Condenswater

Tijdens het bereiden kan er zich condenswater in het
kookcompartiment en op het glazen deksel vormen.
Condens is normaal en heeft geen invioed op de wer-
king van het apparaat. Na het bereiden het condenswa-
ter uit het apparaat verwijderen.

19.3 Verse groente
Groente direct in de steamerinzet leggen.

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Artisjokken heel Steamerinzet A 100 20-35
Bloemkool in roosjes Steamerinzet A 100 10-15
Broccoli in roosjes Steamerinzet A 100 8-10
Erwten - Steamerinzet 100 5-10
Venkel in plakken Steamerinzet A 100 10-14
Sperziebonen heel Steamerinzet A 100 15-25
Wortelen in plakken Steamerinzet 100 10-20
Koolrabi in plakken Steamerinzet A 100 15-25
Prei in plakken Steamerinzet A 100 6-9
Maiskolven heel Steamerinzet 100 25-35
Snijbiet in reepjes Steamerinzet A 100 8-10
Groene asperges heel Steamerinzet A 100 7-12
Witte asperges heel Steamerinzet 100 10-15
Spinazie - Steamerinzet A 100 2-3
Romanesco in roosjes Steamerinzet 100 8-12
Spruitjes in roosjes Steamerinzet 100 10-20
Paksoi gehalveerd Steamerinzet A 100 8-10
Rode bieten heel Steamerinzet 100 40-50
Rode kool in reepjes Steamerinzet 100 25-35
Witte kool in reepjes Steamerinzet A 100 25-35
Courgette in plakken Steamerinzet 100 3-4
Peultjes - Steamerinzet A 100 8-12

19.4 Bijgerechten en peulvruchten
Leg de bijgerechten in de steamerinzet.

Bijgerechten en peulvruchten garen
1. Water of vloeistof in de aangegeven verhouding toe-

voegen.
Voorbeeld: 1:1,5 = per 100 g rijst 150 ml vloeistof
toevoegen.

2. Stel het apparaat in overeenkomstig de instellings-

aanbevelingen.
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Opmerking: Voor rijst, granen en peulvruchten is een
bak nodig. Rijst en water in de aangegeven verhouding
mengen.

Instellingsadvies voor bijgerechten en peulvruchten

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren / Verwarmingsme- Temperatuurin  Bereidingstijd in
veelheid vormen thode °C min.
Aardappelen in heel Steamerinzet A 100 35-45
schil
Gekookte aardap- in vieren Steamerinzet 100 20-25
pelen
Balletjes - Steamerinzet A 100 15-20
Zilvervliesrijst 1:1,5 Steamerinzet 100 35-40
Rijst met lange 1:1,5 Steamerinzet A 100 20-30
korrel
Basmatirijst 1:1,5 Steamerinzet ] 100 15-25
Risotto 1:2 Steamerinzet 100 30-40
Bruine linzen 1:2 Steamerinzet A 100 30-40
Couscous 1:1 Steamerinzet A 100 6-10
Spelt, grof gema- 1:2,5 Steamerinzet A 100 15-20
len
Gierst, heel 1:2,5 Steamerinzet 100 25-35
Bulgur 1:2 Steamerinzet A 100 25-35
Quinoa 1.2 Steamerinzet 100 25-35
Deegwaren, vers, - Steamerinzet A 100 5-15
gekoeld

19.5 Gevogelte en viees

Instellingsadvies voor de bereiding van gevogelte en
vlees.

Instellingsaanbevelingen voor gevogelte en viees

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren / Verwarmingsme- Temperatuur in  Bereidingstijd in
veelheid vormen thode °C min.

Kipfilet per stuk 0,15 kg Steamerinzet A 100 20-30

Eendenborst per stuk 0,35 kg  Steamerinzet A 100 12-18

Na het stomen in
een hete pan kort

aanbraden.
Casselerrib in plakken Steamerinzet A 100 15-20
Weense worstjes - Steamerinzet ] 80-90 12-18
Witte worst - Steamerinzet A 80-90 20-25
19.6 Vis en zeevruchten Opmerking: Vanwege hygiénische redenen de vis op
. . . een passend kookgerei leggen en dit in de steamerinzet
Insteladvies voor het bereiden van vis en zeevruchten.
plaatsen.
Insteladvies voor vis en zeevruchten
Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren / Verwarmingsme- Temperatuur in  Bereidingstijd in
veelheid vormen thode °C min.
Forel, heel per stuk 0,2 kg Steamerinzet A 80-90 12-15
Dorade, heel per stuk 0,3 kg Steamerinzet A 80-90 15-25
Dorade, filet per stuk 0,15 kg  Steamerinzet 80-90 10-20
Kabeljauw, filet per stuk 0,15 kg Steamerinzet A 80-90 10-14
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Voedingswaar

Grootte / hoe-

Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Zalm, filet per stuk 0,15 kg Steamerinzet A 100 8-10
Roodbaars, filet per stuk 0,15 kg Steamerinzet 80-90 10-20
Mosselen 1,5 kg Steamerinzet A 100 10-15
Jakobsschelpen - Steamerinzet A 100 10-15
Garnalen - Steamerinzet A 100 10-15

19.7 Insteladvies voor overige producten

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Griesmeelballetjes - Steamerinzet A 90-95 7-10
Eieren, hard Grootte, max. 1,8 Steamerinzet A 100 10-12
kg
Eieren, zacht Grootte, max. 1 Steamerinzet A 100 6-8
kg
19.8 Desserts, compote 3. Het mengsel in kopjes of kleine glazen doen en af-

Leg de bijgerechten in de steamerinzet.

Compote maken

1. Het fruit afwegen.

2. Ca. 1/3 van de hoeveelheid aan water toevoegen.

3. Voeg suiker en specerijen naar smaak toe.

4. Stel het apparaat in overeenkomstig het insteladvies.

Yoghurt maken

1. Verwarm de melk op de kookplaat tot 90°C. Laat de
melk afkoelen tot 40°C.
Wanneer u UHT-melk gebruikt, verwarm deze dan tot
40°C. Deze temperatuur is voor UHT-melk voldoende.

2. 150 g yoghurt (gekoeld) door de melk roeren.

Insteladvies voor desserts en compote

(S

(S0

dekken met vershoudfolie.

. De kopjes of glazen in de steamerinzet plaatsen.
. Stel het apparaat in overeenkomstig het insteladvies.
. Laat na de bereiding de yoghurt in de koelkast afkoe-

len.

Rijstepap klaarmaken

1.
2

De rijst afwegen.
Een 2,5 voudige hoeveelheid melk erbij doen.

3. Rijst en melk tot een hoogte van maximaal 2,5 cm in

een schaal doen.

. Stel het apparaat in overeenkomstig het insteladvies.
. 5. Na het bereiden de rijstepap omroeren.

De rijstepap zuigt de rest van de melk op.

Grootte / hoeveelheid

Voedingswaar Toebehoren /

Verwarmings- Temperatuur in Bereidingstijd in

vormen methode °C min.
Gestoomde - Steamerinzet 100 20-30
pasta
Creme caramel Gelijkmatig in vormpjes  Steamerinzet A 85 25-35
verdelen
Rijstepap Geschikt kookgerei ge-  Steamerinzet A 100 30-40
bruiken
Yoghurt Is het glas te hoog, dan  Steamerinzet 40 300-360
kan het direct op de bo-
dem van het kookcom-
partiment worden ge-
plaatst — echter niet op
de stoomschaal.
Fruitcompote Geschikt kookgerei ge-  Steamerinzet A 100 10-15

bruiken

19.9 Regenereren

Bij het regenereren worden gerechten op een gezonde
manier weer verwarmd. De gerechten smaken en zien
eruit alsof ze vers zijn klaargemaakt.

Opmerking: Doe de gerechten op een bord of in een
geschikt kookgerei.
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Insteladvies voor het regenereren

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren / Verwarmingsme- Temperatuur in  Bereidingstijd in
veelheid vormen thode °C min.

Groente, gekoeld 250 g Steamerinzet 100 10-15

Noedels, aardap- - Steamerinzet 100 10-25

pels, rijst

Schotel, gekoeld, - Steamerinzet 100 10-20

1 portie

19.10 Ontdooien

Het apparaat ontdooit diepvriesgerechten voorzichtiger
en gelijkmatiger dan een magnetron.

Diepgevroren gerechten ontdooien

1. Haal het product vodér het ontdooien uit de verpak-
king.

2. Slechts zoveel levensmiddelen ontdooien als direct
nodig is.

3. Keer het product na de helft van de ontdooitijd.

4. Klonterige diepvriesproducten, zoals bessen of stuk-
ken groente, van elkaar scheiden.

Insteladvies voor het ontdooien

Opmerkingen

= De ontdooiduur afhankelijke van de grootte, het ge-
wicht en de vorm van het diepvriesproduct kiezen.
Om de ontdooiduur te verkorten, het product vlak of
gescheiden invriezen.

= Ontdooide producten kunnen sneller bederven dan
verse producten. Producten moeten direct na het ont-
dooien worden verwerkt en goed worden doorge-
gaard.

= Vs hoeft niet volledig ontdooid te worden. De vis is
voldoende ontdooid, wanneer het oppervlakte zacht
genoeg is, om de kruiden op te nemen. Daarna direct
bereiden.

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Kleinfruit 0,5 kg Steamerinzet 45-55 15-20
Groente 0,5 kg Steamerinzet 40-50 15-20

19.11 Desinfecteren
Uw apparaat beschikt over een desinfectiefunctie.

Insteladvies voor desinfecteren

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Babyfles - Steamerinzet 100 30
Yoghurtbeker - Steamerinzet 100 30

19.12 Deeg laten rijzen

Laat gistdeeg in uw apparaat sneller laten rijzen dan bij
kamertemperatuur.

Insteladvies voor gistdeeg

Opmerking: Bekleed de steamerinzet met bakpapier.

Voedingswaar Grootte / hoe- Toebehoren /

Verwarmingsme-

Temperatuur in  Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Gistdeeltjes zoet 8 porties Steamerinzet 45 20-40
Broodjes 8 porties Steamerinzet 35 30-40

19.13 Diepvriesproducten

Houd de aanwijzingen van de fabrikant op de verpak-
king aan. De opgegeven bereidingstijden gelden voor

Ontdooien en opwarmen diepgevroren gerechten

gerechten die in de onverwarmde binnenruimte worden
geplaatst.

Opmerking: Geschikt kookgerei of bak gebruiken en in de steamerinzet plaatsen.
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Voedingswaar

Grootte / hoe-

Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Forel, heel per stuk 0,2 kg Steamerinzet A 80-100 20-30
Zalm, filet per stuk 0,15 kg Steamerinzet 80-100 15-25
Garnalen - Steamerinzet 80-100 15-25
Broccoli, geblan- - Steamerinzet A 100 6-10
cheerd
Bloemkool, ge- - Steamerinzet A 100 5-8
blancheerd
Groene bonen, - Steamerinzet A 100 6-10
geblancheerd
Erwten, geblan- - Steamerinzet 100 5-12
cheerd
Wortelen, geblan- 1 kg Steamerinzet A 100 4-6
cheerd
Gemengde groen- 1 kg Steamerinzet A 100 6-10
ten, geblancheerd
Spruitjes, geblan- 1 kg Steamerinzet A 100 5-10

cheerd

19.14 Testgerechten
De informatie in dit deel is bedoeld voor testinstituten,

om het testen van het apparaat conform EN 60350-1 te

vergemakkelijken.

Instelaanbevelingen voor testgerechten

Voedingswaar

Grootte / hoe-

Toebehoren /

Verwarmingsme- Temperatuur in

Bereidingstijd in

veelheid vormen thode °C min.
Broccoli, vers 300 g Steamerinzet A 100 7-9
Broccoli, vers, in - Steamerinzet A 100 7-9
steamerinzet
Erwten, diepvries, - Steamerinzet A 100 De test is beéin-

in steamerinzet

digd wanneer op
de koudste plek
85°C is bereikt.

20 Montagehandleiding

Houd rekening met deze informatie bij de montage van

het apparaat.

20.1 Algemene montage-instructies

Neem deze aanwijzingen in acht voordat u met het in-
bouwen van het apparaat begint.
Controleer het apparaat na het uitpakken. Niet aanslui-
ten in geval van transportschade.

Voor het eerste gebruik verpakkingsmateriaal en plakfo-

lie verwijderen uit de binnenruimte en van de deur.

20.2 Veilige montage
Neem bij het monteren van het apparaat de

veiligheidsaanwijzingen in acht.

/N WAARSCHUWING - Kans op verstikking!
Kinderen kunnen verpakkingsmateriaal over
het hoofd trekken en hierin verstrikt raken en

stikken.

» Verpakkingsmateriaal uit de buurt van kinde-

ren houden.

» Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal

spelen.
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/N WAARSCHUWING - Kans op elektrische

schok!

Een beschadigde isolatie van het netsnoer is

gevaarlijk.

» Nooit het aansluitsnoer met hete apparaat-
onderdelen of warmtebronnen in contact
brengen.

» Nooit het aansluitsnoer met scherpe punten
of randen in contact brengen.

» Het aansluitsnoer nooit knikken, knellen of
veranderen.

Ondeskundige installaties zijn gevaarlijk.

» Nooit het apparaat via een externe schakel-
inrichting voeden, bijvoorbeeld een tijdscha-
kelaar of besturing op afstand.

» Bij het opstellen van het apparaat erop letten
dat het netsnoer niet wordt afgeklemd of be-
schadigd.

/N WAARSCHUWING - Brandgevaar!

Het gebruik van een verlengd netsnoer en niet-

toegestane adapters is gevaarlijk.

» Geen verlengsnoeren of meervoudige stop-
contacten gebruiken.

» Alleen door de fabrikant goedgekeurde
adapters en netsnoeren gebruiken.

» Wanneer het netsnoer te kort is en er geen
langer netsnoer beschikbaar is, neem dan
contact op met een elektrospeciaalzaak om
de huisinstallatie aan te passen.

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!
Tijdens de montage kunnen scherpe onderde-
len toegankelijk zijn.

» Draag veiligheidshandschoenen.

20.5 Inbouw in kast

20.3 Inbegrepen in de levering

Controleer na het uitpakken alle onderdelen op trans-
portschade en de volledigheid van de levering.
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20.4 Afmetingen van het apparaat
Hier vindt u de afmetingen van het apparaat.
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Neem de inbouwmaten en de inbouwvoorschriften bij de inbouw in een hoge kast in acht.
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Inbouw onder werkblad

Opmerking: Een grotere overhang tot maximaal 50 mm is mogelijk, echter het uitnemen van de watertank is dan tij-
dens het gebruik niet langer mogelijk.
Bij montage aan muren naast een kast:

N\

N A\

— MmN, |-.— — = MiN .| .—
110 110

Opmerking: Wanneer de diepte van de muur aan beide zijden van de aangrenzende kast groter is dan de kast, moet
een afstand van minimaal 110 mm worden aangehouden. Een onderschrijding van deze afstand kan de montage

van het apparaat beinvlioeden.
De volgende maten aanhouden, wanneer het apparaat onder een werkblad of kookplaat wordt ingebouwd:
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(@n

140
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o

Maateenheid: mm a erop geplaatst / vilak ge- B c erop geplaatst of vlak ge-
monteerd monteerd

Inductiefornuis 30/30 5 200/201

Zoneloze inductiekookplaat 40/40 5 210/211

Gaskookplaat 32/43 5 190/193

Elektrisch fornuis 30/30 5 190/197

a: Dikte van het werkblad overeenkomstig de aanbeve-
lingen in de montagehandleiding van het fornuis.

b: De benodigde afstand tussen de kookplaat en de
stoomlade.

c: De vereiste afstand tussen de bodem van de lade en
de onderkant van het werkblad.

Opmerking: De montagehandleiding van de kookplaat
in acht nemen.

20.6 Stoomlade met andere apparaten
combineren

LET OP

Het bedieningspaneel mag bij het inschuiven van het

apparaat niet beschadigd worden.

» Het apparaat bij het inschuiven niet aan de frontplaat
van de stoomlade beschadigen.

» Voor de montage van nog een apparaat, tape langs
de bovenrand van de stoomlade aanbrengen, om de
frontplaat van de stoomlade te beschermen.

1. Deze stoomlade is geschikt voor alle Siemens iQ500
studioLine full-size modellen en alle Siemens iQ700
apparaten.

2. Combineer uitsluitend geschikte apparaten van het-

zelfde merk en dezelfde serie.

. Eerst de stoomlade installeren.

4. Het apparaat in de inbouwkast boven de stoomlade

schuiven.

. Houd de montagehandleiding van het apparaat aan.

6. De tape van de bovenrand van de stoomlade verwij-
deren.

Opmerking: Voor andere combinatie-installaties moet
een tussenbodem worden gebruikt.

w

o

20.7 Aanwijzingen voor de elektrische
aansluiting

Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,
dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.
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Het apparaat mag alleen met de meegeleverde aansluit-
kabel worden aangesloten. Sluit de aansluitkabel aan
op de achterzijde van het apparaat.

Aansluitleidingen met verschillende stekkertypen zijn
verkrijgbaar bij de servicedienst.

Geen multistekkers, stopcontactdozen of verlengkabels
gebruiken. Bij overbelasting bestaat het risico van
brand.

20.8 Aanwijzingen voor de elektrische
aansluiting

Om het apparaat elektrisch veilig te kunnen aansluiten,
dient u deze aanwijzingen in acht te nemen.

= Het apparaat mag alleen op een geaarde contact-
doos worden aangesloten die volgens de voorschrif-
ten is geinstalleerd. Het aanbrengen van het stopcon-
tact of het vervangen van de aansluitkabel mag uit-
sluitend worden uitgevoerd door een elektricien, met
inachtneming van de geldende voorschriften.

= Het apparaat mag alleen met de meegeleverde aan-
sluitkabel worden aangesloten. De aansluitkabel aan
de achterkant van het apparaat aansluiten.

= Aansluitleidingen met verschillende stekkertypen zijn
verkrijgbaar bij de servicedienst.

= Geen multistekkers, stopcontactdozen of verlengka-
bels gebruiken. Bij overbelasting bestaat het risico
van brand.

= Wanneer de stekker na de inbouw niet meer toegan-
kelijk is, moet de geinstalleerde elektrische installatie
in de fasen volgens de instellingsvoorschriften wor-
den voorzien van een separator.

20.9 Inbouwmeubel
Hier vindt u aanwijzingen voor een veilige montage.

LET OP

Door de inbouw achter een decorplaat is oververhitting
van het apparaat mogelijk.

» Het apparaat niet achter een decorplaat inbouwen.



De inbouwkast mag achter het apparaat geen achter-
wand hebben.

Tussen wand en kastbodem of achterwand van de bo-
venliggende kast moet een minimale afstand worden
aangehouden.

Houd de installatiehandleiding van het apparaat erboven
aan.

Monteer wanneer er geen tussenschot boven het appa-
raat of boven de oven mogelijk is, een kantelbeveiliging
op het apparaat. U kunt een geschikte kantelbeveiliging
verkrijgen via de klantenservice, op onze website of in
de webshop.

20.10 Installatie

Inbouw van kantelbeveiligingen

1. 523 mm vanaf de voorkant van de kast verwijderd
meten en de beide zijkanten van de inbouwkast mar-
keren.

2. Na de markering de beide hoeken met 2 M4*15
schroeven in de sleufgaten schroeven.

3. Leg het apparaat op een vlakke ondergrond.

Montagehandleiding nl

4. De 4 onderste schroeven op de achterkant van het
apparaat losdraaien.

5. De beide metalen hoeken elk met 2 M4*9 schroeven
op de achterkant van het apparaat bevestigen.
» Zorg ervoor dat de metalen houders exact met de
apparaatkant zijn uitgelijnd.

6. Het apparaat in de inbouwkast schuiven en controle-
ren of de kantelbeveiliging is aangegrepen.

7. Indien nodig de positie van de houders door middels
van de sleufgaten corrigeren.
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8. De houders tot slot in de inbouwkast vastschroeven.

9. Steek de netaansluitkabel volledig in het apparaat.

10.Schuif het apparaat in het inbouwmeubel.

11.Verwijder de plakstroken van de frontplaat van het
toestel.

12.0pen het apparaat voorzichtig en controleer of de
kantelbescherming werkt.

Apparaat monteren

/N WAARSCHUWING - Kans op letsel!

Het apparaat kan kantelen bij het openen.

» Verzwaar bij montage zonder tussenschot het appa-
raat voor het openen met een geschikt gewicht.

. Steek de netaansluitkabel volledig in het apparaat.
. Schuif het apparaat in het inbouwmeubel.
» Zorg dat de netaansluitkabel niet klem komt te zit-
ten.

N =

|
%

3. Lijn het apparaat gecentreerd uit.

T%anl%?
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|
e

4. Verwijder de plakstroken van de frontplaat van het
toestel.
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5. Open de lade voorzichtig om de kantelbeveiliging te

testen.

Qg

6. Schroef het apparaat vast in het inbouwmeubel.

7. Steek de netaansluitkabel in een geaard stopcontact.
De netaansluitkabel mag na de inbouw noch de ach-
terzijde, noch de bodem van het apparaat raken.

Instellen van de frontplaat van het apparaat

De frontplaat van het apparaat indien nodig naar boven
of onder verstellen.

1. Lade eruit trekken, open het glazen deksel.

2. Maak met het meegeleverde demontagegereedschap
de borgschroeven los, gereedschap goed bewaren
en een schroef van de decorplaat verwijderen.




3. De bekledingsplaat verwijderen.

4. De schroef aan de zijkant van de frontplaat losmaken,
zonder deze er volledig uit te draaien. De frontplaat
naar boven of naar beneden uitlijnen.

Het maximale kalibreerbereik ligt tussen de -2 en +1
mm.

5. De schroeven aandraaien en de bekledingsplaat weer
aanbrengen.

Montagehandleiding nl
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogolne

» Nalezy doktadnie przeczytac¢ niniejszg in-
strukcje.

m |nstrukcje nalezy zachowad i starannie prze-
chowywac jako zrodto informaciji, a takze z
myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zosta-
to uszkodzone, nie wolno go podtaczad.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:
= W prywatnym gospodarstwie domowym i za-
mknietych pomieszczeniach domowych.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ograni-
czonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiadajg-
ce wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o sposobie bezpiecznej obstugi urzadzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawi¢ sie urzadzeniem.
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Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie
podczas pracy.

» Gorgce wyposazenie lub naczynie zawsze
wyjmowac z urzgdzenia przy uzyciu rekawic
kuchennych.

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odcze-
kac, az urzadzenie ostygnie.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.



Podczas pracy powierzchnia pokrywy moze sie

bardzo nagrzewac.

» Do otwierania nalezy zawsze uzywac¢ uchwy-
tu.

Podczas otwierania szklanej pokrywy moze wy-

dostawac sie gorgca para. Para moze by¢ nie-

widoczna ze wzgledu na swojg temperature.

» Podczas otwierania szklanej pokrywy nalezy
zachowac odpowiednig odlegtosc.

» Otwierac szklang pokrywke ostroznie.

» Dzieciom uniemozliwi¢ dostep do urzgdze-
nia.

Woda w gorgcej komorze piekarnika moze

prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodne;.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

Po wytgczeniu urzgdzenia woda w misie pa-

rownika jest jeszcze gorgca.

» Nigdy nie oproznia¢ misy parownika natych-
miast po wytgczeniu.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odcze-
kaC, az urzadzenie ostygnie.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Na skutek gorgcych powierzchni w komorze

piekarnika opary tatwopalnych ptynéw moga

sie zapali¢ i spowodowac eksplozje. W przy-
padku awarii mechanizmu blokujagcego pokry-
wa moze zosta¢ odrzucona. Z komory piekar-
nika mogg wydostac sie gorgce opary i pto-
mienie.

» Do zbiornika na wode nie wlewac zadnych
tatwopalnych ptynéw (np. napojow alkoholo-
wych).

» Do zbiornika wlewac wytgcznie wode lub za-
lecany przez nas roztwor do odkamieniania.

Whnetrze urzgdzenia staje sie bardzo gorgce,

materiaty tatwopalne mogg sie zapaliC.

» Pod zadnym pozorem nie przechowywac w
urzgdzeniu tatwopalnych przedmiotéw ani
pojemnikdw z tworzywa sztucznego.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy mo-

gq stanowi¢ powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywane
wytacznie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.
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» Podczas uzytkowania nalezy upewnic sig, ze
wtyczka sieciowa jest catkowicie wtozona do
gniazda i dobrze do niego przymocowana.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrédtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.
Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia prgdem elektrycznym.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

A\ OSTRZEZENIE - Niebezpieczenstwo: od-
dziatlywanie magnetyczne!
W panelu obstugi lub elementach obstugi znaj-
dujg sie magnesy trwate. Mogg one miec¢
wptyw na dziatanie implantow elektronicznych,
np. rozrusznikow serca lub pomp insulinowych.
» Posiadacze implantow elektronicznych mu-
szg zawsze zachowywac odlegtosc co naj-
mniej 10 cm od panelu obstugi.

& OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac¢ poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegolnie folia.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wic sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udusze-

nia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwala¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-

razen ciala!

Poniewaz moze to spowodowac zarysowanie

powierzchni szkta i tym samym jego sttucze-

nie:

» Do czyszczenia pokrywy szklanej szuflady do
gotowania na parze nie wolno uzywac scier-
nych srodkdw czyszczacych ani ostrych
skrobaczek metalowych.
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2 Unikanie uszkodzen materiatu

Nalezy uzywac wytgcznie naczyn odpornych na wysokg
temperature i pare wodna.

UWAGA

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

dag miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ulegng

uszkodzeniu.

» Roztwdr do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Gorgca woda w zbiorniku na wode moze uszkodzi¢ sys-

tem generowania pary.

» Zbiornik nalezy napetnia¢ wytgcznie zimng woda.

Wilgo¢ utrzymujgca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Wilgotnych produktéw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze piekar-
nika.

» Nie przechowywad potraw w komorze piekarnika.

Nieodpowiednia pielegnacja moze prowadzi¢ do po-

wstawania korozji.

» Przestrzegac¢ wskazowek pielegnaciji i czyszczenia.

» Gdy tylko urzadzenie ostygnie, usung¢ zanieczyszcze-
nia z komory piekarnika.

Przegrzanie uszkadza urzadzenie.

» Nie ktas¢ na dnie komory piekarnika wyposazenia, fo-
lii, papieru do pieczenia lub naczyn

» Nigdy nie wyktada¢ dna komory piekarnika zadng fo-
lig.

» Dno komory piekarnika i mise parownika trzymac pu-
ste.

» Naczynia nalezy zawsze stawia¢ w perforowanych po-
jemnikach do gotowania.

Nieuwaga podczas uzytkowania moze spowodowad

uszkodzenie urzgdzenia.

» Pokrywe szklang nalezy otwiera¢ i zamykac¢ powoli.

» Nie stawia¢ zadnych przedmiotéw na pokrywie szkla-
nej.

» Nie uzywac urzgdzenia jako powierzchni roboczej lub
miejsca do odstawiania.

» Nie upuszczad przedmiotdw na pokrywe szklana.

» Gdy szuflada jest uzywana, nalezy jg catkowicie wysu-
nac.

» Gdy szuflada nie jest uzywana, nalezy jg catkowicie
zamknagc.

Zbyt duza waga lub nieprawidtowe obchodzenie sie z

urzgdzeniem moze spowodowac jego uszkodzenie

» Nie opiera¢ sie ani nie wieszac¢ na urzadzeniu.

» Nie przenosi¢ urzadzenia, gdy pokrywa zbiornika wo-
dy jest otwarta.

» Nie nalezy uzywac sity, aby przesungé pokrywe zbior-
nika wody w prawo.

» Przed uzyciem urzadzenie nalezy zamontowac¢ w me-
blu i zamocowad.

» Przed uzyciem mebel nalezy przymocowac do Sciany.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegdlne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami zu-
zywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewad tylko wtedy, gdy jest to wyraznie

podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach

— Strona 51.

v Pominiecie nagrzewania urzadzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-
nia.

Jesli podczas pracy konieczne jest otwarcie pokrywy,
nalezy to zrobi¢ maksymalnie dwa razy, a czas otwarcia
powinien by¢ jak najkrotszy.
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v Temperatura w komorze piekarnika jest utrzymywana
i nie ma koniecznosci ponownego nagrzewania urzg-
dzenia.

Naczynia nalezy rozmieszczaé rownomiernie.
v W celu zapewnienia dobrego rozprowadzania ciepta.

Uwaga: Zgodnie z dyrektywg UE w sprawie ekoprojektu
2023/826, to urzadzenie jest w innym stanie, gdy jest
wytgczone. Jest to okreslane ponizej jako tryb lub stan
niskiego zuzycia energii.

Nawet gdy funkcja gtéwna nie jest aktywna, urzgdzenie
wymaga energii do nastepujgcych funkcji:

= Wykrywanie nacisniecia przycisku dotykowego

= Monitorowanie otwarcia drzwi

» Edycja godziny (bez wyswietlacza)

Z definicji nie ma wiec ani stanu ,wytgczenia”, ani ,czu-
wania”, dlatego tez uzywa sie terminu tryb lub stan ni-
skiego zuzycia energii. Do pomiaru trybu lub stanu ni-
skiego zuzycia energii nalezy stosowac¢ norme EN IEC
60350-1:2023.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Urzadzenie Uchwyt przy pokrywie
W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad czesci urzadze- Szklana pokrywa
nia.

Czujnik temperatury
Pulpit obstugi

Pokrywa zbiornika

m Uchwyt zbiornika na wode
Blokada szklanej pokrywy
m Szyna kondensacyjna
E Uszczelka

Misa parownika

4.2 Pulpity obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
Zaleznie od typu urzadzenia pokazane na ilustracji detale, takie jak kolor czy ksztatt, mogg byc¢ inne.

AN 200 >8BBEYE
2y l: l:l . l:l :l °C
I aQ |_| |_| . |_| |_| wﬂ
i S min sec

o o — O + c°C_ DI

2

Wyswietlacz 4.3 Wyswietlacz
Na wyswietlaczu widoczne sa aktualne wartosci
ustawien, mozliwosci wyboru lub informacje i wska-

W tym miejscu znajduje sie krotki opis réznych informa-
cji widocznych na wyswietlaczu.

zOwKki.

- "Wyswietlacz", Strona 35 Symbol Wskazowki

Pola dotykowe A Informacja dotyczaca zabezpieczenia
Przyciski umozliwiajg bezposrednie nastawianie przed oparzeniem ($wieci sie, gdy tem-

roznych funkcii. peratura w komorze piekarnika wynosi
— "Przyciski", Strona 36 >60°C)
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Symbol Wskazowki Symbol Wskazowki
Napetnianie / wymiana zbiornika na - Zmniejszanie nastawianych wartosci.
wode C) Nastawianie czasu trwania
Oprdznianie zbiornika na wode Aby przejs¢ do ustawien podstawo-
Przypomnienie o odkamienianiu wych, przy wytaczonym urzgdzeniu na-
— PRI — . cisnac i przytrzymac przez ok. 3 sekun-
= Symbol swieci sie: Wi-Fi jest wigczone i dy
potgczone z siecig domowa. — - — —
Symbol miga: Trwa konfiguracja sieci. + ZwigkszyC€ wartosc¢ ustawienia.
0 Aktywacja zdalnego wiaczania R Krotkie nacisnigcie, aby wybra¢ tempe-
5] Obecnie dziata tryb lub program uru- rature.
echie dziata tryb Iub program uru- — "Podstawowy sposob obstugi’,
chomiony za posrednictwem aplikacji
. . ) Strona 39
Home Connect, ktdrego nie mozna . - — —
ustawié bezposrednio na urzadzeniu. * Dtugie nacisnigcie, aby uruchomic asy-
, . , — stenta Home Connect.
= Aktywacja zabezpieczenia przed dziec- — "Home Connect " Strona 43
mi :
— DIl Wit o) trzymacd .
Wyrastanie ciasta aczy¢ lub wstrzymac tryb pracy
Rozmrazanie L. . .
: 4.5 Wskaznik kontroli nagrzewania
Odgrzewanie . L . .
— Dezvniekoa Podczas nagrzewania urzadzenia widoczny jest wskaz-
= yniexcia nik nagrzewania.
Odkamienianie Jesli podczas procesu nagrzewania urzadzenia tempe-
A Gotowanie na parze ratura je_st nadal QiZsza od ustawionej tgmperatury na-
M Programy grzewania, na wyswietlaczu miga wska;nlk it
Po osiagnieciu temperatury nagrzewania, na wyswietla-
Lo czu przestaje pokazywac wskaznik nagrzewania i rozpo-
4.4 Przyciski czyna sie odliczanie czasu.

Przyciski umozliwiajg bezposredni wybor réznych funk-
Cji.

Symbol Wskazowki

Q) Witgczanie lub wytgczanie urzadzenia.
— "Podstawowy sposob obstugi”,
Strona 39

Ok Krotkie nacisniecie, aby wybracé pro-
gram.

O Dtugie nacisniecie w celu aktywowa-
nia/dezaktywowania funkcji zdalnego
wigczania.

4.6 Tryb niskiego zuzycia energii

Jesli urzgdzenie nie zostanie ponownie uruchomione
przed rozpoczeciem lub po zakonczeniu pracy, lub jesli
drzwi szuflady nie zostang otwarte lub zamkniete w cia-
gu 13 minut, urzadzenie automatycznie przechodzi w
tryb czuwania, a wyswietlacz pozostaje wytgczony.
Uwaga: Jesli urzadzenie jest potaczone z siecig Wi-Fi,
Swieci sie tylko =.

5 Tryby pracy

Ponizej mozna zapoznac sie z przeglgdem trybdw pracy
i gtownych funkcji urzadzenia.

5.1 Rodzaje grzania z uzyciem pary

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajoéw grzania z uzyciem pary.

Symbol Nazwa

Funkcja

A Gotowanie na parze

Gorgca para wodna otacza potrawy |
zapobiega w ten sposdb utracie warto-
sci odzywczych produktéw. Dzieki tej
metodzie przyrzadzania potrawy za-
chowujg typowy ksztatt, kolor i aromat.

Odgrzewanie

Delikatne podgrzewanie ugotowanych
potraw.
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Symbol Nazwa Funkcja

Wyrastanie ciasta Ciasto drozdzowe wyrasta znacznie
szybciej niz w temperaturze pokojowej
i nie wysycha - idealny czas dojrzewa-
nia.

Rozmrazanie Rozmrazanie gteboko mrozonych lub
szybko mrozonych produktow spozyw-
czych.

Dezynfekcja Utrzymywane wysokie temperatury za-

bijajg wiekszos¢ bakterii znajdujgcych
sie na naczyniach.

5.2 Pozostate funkcje

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad pozostatych funkcji urzagdzenia.

Symbol Nazwa Funkcja

Odkamienianie Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy
je regularnie odkamieniac.
— "Odkamienianie", Strona 46

1l Programy Urzadzenie oferuje 10 potraw do wy-

boru.
— "Programy”, Strona 40

Home Connect
W zaleznosci od typu urzgdzenia w aplikacji Home Con-
nect dostepne sg dodatkowe lub bardziej rozbudowane

funkcje urzadzenia. Szczegotowe informacje na ten te-
mat mozna znalez¢ w aplikacji.
— "Home Connect ", Strona 43

6 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych elementdw wyposazenia. Sg one doktadnie dostosowane do urzgdzenia.

Akcesoria

Funkcja

Wktadka do gotowania na
parze

= Potrawy mozna umieszczac bezposrednio
na wktadce do gotowania na parze.

= Odpowiednie naczynia do gotowania na pa-
rze nalezy umiesci¢ na wktadce do gotowa-
nia na parze.

6.1 Wskazowki dotyczace wyposazenia

Wktadka do gotowania na parze

Wktadka do gotowania na parze z tworzywa sztucznego
zapewnia rownomierng temperature powierzchni.

Para unosi sie przez otwory we wktadce do gotowania
na parze i otacza potrawy.

Srodek wktadki do gotowania na parze jest zamkniety.
Wrzaca woda pozostaje z dala od gdrnej czesci potra-
wy. Nie ma ryzyka poparzenia przez kapigcg wode.
Wzdtuzne rowki stuzg do odprowadzania skroplonej wo-
dy. Po uzyciu nalezy usung¢ skroplong wode.

— "Gagbka do czyszczenia®, Strona 45

Wyja¢ wkiadke do gotowania na parze z komory
piekarnika

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas pracy powierzchnia pokrywy moze sie bardzo
nagrzewac.

» Do otwierania nalezy zawsze uzywac uchwytu.

Podczas otwierania szklanej pokrywy moze wydostawac

sie gorgca para. Para moze by¢ niewidoczna ze wzgle-

du na swojg temperature.

» Podczas otwierania szklanej pokrywy nalezy zacho-
wac odpowiednig odlegtosd.

» Otwierac szklang pokrywke ostroznie.

» Dzieciom uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Wyposazenie lub naczynie silnie nagrzewa sie podczas

pracy.

» Gorgce wyposazenie lub naczynie zawsze wyjmowac
z urzadzenia przy uzyciu rekawic kuchennych.

Wymaganie: Urzadzenie jest catkowicie otwarte.

— "Otwieranie szuflady", Strona 39
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1. Ostroznie nacisng¢ uchwyty po obu stronach szklanej
pokrywy, az pokrywa zostanie catkowicie otwarta. ®

2. Chwyci¢ uchwyty wktadki do gotowania na parze i wy-
ja¢ wktadke.®

7 Przed pierwszym uzyciem

Przygotowad urzgdzenie do uzycia.

7.1 Ustawianie twardosci wody

Wymaganie: Przed ustawieniem stopnia twardosci wody
nalezy uzyskac¢ w lokalnym przedsiebiorstwie wodocia-
gowym informacje o stopniu twardosci wody. W przy-
padku korzystania z wody niepochodzacej z sieci wodo-
ciggowej, np. wody butelkowanej lub filtrowanej, nalezy
odpowiednio ustawi¢ stopien twardosci wody.
» Aby ustawi¢ twardos¢ wody, nalezy dtugo naciskac ©.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 42
Uwaga: Jesli twardos¢ wody wodociggowej miesci
sie w przedziale 3 lub 4, zalecamy stosowanie wody
zmiekczone;.
Na wyswietlaczu pojawia sie c /04, aby ustawi¢ stopien
twardosci wody.

7.2 Ustawianie wysokosci nad poziomem
morza
» Aby ustawi¢ wysokosé nad poziomem morza zgodnie
z lokalizacjg, nalezy nacisnac¢ i przytrzymac ©.
— "Ustawienia podstawowe”, Strona 42

Uwaga: Zakres wysokos$ci ustawiony fabrycznie: 0-
300 m.
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7.3 Czyszczenie i nagrzewanie urzadzenia
przed pierwszym uzyciem

Wymaganie: W urzadzeniu nie znajdujg sie zadne

przedmioty.

1. Nacisng¢ przestone przednig urzgdzenia.

v Urzadzenie wyskakuje automatycznie. Pociggna¢ za
bok lub spdd przestony przedniej, aby otworzy¢ urza-
dzenie do pozycji srodkowej lub catkowicie.

2. Urzadzenie nalezy wyczysci¢ wilgotng Sciereczkg i
neutralnym srodkiem czyszczgcym, takim jak ptyn do
mycia naczy¢ i woda.

3. Napetni¢ pojemnik na wode.

— "Napetnianie pojemnika na wode", Strona 39
Wskazoéwka: Przed pierwszym uzyciem nalezy ko-
niecznie oczysci¢ zbiornik na wode.

. Nacisnagc¢ O.

5. Wprowadzi¢ nastepujgce ustawienia:

=y

Rodzaj grzania Gotowanie na parze

Temperatura 100 C

Czas trwania 1 godzina

— "Podstawowy sposdb obstugi”, Strona 39

. W celu wigczenia trybu pracy nacisnagc Pll.

7. Po zakoriczeniu programu pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia i doktadnie wysuszy¢ komore piekarnika.

8. Po ostygnieciu urzadzenia wytrze¢ wszystkie po-
wierzchnie komory piekarnika ptynem do mycia na-
czyn i wilgotng Sciereczkg, a nastepnie oproznic
zbiornik na wode.

o
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8 Podstawowy sposob obstugi

8.1 Otwieranie szuflady

» Nacisng¢ przestone przednig urzgdzenia.

v Urzadzenie wyskakuje automatycznie. Pociggng¢ za
bok lub spdd przestony przedniej, aby otworzy¢ urza-
dzenie do pozycji srodkowej lub catkowicie.

8.2 Otwieranie pokrywy szuflady

» Delikatnie nacisng¢ uchwyty po obu stronach szklanegj
pokrywy, az pokrywa zostanie catkowicie otwarta.

8.3 Zamykanie pokrywy szuflady

1. Delikatnie chwyci¢ uchwyty po obu stronach i powoli
dociska¢ w dot, az szklana pokrywa zostanie catkowi-
cie zamknieta.

2. Aby upewnic¢ sie, ze pokrywa jest prawidtowo zatrza-
$nieta, nalezy nacisngé¢ gorng czescé uchwytow.

Uwaga: Po osiggnigciu ostatecznej pozycji zamkniecia

wyczuwalny jest lekki opor.

8.4 Wiaczanie i wytaczanie zasilania
» Nacisng¢ O.

8.5 Wiaczanie lub wstrzymywanie pracy

1. Nacisng¢ Dll, aby uruchomié urzgdzenie lub wstrzymad
jego dziatanie podczas pracy.

2. Jesli podczas pracy urzadzenie zostanie otwarte po-
wyzej pozycji srodkowej, praca zostanie wstrzymana.
Zamkngc¢ urzadzenie, aby kontynuowac gotowanie.

8.6 Napetnianie pojemnika na wode

Przed kazdym uzyciem nalezy napetni¢ zbiornik na wo-
de oraz gdy podczas pracy na wyswietlaczu pojawi sie
]

UWAGA

Uzycie nieodpowiednich ptynéw moze spowodowad

uszkodzenie urzadzenia.

» Nie stosowac wody wodociggowej o duzej zawartosci
chloru (> 40 mg/l) ani ptyndéw innych niz woda.

» Zalecamy stosowanie wody oczyszczonej, ale mozna
rowniez uzywac zimnej wody, swiezej wody z kranu
lub wody zmiekczonej.

» Urzadzenie nalezy regularnie odkamienia¢ zgodnie z
instrukcjg przy uzyciu srodka do odkamieniania.

—

. Wysuna¢ szuflade.
2. Otworzy¢ pokrywe zbiornika na wode po lewej stronie
przestony przedniej @.

3. Chwyci¢ uchwyt zbiornika na wode i wyjg¢ zbiornik z
komory zbiornika @.

4. Napetni¢ zbiornik zimng woda.

5. Napetniony zbiornik na wode umiesci¢ na miejscu w
komorze zbiornika.

6. Zamkna¢ pokrywe zbiornika na wode.

v Zbiornik na wode jest napetniony i mozna rozpoczaé
prace.
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Uwaga: Dopoki urzadzenie jest wysuwane tylko do po-
zycji srodkowej, praca jest kontynuowana.

8.7 Dolewanie wody do zbiornika
Jesli w trakcie pracy zbiornik na wode zostanie oproz-
niony, praca urzgdzenia zostanie przerwana.

1. Nacisng¢ lekko przednig przestone szuflady do goto-
wania na parze i powoli wyciggngd.

—~115~120 -

|

Lekki opdr wskazuje, ze szuflada osiggneta pozycje
srodkowa.

. Otworzy¢ pokrywe zbiornika na wode.

3. Wyjac zbiornik na wode i napetni¢ go swiezg woda.
Podczas napetniania misa parownika moze caty czas
pracowac.

4. Napetniony zbiornik na wode umiesci¢ w komorze
zbiornika.

5. Zamkng¢ szuflade do gotowania na parze.

Uwaga: Szuflade mozna wysuna¢ do potowy.
Pokrywa zbiornika na wode jest wtedy catkowicie wi-
doczna od gory.

Wysuniecie wynosi ok. 115-120 mm.

N

8.8 Ustawianie rodzaju grzania i temperatury
1. Nacisng¢ O.

2. Nacisng¢ @, aby wybraé rodzaj grzania.

. Nacisnagc¢ °C, aby w razie potrzeby zmieni¢ temperatu-
re.
Swieci sie wskaznik temperatury.

. Aby zmieni¢ temperature, nalezy nacisng¢ + lub —.
Zmienia sie temperatura widoczna na wyswietlaczu.

. W celu wigczenia trybu pracy nacisnac Pll.

. Wsungc¢ szuflade do oporu.
Wskaznik pracy swieci sie, a urzadzenie grzeje.

w

oo < b K

8.9 Zmiana ustawionego czasu trwania

1. Nacisnag¢ ©.

v Na ekranie widoczny jest czas trwania, np. 20 minut
00 sekund.

2. Aby zmieni¢ czas trwania, nalezy nacisng¢ + lub —.

v Na wyswietlaczu zmieniaja sie wskazywane minuty.

8.10 Po kazdym zastosowaniu trybu z
uzyciem pary

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania szklanej pokrywy moze wydostawac

sie gorgca para. Para moze by¢ niewidoczna ze wzgle-

du na swojg temperature.

» Podczas otwierania szklanej pokrywy nalezy zacho-
wac odpowiednig odlegtosé.

» Otwierac szklang pokrywke ostroznie.

» Dzieciom uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia.

Uwagi

= Po kazdym uzyciu w komorze piekarnika pozostaje
wilgo¢ i zanieczyszczenia. Dlatego po kazdym uzyciu
nalezy osuszy¢ wode w komorze oraz w zbiorniku pa-
rownika za pomocg suchej sciereczki lub papieru. Po
kazdym uzyciu nalezy réwniez opréznic¢ zbiornik na
wode.

» Po zakoriczeniu procesu zaleca sie pozostawienie po-
krywy lekko uchylonej, aby utatwi¢ suszenie i unikng¢
zamkniecia jej natychmiast po wyjeciu potraw.

9 Programy

Za pomocg zapisanych w urzgdzeniu programéw mozna
bardzo tatwo przygotowywac potrawy. Program dobiera
optymalne ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace przygotowywania
potraw

Podczas gotowania nalezy pamieta¢ o nastepujgcych
zaleceniach:

Po nagrzaniu rozpoczyna sie odliczanie czasu gotowa-
nia.

Czas nagrzewania zalezy od ilosci potraw. Wieksza wa-
ga potrawy wydtuza czas nagrzewania.

Czas gotowania moze ulegac¢ zmianie w zaleznosci od
ilosci oraz jakosci sktadnikdw.

Aby uzyskadé rownomierny rezultat gotowania, nalezy
uzywac kawatkow o jednakowej wielkosci.

Nie przekracza¢ maksymalnej wagi 3 kg.

Nalezy przestrzegaé wskazéwek dotyczacych wyposaze-
nia.
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Nalezy uzywac¢ wytgcznie pojemnikéw o odpowiednigj
wysokosci, aby mozna byto catkowicie zamkng¢ pokry-
we.

9.2 Ustawianie programu

1. Nacisng¢ przycisk .

v Wybrano program automatyczny. Numer programu
wyswietla sie na wyswietlaczu.

2. Aby zmieni¢ program receptury, nacisngé — / +.

3. Nacisng¢ Pl

v Po zamknieciu szuflady urzadzenie zaczyna dziatac.
Po zakorniczeniu podgrzewania na wyswietlaczu poja-
wi sie czas gotowania.

9.3 Ryz, produkty zbozowe i warzywa
straczkowe

Odwazy¢ sktadniki i doda¢ odpowiednig ilos¢ wody.
» Ryz: 1:1,5
= Produkty zbozowe: 1:1,5



= Warzywa strgczkowe: 1:2

9.4 Przeglad potraw

Zabezpieczenie przed dzie¢mi pl

Na urzgdzeniu mozna sprawdzi¢, ktére poszczegdlne programy sg dostepne. Wybdr potraw zalezy od wyposazenia

urzgdzenia.

Program Potrawa

Uwagi

PO Filet rybny

Uzy¢ filetdw rybnych o tej samej wa-
dze i grubosci.

POZ Swieze warzywa w kawatkach, krgz-
kach, rézyczkach

W przypadku grubszych kawatkdw wa-
rzyw moze by¢ konieczny dtuzszy czas
gotowania.

Na przyktad: marchew, por, papryka,
brokuty

PO cate warzywa

W przypadku warzyw o bardzo duzej
grubosci moze by¢ konieczny dtuzszy
czas gotowania.

Na przyktad: marchew, kukurydza, ka-
larepa.

H Biate szparagi

Uzy¢ szparagdw o jednakowej grubo-
Sci.

oS Gotowane ziemniaki, w ¢wiartkach

Uzy¢ ziemniakdw Sredniej wielkosci.

FOG Ziemniaki w mundurkach, cate

Uzy¢ ziemniakdéw Sredniej wielkosSci.

PO Ryz i potrawy z ryzu

Jesli po ugotowaniu ryz jest nadal zbyt
twardy, nastepnym razem nalezy wy-
dtuzy¢ czas gotowania.

] Kluski i knedle

Kluski drozdzowe rosng podczas goto-
wania. Nalezy przestrzega¢ podanych
wymiarow, aby nie przykleity sie do
pokrywy. Zalecana srednica wynosi
ok. 5-6 cm.

2
]
D]

Produkty zbozowe i zboza rzekome

Jesli po ugotowaniu produkty zbozowe
sg nadal zbyt twarde, nastepnym ra-
zem nalezy wydtuzy¢é czas gotowania.
Na przyktad: kasza bulgur, komosa ry-
zowa.

Pig Warzywa strgczkowe

Jesli po ugotowaniu warzywa strgczko-
we sg nadal zbyt twarde, nastepnym
razem nalezy wydtuzy¢ czas gotowa-
nia.

Na przyktad: soczewica, ciecierzyca.

Uwaga: Wiecej programow mozna wybra¢ za pomocag
aplikacji Home Connect.

10 Zabezpieczenie przed dzieémi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wtgczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-

wien.

Uwaga: Zabezpieczenie przed dzieémi mozna aktywo-

wac wytgcznie za pomocg urzgdzenia koricowego (np.

telefonu komadrkowego).

Jesli zabezpieczenie przed dzie¢mi jest aktywne, swieci
sie symbol =,

10.1 Aktywacja zabezpieczenia przed

dzieé¢mi

» Oprogramowanie uzytkowe jest potrzebne do aktywa-
cji zabezpieczenia przed dzieé¢mi.

10.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieé¢mi

Wymaganie: Zabezpieczenie przed dzieémi jest aktyw-
ne.
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» Nacisng¢ jednoczesnie przyciski — / + i przytrzymy-
wac je przez 3 sekundy. Gasnie symbol zabezpiecze-
nia przed dzie¢mi ==,

v Zabezpieczenie przed dzie¢mi jest nieaktywne.

11 Ustawienia podstawowe

Ustawienia podstawowe urzgdzenia mozna dostosowac
do indywidualnych potrzeb.

11.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu znajduje sie przeglad podstawowych ustawien urzgdzenia.

Wskazanie Ustawienia podstawowe Wartosci nastawienia
cl Twardosé wody 00 = bardzo miekka
0 1 = miekka
02 = srednia
0 3 =twarda
04 = bardzo twarda’
cc Wysokos$¢ nad poziomem morza 00=0300m"
& 1=300-600m
02=600-900m
§3=900-1200m
04=1200-1500m
05=1500-1800m
06=1800-2100m
c3 Przywracanie ustawien fabrycznych 00 = Nie'
01 =Tak
cH Zdalne witgczanie 0 0 = dezaktywowano
0 | = reczne wigczanie zdalne'
0 2 = state wtgczanie zdalne
5 Czas trwania sygnatu 00 = bardzo krétko
0 1 = krotko
0 2 = $rednia’
0 3 = dtugo
ch Przekroczenie czasu 0i=3s'
02=6s
03=10s
cl Dzwiek przyciskow 00 = wyt
O0=wt'
ch Jasnosé wyswietlacza 0 i =ciemna
52 = $rednia’
03 =jasna
5 Zabezpieczenie przed dzie¢mi 0 & = niedostepne
0 ! = dostepne’
cA Czas pracy wentylatora po wytgcze- 0 ! = krétko
niu 0 2 = zalecany'
0 3 = dtugo
04 = bardzo dtugo
ch Wi-Fi 00 =wyt'
01 =wh

11.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzgdzenie musi by¢ wytgczone.

1. Nacisnac i przytrzymac ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie pod-
stawowe, np. c 00 0.

' Ustawienie fabryczne
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2. Aby przej$¢ do nastepnego ustawienia podstawowe-
go, nacisng¢ kroétko ©.

3. Aby zmieni¢ wartos¢ ustawienia, nacisnac +.

4. Aby zapisaC ustawienia podstawowe i wyjs¢, przytrzy-
mac nacisniety ©.



Wskazowka: Ustawienia podstawowe mozna w kazdej
chwili zmienic.

Home Connect pl

Uwaga: Po awarii zasilania zmiany ustawien podstawo-
wych pozostajg zapisane.

12 Home Connect

To urzadzenie moze sie tgczy¢ z siecia. Potgczy¢ urzg-

dzenie z urzadzeniem mobilnym, aby umozliwi¢ sobie

obstugiwanie jego funkcji przy uzyciu aplikacji Ho-

me Connect, dostosowywanie jego ustawien podstawo-

wych i monitorowanie jego aktualnego stanu.

Ustugi Home Connect nie sg dostepne we wszystkich

krajach. Dostepnos¢ funkcji Home Connect jest zalezna

od dostepnosci ustug Home Connect w kraju uzytkowni-

ka. Informacje na ten temat mozna znalez¢ na:

www.home-connect.com.

Aplikacja Home Connect prowadzi uzytkownika przez

caty proces rejestracji. Postepowac zgodnie z instrukcja-

mi i ze wskazdwkami wyswietlanymi przez aplikacje Ho-

me Connect.

Uwagi

= Nalezy przestrzegac zasad bezpieczenstwa zawartych
w niniejszej instrukcji obstugi i upewnic sie, ze beda
one tez przestrzegane w przypadku zdalnego stero-
wania urzgdzeniem za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect.
— "Bezpieczeristwo", Strona 32

= Obstuga urzadzenia przy uzyciu znajdujgcych sie na
nim elementdw ma zawsze pierwszenstwo. W tym
czasie obstuga urzgdzenia za posrednictwem aplika-
cji Home Connect nie jest mozliwa.

= W trybie czuwania przy podtgczeniu do sieci urzgdze-
nie zuzywa maks. 2 W energii.

12.2 Ustawienia Home Connect

12.1 Konfiguracja Home Connect

Wymagania

= Urzadzenie jest juz podtgczone do sieci elektirycznej i
wtgczone.

= Dostepne jest mobilne urzadzenie koncowe z aktual-
ng wersjg systemu operacyjnego iOS lub Android,
np. smartfon.

= Mobilne urzgdzenie koncowe znajduje sie w poblizu
urzadzenia.

= Mobilne urzgdzenie koncowe oraz urzgdzenie znajdu-
ja sie w zasiegu sygnatu sieci domowej WLAN.

1. Zeskanowad nastepujgcy kod QR.

Aplikacje Home Connect mozna zainstalowac i podta-
czy¢ urzadzenie korzystajgc z kodu QR.

2. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami wyswietlanymi
przez aplikacje Home Connect.

W menu ustawien podstawowych urzgdzenia mozna dopasowac ustawienia Home Connect oraz ustawienia sieciowe.
Ustawienia wyswietlane na wyswietlaczu sg zalezne od tego, czy funkcja Home Connect zostata skonfigurowana i czy

urzadzenie jest potgczone z siecig domowa.

Ustawienie podsta- Mozliwe ustawienia

wowe

Objasnienie

Asystent Home Con-  Start

Urzadzenie jest wigczone. Przytrzymac °C przez 3 sekundy, mi-

nect ga =, rozpoczal parowanie.

Przywracanie usta- Start
wien sieciowych

Home Connect jest skonfigurowana. Urzadzenie jest wigczone.
1. Nacisng¢ i przytrzymac °C przez 3 sekundy, urzgdzenie prze-

chodzi w tryb parowania Home Connect, na wyswietlaczu
miga =.

2. Zwolni¢ przycisk, a nastepnie nacisnac¢ i przytrzymac °C po-
nownie przez 3 sekundy, aby rozpoczgc reset sieci.

cH - wigczanie zdalne 0 O - dezaktywowano
0 i - reczne wigczanie zdal-

Jesli zdalne wigczanie jest dezaktywowane, w aplikacji mozna
wyswietla¢ tylko stan pracy urzgdzenia.

ne W przypadku przetgczenia z dezaktywowania lub statego wta-

0 2 - state wigczanie zdalne

czania zdalnego na reczne wigczanie zdalne, konieczne jest

kazdorazowe aktywowanie witgczania zdalnego. W ciggu 15 mi-
nut od aktywacji zdalnego witgczania lub zakoniczenia pracy
mozna wysung¢ szuflade (ok. 15 cm). Zdalne uruchamianie nie
zostanie przez to dezaktywowane. Po uptywie 15 minut wycig-
gniecie szuflady (ok. 15 cm) powoduje wytgczenie funkcji zdal-
nego wigczania.
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Ustawienie podsta- Mozliwe ustawienia

wowe

Objasnienie

W przypadku ustawienia zdalnego wigczania na state mozna w
kazdej chwili uruchomic¢ i obstugiwac¢ urzadzenie zdalnie. Jesli
urzadzenie jest czesto obstugiwane zdalnie, warto ustawi¢ zdal-
ne witgczanie start na state.

— "Ustawienia podstawowe", Strona 42

cb - Wi-Fi 01— Wh

00 - Wyt

Wi-Fi umozliwia wytgczenie potgczenia sieciowego urzadzenia.
Po pomysinym nawigzaniu potgczenia mozna dezaktywowac Wi-

Fi, nie tracgc zapisanych ustawien sieciowych. Po ponownej ak-
tywacji Wi-Fi urzadzenie potgczy sie automatycznie.

— "Ustawienia podstawowe”, Strona 42

Uwaga: W trybie czuwania przy podtaczeniu do sieci urzadzenie
zuzywa maksymalnie 2 W.

12.3 Obstuga urzadzenia za pomoca aplikaciji
Home Connect

Urzadzenie mozna skonfigurowac i uruchomic¢ zdainie
za pomocg aplikacji Home Connect.

Wymagania

= Urzadzenie jest wigczone.

= Urzadzenie jest potgczone z siecig domowg oraz z
aplikacjg Home Connect.

= Aby modc obstugiwad urzadzenie za pomoca aplikacii,
nalezy najpierw w ustawieniach podstawowych w sek-
cji Wtgczanie zdalne =4 wybrac¢ opcje 4! Reczne wig-
czanie zdalne lub &2 State wtgczanie zdalne.
— "Ustawienia podstawowe", Strona 42

1. W celu aktywacji funkcji zdalnego uruchamiania naci-
sngc¢ O i przytrzymad przez co najmniej 3 sekundy.

2. Wprowadzi¢ ustawienie w aplikacji i przesta¢ do urza-
dzenia.

12.4 Aktualizacja oprogramowania

Funkcja aktualizacji oprogramowania aktualizuje opro-
gramowanie urzgdzenia, np. dokonuje jego optymaliza-
cji, usuwa btedy oraz luki zabezpieczen, jak rowniez ofe-
ruje dodatkowe funkcje i ustugi.
Warunkiem jest zarejestrowanie sie jako uzytkownik Ho-
me Connect, zainstalowanie aplikacji na mobilnym urza-
dzeniu korncowym oraz nawigzanie potaczenia z serwe-
rem Home Connect.
Aplikacja Home Connect informuje o dostepnosci aktu-
alizacji oprogramowania i mozna przeprowadzi¢ aktuali-
zacje za posrednictwem aplikacji. Po pomysinym pobra-
niu aktualizacji uzytkownik moze rozpocza¢ instalacje za
posrednictwem aplikacji Home Connect, jezeli jest zalo-
gowany w swojej sieci domowej WLAN (WiFi). Po po-
mysinej instalacji aplikacja Home Connect informuje o
zakonczeniu procesu.
Aktualng wersje oprogramowania mozna znalez¢ w apli-
kacji Home Connect w sekcji informacji o danym urzag-
dzeniu.
Uwagi
= Aktualizacja oprogramowania przebiega w dwdch eta-
pach.
— Pierwszym etapem jest pobranie aktualizaciji.
- Drugi etap to instalacja na urzgdzeniu.
= \W czasie pobierania aktualizacji mozna w dalszym
ciggu uzywac urzgdzenia. W zaleznosci od dokona-
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nych przez uzytkownika ustawien aplikacji aktualizacje
oprogramowania mogg tez by¢ pobierane automa-
tycznie.

= |nstalacja trwa kilka minut. Podczas instalacji nie moz-
na korzysta¢ z urzadzenia.

m Zalecamy jak najszybsze przeprowadzanie aktualizacji
waznych ze wzgleddw bezpieczenistwa.

12.5 Zdalna diagnostyka

Serwis moze uzyskac¢ dostep do urzgdzenia za posred-
nictwem funkcji diagnostyki zdalnej, jezeli uzytkownik
zwrdci sie do serwisu z odpowiednim wnioskiem, urza-
dzenie jest potgczone z Home Connect serwerem, a
funkcja zdalnej diagnostyki jest dostepna w kraju uzytko-
wania urzgdzenia.

Wskazowka: Szczegdtowe informacje oraz wskazowki
na temat dostepnosci zdalnej diagnostyki w danym kra-
ju mozna znalezé w zaktadce Serwis/Wsparcie technicz-
ne na lokalnej stronie internetowej: www.home-
connect.com.

12.6 Ochrona danych

Nalezy sie zapoznac z informacjami dotyczgcymi ochro-
ny danych.

Podczas pierwszego potgczenia urzadzenia z podtgczo-

ng do Internetu siecia domowg urzadzenie przesyta na-

stepujgce kategorie danych do serwera Home Connect

(pierwsza rejestracja):

= Jednoznaczny identyfikator urzadzenia (ztozony z klu-
czy urzadzenia i adresu MAC zintegrowanego modutu
telekomunikacyjnego Wi-Fi.

= Certyfikat bezpieczenstwa modutu komunikacyjnego
Wi-Fi (w celu informatycznego zabezpieczenia pota-
czenia).

= Aktualna wersja oprogramowania oraz wersja sprzeto-
wa urzadzenia.

= Status ewentualnego przeprowadzonego wczesniej
przywrécenia ustawien fabrycznych.

Pierwsza rejestracja konfiguruje funkcje Home Connect i
jest wymagana dopiero, gdy uzytkownik zamierza po raz
pierwszy skorzysta¢ z funkcji Home Connect.

Uwaga: Nalezy pamietac, ze funkcje Home Connect sg
dostepne tylko w potgczeniu z aplikacja Home Connect.
Informacje dotyczace ochrony danych mozna wyswietlaé
w aplikacji Home Connect.
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13 Czyszczenie i pielegnacja

13.1 Srodek czyszczacy 13.4 Czyszczenie pulpitu obstugi

Odpowiednie srodki czyszczace sg dostepne w serwisie 1. Urzadzenie nalezy wyczyscic¢ wilgotng sciereczkg i
lub w sklepie internetowym. neutralnym srodkiem czyszczgcym, takim jak ptyn do
UWAGA mycia naczyn, i woda.

» Nie uzywac szorstkich ggbek ani skrobaczek do
szkia.
2. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

Nieodpowiednie srodki czyszczace mogg uszkodzi¢ po-
wierzchnie urzadzenia.
» Nie nalezy stosowac ostrych ani ciernych srodkdéw

czyszczgcych. . .
» Nie uzywaé $rodkéw czyszczacych o duzej zawartosci ~ 13-5 Czyszczenie plyty szklanej

aI.kthIu. . , , _ 1. Ptyte szklang czysci¢ ptynem do mycia szyb i miekka
» Nie uzywac poduszeczek ciernych ani szorstkich ga- $ciereczka.

bek. , , i » Nie uzywac szorstkich ggbek ani skrobaczek do
» Plyndw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub srod- szkla.

kéw do pielegnacii stali nierdzewnej uzywac wytgcz- 2. Wytrze¢ do sucha miekka $ciereczka.

nie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszczenia w
odniesieniu do odpowiedniej czesci. . . .
» Zmywaki przed uzyciem doktadnie wyptukac. 13.6 Czyszczeme polemnlka na WOdQ

Przed kazdym uzyciem napetni¢ zbiornik na wode czy-
13.2 Gabka do czyszczenia stg wodg. Oproézni¢ zbiornik na wodg i wyczysci¢ go po
kazdym uzyciu.
1. Otworzy¢ urzadzenie.
. Otworzy¢ pokrywe zbiornika.

Uzywac chtonnej ggbki wytgcznie do czyszczenia komo-
ry piekarnika oraz do usuwania resztek wody z misy pa-

; 2
rownika. A
Przed pierwszym uzyciem gabki nalezy jg doktadnie wy- 3. \(/)VW%C.) z@orr_nk UE wode. (s }
otukac. 4. Oprozni¢ zbiornik na wode, wyczysci¢ za pomoca pty-

Gabke mozna naby¢ w serwisie, w sklepie specjalistycz- nu do mycia naczyn i doktadnie wyplukac czysta wo-

da.
nym lub przez Internet. 5. Wszystkie elementy wytrze¢ do sucha miekkg Scie-
. . reczka.
13.3 Czyszczenie urzadzenia 6. Pozostawi¢ zbiornik na wode do wyschniecia.

A OSTRZEZENIE — Ryzyko porazenia pradem! 7. Wiozy¢ zbiornik na wode i wytgczy¢ urzadzenie.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem. 13.7 Czyszczenie listwy na skondensowang
» Nie uzywacé do czyszczenia urzgdzenia myjek paro- wode

wych ani cisnieniowych. » Zebra¢ wode czystg Sciereczkg lub papierowym recz-
Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone. n_ikiem lub _pozostawic’: pokrywke otwartg do wyschnig-
1. Urzadzenie nalezy wyczysci¢ wilgotng Sciereczkg i cia na powietrzu.

neutralnym srodkiem czyszczgcym, takim jak ptyn do
mycia naczy¢ i woda.

2. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.8 Odpowiednie srodki czyszczace

Uzywacd wytgcznie odpowiednich srodkow czyszczgcych, ktére sg przeznaczone do czyszczenia réznych powierzchni
urzadzenia.

Front urzadzenia

Powierzchnia Srodki czyszczace Wskazowki

Szkto Ptyn do mycia szyb Po wyczyszczeniu wytrzeé powierzch-
nie do sucha miekka sciereczka.

Whnetrze urzadzenia

Powierzchnia Srodki czyszczace Wskazowki
Komora piekarnika z misg parownika Gorgca woda z detergentem Do czyszczenia gorgcg wodg z deter-
Woda z octem gentem lub octem uzywac dotgczonej
gabki lub miekkiej szczotki do zmywa-
nia.
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Powierzchnia

Srodki czyszczace

Wskazowki

Wyposazenie
Woda z octem

Gorgca woda z detergentem

Namoczy¢ wyposazenie w gorgcej wo-
dzie z detergentem i wyczysci¢ szczo-
teczkg lub ggbka do zmywania.
Alternatywnie umy¢ wyposazenie w
zmywarce do naczyn.

Na spodzie wyposazenia moze groma-
dzi¢ sie kamien. W przypadku duzego
nagromadzenia kamienia wyposazenie
nalezy wyczysci¢ roztworem octu.

Zbiornik na wode

Woda z detergentem

Zbiornika na wode nie my¢ w zmywar-
ce.

Komora zbiornika

Po kazdym uzyciu wytrze¢ do sucha.

Czujnik temperatury

Podczas czyszczenia komory piekarni-
ka nalezy uwazac, aby nie naciska¢ na
czujnik temperatury.

Pokrywa urzadzenia

Powierzchnia

Srodki czyszczace

Wskazowki

Szkto pokrywy urzadzenia

Ptyn do mycia szyb

Po wyczyszczeniu wytrze¢ powierzch-
nie do sucha miekka sciereczka.

Uszczelnienie pokrywy

Gorgca woda z detergentem

My¢ zmywakiem.

Nie zdejmowacd ani nie szorowad.
Nie uzywac do czyszczenia skroba-
czek do metalu czy szkta.

13.9 Odkamienianie

Aby urzadzenie byto sprawne, nalezy je regularnie odka-
mieniad.

Czestotliwos¢ odkamieniania urzadzenia zalezy od twar-
dosci uzywanej wody. Gdy pozostato tylko pie¢ lub
mniej cykli parowania, na wyswietlaczu urzadzenia poja-
wia sie wskaznik koniecznosci odkamieniania. W ten
sposéb mozna odpowiednio wczesniej przygotowac sie
do odkamieniania.

Odkamienianie sktada sie z kilku etapow. Wszystkie eta-
py muszg zosta¢ wykonane w catosci. Dopiero po tym
urzgdzenie bedzie ponownie gotowe do uzycia.

Odkamienianie trwa tgcznie okoto 32 minuty:
= Odkamienianie: ok. 30 minut
s Cykl czyszczenia: 2 minuty

Przygotowanie odkamieniania

Zalecany czas dziatania zalezy od danego srodka do
odkamieniania. Inne srodki do odkamieniania mogg
uszkodzi¢ urzgdzenie. Do programu do odkamieniania
mozna uzywac wytgcznie zalecanego przez nas srodka
do odkamieniania.

Jesli roztwdr odkamieniajgcy dostanie sie do pulpitu ob-
stugi lub na inne wrazliwe powierzchnie, moze to spowo-
dowac uszkodzenia. Natychmiast usunac roztwor odka-
mieniajgcy woda.

1. Przygotowanie roztworu odkamieniajgcego

Zawartos¢ butel- llos¢ srodkado  llos¢é wody
ki odkamieniania

250 ml 125 ml 250 ml
500 ml 60 ml 300 ml

2. Otworzy¢ urzadzenie.
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3. Wyja¢ zbiornik na wode i napetni¢ go roztworem do
odkamieniania.

4. Wiozy¢ zbiornik na wode napetniony roztworem odka-
mieniajgcym.

5. Zamkna¢ drzwi.

Uruchomienie programu odkamieniania

UWAGA

Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-

dg miaty kontakt z roztworem do odkamieniania, ulegng

uszkodzeniu.

» Roztwdér do odkamieniania nalezy natychmiast zmy¢
woda.

Wymaganie:

1. Nacisng¢ 0, aby wybrac¢ opcje odkamieniania.

v Zapala sie wskaznik koniecznosci odkamieniania @&,

v Na wyswietlaczu pojawia sie czas trwania. Nie mozna
zmieni¢ czasu trwania odkamieniania.

2. Nacisng¢ Pll, aby rozpoczac¢ odkamienianie.

v Na wyswietlaczu pojawi sie wskazdwka dotyczgca
niezbednych czynnosci przygotowawczych przed wig-
czeniem funkcji odkamieniania.

v Program do odkamieniania wigcza sie. Czas trwania
odliczany jest na wyswietlaczu.

v Po zakornczeniu odkamieniania rozlega sie sygnat.

Przeprowadzanie procesu ptukania

1. Otworzy¢ urzadzenie i wyjgé zbiornik na wode.

2. Zbiornik na wode doktadnie wyptukac i napetni¢ wo-
da.

3. Witozy¢ zbiornik na wode i zamkna¢ drzwiczki urzag-
dzenia.

v Wigcza sie ptukanie. Czas trwania odliczany jest na
wyswietlaczu.

v Po zakoriczeniu procesu ptukania rozlega sie sygnat.
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4. Oprdznic i osuszy¢ zbiornik na wode. UWAGA

— "Czyszczenie pojemnika na wode", Strona 45 Jezeli pulpit obstugi lub inne wrazliwe powierzchnie be-
Uwaga: Przed i po zakoriczeniu procesu piukania nalezy ~ da mialy kontakt z roztworem do odkamieniania, ulegna
wytrze¢ komore piekarnika. uszkodzeniu. L , , .

» Roztwor do odkamieniania nalezy natychmiast zmyc¢

Przerwanie odkamieniania woda.
Jesli odkamienianie zostanie przerwane, nie mozna » Nacisng¢ przycisk DI, aby rozpoczaé ptukanie.
ustawi¢ zadnego trybu pracy. Po ponownym wtgczeniu v Na wyswietlaczu pojawi sie wskazdwka dotyczgca
urzadzenia nalezy przeprowadzi¢ proces ptukania, aby niezbednych czynnosci przygotowawczych przed ptu-
usungC pozostatosci roztworu odkamieniajgcego i przy- kaniem.
wroci¢ urzadzenie do stanu gotowosci do pracy. v Rozpoczyna sie proces ptukania. Czas trwania odli-

czany jest na wyswietlaczu.
v Po zakorniczeniu ptukania rozlega sie sygnat.

14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzgdzenia mozna usuwac samodzielnie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie zapo-
znac¢ sie z informacjami na temat samodzielnego usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych kosztéw.

Wskazowka: Potgczenie posiadanych urzgdzen na state z aplikacjg Home Connect umozliwia automatyczne otrzymy-
wanie aktualizacji oprogramowania. W ten sposdb usuwane sg btedy, wprowadzane sg ulepszenia wydajnosci i nowe
funkcije.

/N OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen ciata!
Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.
» Naprawy urzadzenia moze przeprowadzac tylko wyszkolony i wykwalifikowany personel.
» Jezeli urzadzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac serwis.
— "Serwis", Strona 49

/N OSTRZEZENIE — Ryzyko porazenia pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzone naprawy stanowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia moga by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany personel.
» Do naprawy urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie oryginalnych czesci zamiennych.

14.1 Zakldocenia dzialania

Usterka Przyczyna i rozwigzanie problemu

Urzadzenie nie dziata. Wtyczka przewodu przytgczeniowego nie jest wiozona.
» Podtaczy¢ urzadzenie do sieci elektryczne;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzié¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oswietlenie pomieszczenia.

Wytaczyt sie bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Nie mozna obstugiwac podtgczo- Zabezpieczenie przed dziec¢mi jest aktywne.

nego urzadzenia, na wyswietlaczu » Nacisng¢ jednoczesnie — / + i przytrzymac je przez 3 sekundy, az na wyswie-
pojawia sie = tlaczu zniknie =,

Urzadzenie nie uruchamia sie lub Szuflada nie zostata wsunieta na wtasciwg pozycje

nie nagrzewa sie po uruchomie- » Wysung¢ szuflade na witasciwg pozycje.

niu Aktywowany zostat tryb demo.
» W ciggu 5 minut od wtaczenia nalezy wywota¢ ustawienia, aby wyjs¢ z trybu
demonstracyjnego.
— "Przeglad ustawieri podstawowych", Strona 42

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-  Zaktdcenie dziatania
munikat ,EXXX”. 1. Nacisng¢ przycisk wtgczanie/wytgczanie, a komunikat E zniknie.
v Urzadzenie uruchomi sie ponownie automatycznie.
2. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, nalezy skontaktowac sie z serwisem. Na-
lezy podac doktadny komunikat o usterce.

Urzadzenie wyswietla komunikat  Podczas procesu odkamieniania nastgpita przerwa w zasilaniu lub urzgdzenie zo-

o koniecznosci wyjecia zbiornika  stato wytgczone

na wode. » Po ponownym wtgczeniu urzgdzenie automatycznie uruchamia program ptuka-
nia.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Na wyswietlaczu miga symbol za-
bezpieczenia przed
poparzeniem A.

Aktualna temperatura w komorze piekarnika wynosi ponad 60°C.
» Nie ma to wptywu na dziatanie urzadzenia.

Pomimo napetnionego zbiornika
na wode w misie parownika nie
ma wody.

Zbiornik na wode nie jest prawidtowo wsuniety.
» Wsung¢ zbiornik na wode tak , aby zwyraznie zaskoczyt na swoje miejsce.

Poziom wody jest zbyt niski.
» Napetni¢ zbiornik wodg do maksymalnego poziomu.

Przewdd doprowadzajgcy wode do zbiornika wody lub pompa sg zatkane.
1. Odkamieni¢ urzadzenie.
2. Sprawdzi¢ i dopasowac ustawiony zakres twardosci wody.

Urzgdzenie wyswietla komunikat
0 koniecznosci napetnienia zbior-
nika na wode, mimo ze zbiornik
nie jest jeszcze pusty lub urzg-
dzenie nie wyswietla komunikatu
0 koniecznosci napetnienia zbior-
nika na wode, mimo ze zbiornik
jest pusty.

Zbiornik na wode jest zanieczyszczony, a ruchome czujniki stanu wody sg zaci-

Sniete.

1. Oprdznic¢ i wyczyscic zbiornik na wode.

2. Jesli zacisniete elementy nie dajg sie poluzowad, nalezy zamowi¢ w serwisie
nowy zbiornik na wode.

Zbiornik na wode nie jest prawidtowo wsuniety.
» Wsung¢ zbiornik na wode tak , aby zwyraznie zaskoczyt na swoje miejsce.

Poziom wody jest zbyt niski.
» Napetni¢ zbiornik wodg do maksymalnego poziomu.

System rozpoznawania nie dziata.
» Wezwacd serwis.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem generatora pary w komorze piekarnika.
» Otworzy¢ szklang pokrywe i poczekac, az temperatura w komorze piekarnika
spadnie. Nastepnie ponownie uruchomic tryb z zastosowaniem pary.

Podczas pracy na wyswietlaczu
pojawia sie komunikat ,Uzupetnic
wode” lub miga symbol uzupet-
niania wody.

Zbiornik na wode jest pusty
» Napetni¢ zbiornik na wode.

Funkcja pary nie wytwarza pary

Zabezpieczenie przed przegrzaniem misy parownika w komorze piekarnika
» Otworzy¢ szklang pokrywe i poczekac, az temperatura w komorze piekarnika
spadnie. Nastepnie ponownie uruchomic tryb z zastosowaniem pary.

Brak wody w zbiorniku na wode
» Napetni¢ zbiornik na wode.

Woda w zbiorniku nie dotarta do misy parownika
» Sprawdzi¢ przewdd doprowadzajgcy wode i skontaktowac sie z serwisem.

Doptyw wody do komory piekarnika jest zatkany
» Oczysci¢ doptyw wody.

W trybie z zastosowaniem pary
dochodzi do znacznego wycieku
pary

Uszczelka komory piekarnika jest nieréwna lub nie przylega catkowicie.
» Sprawdzi¢ uszczelke, wyrdwnac jg i upewnic sie, ze doktadnie przylega do
urzgdzenia.

Resztki jedzenia mogg znajdowac sie na uszczelce komory piekarnika lub
uszczelka nie zostata catkowicie wyczyszczona.
» Wyczysci¢ uszczelke.

Podczas gotowania para wydostaje sie przez szczeling wentylacyjna.
» Jest to zjawisko normalne. Zadne specjalne srodki nie sg konieczne.

Nieprawidtowe ustawienie wysokosci nad poziomem morza
» Ustawi¢ prawidtowg wysokos¢ nad poziomem morza.
— "Przeglad ustawieri podstawowych", Strona 42

Potrawa nie jest wystarczajgco
ugotowana

Temperatura jest zbyt niska lub ustawiono zbyt krétki czas
» Sprawdzi¢ ustawienie temperatury i czasu. Uzy¢ odpowiedniej temperatury i
czasu. Nalezy zapoznac sie z instrukcjg obstugi.

Nieprawidtowe ustawienie wysokosci nad poziomem morza
» Ustawié prawidtowg wysokos¢ nad poziomem morza.
— "Przeglad ustawieri podstawowych", Strona 42

Nieodpowiednie wyposazenie
» Nalezy uzywac¢ wytgcznie wyposazenia dostarczonego w zestawie.
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Usterka

Przyczyna i rozwigzanie problemu

Potrawy sg rozgotowane

Temperatura jest zbyt niska lub ustawiono zbyt krétki czas

» Sprawdzi¢ ustawienie temperatury i czasu. Uzy¢ odpowiedniej temperatury i
czasu. Nalezy zapoznac¢ sie z instrukcjg obstugi.

Nieodpowiednie wyposazenie
» Nalezy uzywac wytgcznie wyposazenia dostarczonego w zestawie.

Wentylator nie przestat pracowaé¢ Wentylator wigcza sie z opdznieniem, aby odprowadzi¢ ciepto

po wytgczeniu ogrzewania

» Nie jest wymagana zadna obrobka

Przekroczenie czasu nagrzewa-
nia, nie jest zakonczone

Btad czujnika temperatury
» Skontaktowac sie z serwisem.

Po wigczeniu trybu pracy miga °C  Aktualna temperatura komory piekarnika jest zbyt wysoka
» Po spadku temperatury do odpowiedniej temperatury poczatkowej urzgdzenie
uruchamia sie automatycznie.

Urzadzenie nie ostygto catkowicie
1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.
2. Ponownie ustawic¢ tryb pracy.

Funkcja Home Connect nie dziata Mozliwe sg rézne przyczyny.

prawidtowo. » Wejs¢ na www.home-connect.com.
Urzadzenia nie mozna otworzy¢  Sprawdzié¢, czy urzadzenie jest zamontowane zgodnie z instrukcjg obstugi
lub zamkngdé » Aby otworzy¢ urzadzenie, nalezy nacisng¢ przestone przednig nie tylko w srod-

kowej czesci, ale rowniez po lewej lub prawej stronie i otworzyc.
» Otwierac lub zamykac¢ urzgadzenie nieco wolniej.
» Wyciggna¢ urzadzenie catkowicie i ponownie wsunac, aby zamknac.

14.2 Brak doptywu pradu

Urzadzenie jest w stanie wytrzymac przerwe w zasilaniu
trwajgcqg kilka sekund. Urzadzenie kontynuuje prace.

W przypadku dtuzszej przerwy w dostawie prgdu praca
zostaje przerwana. Wyswietlacz jest wygaszony.

Ponowne uruchomienie urzadzenia po awarii
zasilania

» Urzadzenie nalezy uruchomic¢ ponownie w normalny
Sposob.

15 Utylizacja

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia

Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala
odzyskacé wartosciowe surowce.

1. Odtgczy¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda
sieciowego.

2. Przecig¢ przewodd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac zgodnie z przepisami o ochro-
nie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji moz-
na uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie miasta lub

gminy.

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z
Dyrektywa Europejskg 2012/09/UE
oraz polska Ustawag z dnia 29 lipca
2005r. ,O zuzytym sprzecie elektrycz-
nym i elektronicznym” (Dz.U. z 2005 r.
Nr 180, poz. 1495) symbolem przekre-
Slonego kontenera na odpady. Takie

B

oznakowanie informuje, ze sprzet ten,
po okresie jego uzytkowania nie moze
by¢ umieszczany tgcznie z innymi odpa-
dami pochodzgcymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik jest zobowigza-
ny do oddania go prowadzgcym zbiera-
nie zuzytego sprzetu elektrycznego i
elektronicznego. Prowadzacy zbieranie,
w tym lokalne punkty zbiorki, sklepy
oraz gminne jednostka, tworzg odpo-
wiedni system umozliwiajgcy oddanie
tego sprzetu. Wtasciwe postepowanie
ze zuzytym sprzetem elektrycznym i
elektronicznym przyczynia sie do unik-
niecia szkodliwych dla zdrowia ludzi i
srodowiska naturalnego konsekwenciji,
wynikajgcych z obecnosci sktadnikow
niebezpiecznych oraz niewtasciwego
sktadowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

16 Serwis

Istotne z punktu widzenia funkcjonalnosci oryginalne
czesci zamienne zgodne z odpowiednim zarzadzeniem
w sprawie ekoprojektu dostepne sg w naszym serwisie

przez okres co najmniej 10 lat od daty wprowadzenia
urzadzenia na rynek na terenie Europejskiego Obszaru
Gospodarczego.
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Uwaga: W ramach warunkéw gwarancji producenckiej
ustugi serwisu sa nieodptatne.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji w danym kraju mozna uzyskac, korzystajgc z ko-
du QR na zatgczonym dokumencie dotyczacym kontak-
tow serwisowych i warunkow gwarancji, od pracowni-
kow naszego serwisu, od sprzedawcy lub znalezé na na-
szej stronie internetowe;.

Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer produk-
tu (E-Nr), numer fabryczny (FD) i numer porzadkowy (Z-
Nr.) urzadzenia.

Dane kontaktowe obstugi klienta mozna znalez¢ za po-
moca kodu QR w zatgczonym dokumencie dotyczgcym
kontaktéw serwisowych i warunkéw gwarancji lub na na-
szej stronie internetowe|.

Informacje zgodne z Rozporzadzeniem (EU) 2023/826
mozna znalez¢ online pod adresem siemens-home.bsh-
group.com na stronie produktu i stronie serwisowej
urzgdzenia, w obszarze instrukcji obstugi i dodatkowych
dokumentow.

16.1 Numer produktu (E-Nr.), numer
fabryczny (FD) i numer porzadkowy (Z-Nr.)

Numer produktu (E-Nr.), numer fabryczny (FD) i numer
porzadkowy (Z-Nr.) znajdujg sie na tabliczce znamiono-
wej urzgdzenia.

Dane urzgdzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac oddzielnie, aby zapewnic¢ sobie do nich szybki
dostep.

16.2 Dane techniczne

Napiecie znamionowe 220V~ 240V
Czestotliwosé 50/60 Hz
Moc przytgczeniowa 1700 W

Wymiary urzadzenia (sze- 594 x 140 x 534 mm
rokos¢ x wysokosé x gte-

bokosad)

Wymiary komory piekarni-
ka (szerokos¢ x wysokosc
x gtebokoscé)

454,6 x 86,7 x 278,5 mm

17 Informacje o oprogramowaniu wolnym i otwartym

Ten produkt zawiera komponenty programowe, ktdre sg
licencjonowane przez wtascicieli praw autorskich jako
oprogramowanie wolne lub otwarte.

Informacje dotyczgce odpowiednich licencji sg zapisane
w urzgdzeniu AGD. Dostep do informacji dotyczgcych li-
cencji jest tez mozliwy za posrednictwem aplikacji Ho-
me Connect: ,Profil -> Informacje prawne -> Informacje
dotyczgce licencji“." Informacje dotyczace licencji moz-
na tez pobrac ze strony dedykowanej odpowiedniej mar-
ce produktow. (Prosze znalez¢ na stronie dedykowane;
produktowi model posiadanego urzadzenia i dalsze do-
kumenty.) Alternatywnie odpowiednie informacje mozna
uzyskac¢ pod adresem ossrequest@bshg.com albo od

firmy BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34,
D-81739 Mlnchen.

Kod zrédtowy jest udostepniany na zgdanie.
Odpowiednie zgdanie nalezy wystac¢ na adres ossrequ-
est@bshg.com albo na adres BSH Hausgerate GmbH,
Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Mlnchen.

Temat: ,OSSREQUEST*

Koszty opracowania zapytania bedg fakturowane kliento-
wi. Oferta ta jest wazna w ciggu trzech lat od daty zaku-
pu urzadzenia wzgl. co najmniej przez okres, przez ktory
producent zapewnia dostepnos¢ pomocy technicznej i
czesci zamiennych dla tego urzadzenia.

18 Deklaracja zgodnosci

BSH Hausgerate GmbH oswiadcza niniejszym, ze urzadzenie wyposazone w funkcje Home Connect spetnia istotne
wymagania oraz pozostate wtasciwe postanowienia dyrektywy 2014/53/EU.

Petny tekst deklaracji zgodnosci RED jest dostepny w Internecie pod adresem siemens-home.bsh-group.com na stro-
nie poswieconej urzadzeniu w zaktadce zawierajgcej dokumenty dodatkowe.

C€

2,4-GHz-pasmo (2400-2483,5 MHz): maks. 100 mW

Pasmo 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): maks. 150 mW

8 BE BG CZ DK DE EE IE ts ES
FR HR IT CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK FI
SE NO CH TR IS UK (NI)

Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytgcznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

! Zaleznie od wyposazenia urzadzenia
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Sie¢ bezprzewodowa 5 GHz (Wi-Fi): Wytacznie do uzytku wewnatrz pomieszczen.

19 Tak to dziala

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlepsze
akcesoria i naczynia do réznych potraw. Zalecenia zo-
staty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzadzenia.

19.1 Najlepszy sposo6b postepowania

/N OSTRZEZENIE — Ryzyko oparzenia!

Podczas otwierania szklanej pokrywy moze wydostawac

sie gorgca para. Para moze by¢ niewidoczna ze wzgle-

du na swojg temperature.

» Podczas otwierania szklanej pokrywy nalezy zacho-
wacé odpowiednig odlegtosd.

» Otwierac szklang pokrywke ostroznie.

» Dzieciom uniemozliwi¢ dostep do urzadzenia.

Uwaga
W przypadku uzywania urzgdzenia po raz pierwszy,
uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz informacije:
» — "Bezpieczeristwo”, Strona 32
» — "Ochrona srodowiska i oszczednosc", Strona 34
1. Wybrac¢ odpowiednig potrawe z przegladu potraw.
Uwagi
= Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawienia umoz-
liwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu sko-
rzystania z funkcji prowadzenia przez urzgdzenie
nalezy uzy¢ zaprogramowanych przepisow .
— "Programy", Strona 40
= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiej potrawy
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy sugero-
wac sie opisem przygotowania podobnej potrawy.
2. Wyja¢ z komory piekarnika nieuzywane elementy wy-
posazenia.
3. Wybrac¢ odpowiednie sztucce.
Uzywac naczyn i elementdw wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.
4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraznie
podane w przepisie lub w zalecanych ustawieniach.
. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.
6. Gdy potrawa jest gotowa, wytaczy¢ urzgdzenie za po-
moca DIl

o

19.2 Przydatne informacje

W tabelach zamieszczono wybrane potrawy, ktére nada-
ja sie do przygotowywania w tym urzadzeniu. Podane sg
réwniez informacje na temat optymalnych rodzajow
grzania, wyposazenia, temperatury i czasu gotowania/
pieczenia. O ile nie podano inaczej, dane te dotyczg
wstawiania potrawy do zimnego urzadzenia.

Tabela ustawien parametréw pary i wskazowki
dotyczace stosowania

Gotowanie na parze to wyjgtkowo delikatna metoda
przyrzgdzania potraw. Para otacza potrawe i zapobiega
w ten sposdb utracie wartosci odzywczych produktdw.
Gotowanie odbywa sie w normalnych warunkach cisnie-

nia, nie pod wysokim cisnieniem. Dzigki temu potrawy

zachowujg typowy ksztatt, kolor i aromat. W tabeli usta-
wien wymieniono potrawy, ktdre szczegdlnie nadaja sie
do przygotowania w szufladzie do gotowania na parze.
Na tej podstawie mozna dobra¢ odpowiednie tryby pra-
cy, elementy wyposazenia, temperatury i czasy gotowa-
nia. O ile nie podano inaczej, informacje dotyczg wkta-
dania elementow wyposazenia do zimnego urzgdzenia.

Wyposazenie
Uzywac dostarczonego wyposazenia.

Pojemnik do gotowania

W przypadku korzystania z naczyn do gotowania nalezy
ustawic¢ je zgodnie z instrukcjg na wyposazeniu — nie
bezposrednio na misie parowej. Naczynie do gotowania
musi by¢ zaro- i paroodporne. W przypadku uzycia na-
czyn o grubszych sciankach czas gotowania ulega wy-
dtuzeniu.

Czas gotowania oraz ilosci gotowanej potrawy

Nalezy zwrdéci¢ uwage na wielkos¢ jednostek podang w
tabeli ustawienn. W przypadku przygotowywania mniej-
szych sztuk czas gotowania ulega skrdoceniu, natomiast
w przypadku wiekszych wydtuzeniu.

Czas gotowania zalezy rowniez od wagi i stopnia dojrza-
tosci produktéw spozywczych. Wartosci podane w tabeli
majg zatem charakter wytgcznie orientacyjny.

Réwnomierne roztozenie produktéow

Roztozy¢ potrawy jak najbardziej rownomiernie; w przy-
padku potraw o réznej grubosci wynik gotowania bedzie
nieréwnomierny.

Gotowanie menu

Mozna ugotowacd cate menu za jednym razem.

Najpierw nalezy wtozy¢ do urzgdzenia produkty spozyw-
cze wymagajgce najdtuzszego czasu gotowania, a na-
stepnie w odpowiednim momencie dodac pozostate
produkty. W ten sposdb mozna przygotowacd jednocze-
$nie rozne potrawy.

Podczas przygotowywania menu catkowity czas gotowa-
nia wydtuza sie, poniewaz przy kazdym otwarciu szkla-
nej pokrywy ucieka troche pary i trzeba ponownie pod-
grzac potrawe.

Skropliny

Podczas gotowania w komorze i na szklanej pokrywie
moze skrapla¢ sie woda. Wystepowanie wody skonden-
sowanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania skro-
plong wode nalezy wytrzec.

51



pl Tak to dziata

19.3 Swieze warzywa

Zalecane ustawienia dotyczace warzyw

Warzywa nalezy umiesci¢ bezposrednio we wktadce do
gotowania na parze.

Potrawa Wielkos¢ / ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Karczochy cate Wktadka do goto- & 100 20-35
wania na parze

Kalafior w rdozyczkach Wktadka do goto- & 100 10-15
wania na parze

Brokuty w rézyczkach Wktadka do goto- & 100 8-10
wania na parze

Groszek - Wktadka do goto- & 100 5-10
wania na parze

Fenkut w plastrach Wktadka do goto- 100 10-14
wania na parze

Zielona fasolka cate Wktadka do goto- & 100 15-25
wania na parze

Marchew w plastrach Wktadka do goto- 100 10-20
wania na parze

Kalarepa w plastrach Wktadka do goto- & 100 15-25
wania na parze

Por w plastrach Wktadka do goto- & 100 6-9
wania na parze

Kolby kukurydzy cate Wktadka do goto- & 100 25-35
wania na parze

Bodéwina szatkowana Wktadka do goto- & 100 8-10
wania na parze

Zielone szparagi cate Wktadka do goto- 100 7-12
wania na parze

Biate szparagi cate Wktadka do goto- & 100 10-15
wania na parze

Szpinak - Wktadka do goto- 100 2-3
wania na parze

Kalafior romane- w rdozyczkach Wktadka do goto- & 100 8-12

SCo wania na parze

Brukselka w rozyczkach Wktadka do goto- & 100 10-20
wania na parze

Kapusta pak choi potéwki Wktadka do goto- & 100 8-10
wania na parze

Buraki cate Wktadka do goto- & 100 40-50
wania na parze

Czerwona kapu-  szatkowana Wktadka do goto- & 100 25-35

sta wania na parze

Biata kapusta szatkowana Wktadka do goto- & 100 25-35
wania na parze

Cukinia w plastrach Wktadka do goto- 100 3-4
wania na parze

Strgki zielonego - Wktadka do goto- & 100 8-12

groszku

wania na parze

19.4 Dodatki i warzywa stragczkowe
Umiesci¢ dodatki we wktadce do gotowania na parze.
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Gotowanie dodatkow i warzyw stragczkowych
1. Dodac¢ wode, ewentualnie inny ptyn, w podanych pro-

porcjach.

Przyktad: 1:1,5 = na 100 g ryzu doda¢ 150 ml wody.
2. Wprowadzi¢ na urzgdzeniu zalecane ustawienia.



Uwaga: Do gotowania ryzu, produktow zbozowych i wa-
rzyw stragczkowych potrzebne jest naczynie. Ryz i wode
wymiesza¢ w podanych proporcjach.

Zalecane ustawienia dotyczace dodatkow i warzyw straczkowych

Tak to dziata pl

Potrawa Wielkos$¢ / ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Ziemniaki w mun- cate Wktadka do goto- [& 100 35-45

durkach wania na parze

Gotowane ziem-  Cwiartki Wktadka do goto- & 100 20-25

niaki wania na parze

Kluski - Wktadka do goto- & 100 15-20
wania na parze

Ryz naturalny 1:1,5 Wktadka do goto- & 100 35-40
wania na parze

Ryz dtugoziarnisty 1:1,5 Wktadka do goto- & 100 20-30
wania na parze

Ryz basmati 1:1,5 Wktadka do goto- [& 100 15-25
wania na parze

Risotto 1:2 Wktadka do goto- [& 100 30-40
wania na parze

Soczewica 1:2 Wktadka do goto- [& 100 30-40
wania na parze

Kuskus 1:1 Wktadka do goto- & 100 6-10
wania na parze

Ziarno orkiszu, 1:2,5 Wktadka do goto- & 100 15-20

Srutowane wania na parze

Proso, cate 1:2,5 Wktadka do goto- & 100 25-35
wania na parze

Bulgur 1:2 Wktadka do goto- & 100 25-35
wania na parze

Komosa ryzowa 1:2 Wktadka do goto- [& 100 25-35
wania na parze

Wyroby maczne, - Wktadka do goto- [& 100 5-15

swieze, chtodzone

wania na parze

19.5 Dréb i mieso
Zalecenia dotyczace ustawien do przygotowywania dro-

biu i miesa.

Zalecane ustawienia dotyczace przyrzadzania drobiu i miesa

Potrawa Wielkos¢ / ilo§¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min
Filet z piersi kur-  po 0,15 kg Wktadka do goto- & 100 20-30
czaka wania na parze
Piers kaczki po 0,35 kg Wktadka do goto- & 100 12-18
Po ugotowaniu na wania na parze
parze podsmazy¢
na gorgcej patel-
ni.
Zeberka peklowa- w plastrach Wktadka do goto- [& 100 15-20
ne wania na parze
Kietbaski wieden- - Wktadka do goto- [& 80-90 12-18
skie wania na parze
Biata kietbasa - Wktadka do goto- & 80-90 20-25

wania na parze
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19.6 Ryby i owoce morza Uwaga: Ze wzgleddw higienicznych rybe nalezy umie-
sci¢ w odpowiednim naczyniu do gotowania, a nastep-

Zalecenia dotyczgce gotowania ryb i owocéw morza. nie wiozyé do wkiadki do gotowania na parze.

Zalecane ustawienia dotyczace ryb i owocow morza

Potrawa Wielko$¢ /ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Pstrag, caty po 0,2 kg Wktadka do goto- & 80-90 12-15
wania na parze

Dorada, cata po 0,3 kg Wktadka do goto- 80-90 15-25
wania na parze

Dorada, filet po 0,15 kg Wktadka do goto- & 80-90 10-20
wania na parze

Dorsz, filet po 0,15 kg Wktadka do goto- & 80-90 10-14
wania na parze

tosos, filet po 0,15 kg Wktadka do goto- & 100 8-10
wania na parze

Karmazyn, filet po 0,15 kg Wktadka do goto- & 80-90 10-20
wania na parze

Matze 1,5 kg Wktadka do goto- & 100 10-15
wania na parze

Przegrzebki - Wktadka do goto- & 100 10-15
wania na parze

Krewetki - Wktadka do goto- 100 10-15

wania na parze

19.7 Zalecane ustawienia dotyczace pozostatych potraw

Potrawa Wielkos¢ /ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min
Kluski z kaszy - Wktadka do goto- & 90-95 7-10
manny wania na parze
Jaja, na twardo klasa M, maks. Wktadka do goto- & 100 10-12
1,8 kg wania na parze
Jaja, na miekko klasa M, maks. Wktadka do goto- & 100 6-8
1 kg wania na parze

]

Wymiesza¢ 150 g jogurtu (schtodzonego) z mlekiem.

3. Mieszanke przetozy¢ do filizanek lub matych stoicz-
koéw i przykry¢ folig spozywcza.

4. Umiescic¢ stoiczki lub szklanki we wktadce do gotowa-

nia na parze.

19.8 Desery, owoce prazone
Umiesci¢ dodatki we wktadce do gotowania na parze.

Przygotowywanie owocow prazonych

1. Odwazy¢ owoce. 5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
2. Dodac ok. s miarki wody. 6. Gotowy jogurt schtodzié w lodéwce.

3. Dodac cukier i przyprawy do smaku.

4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia. Przyrzadzanie ryzu na mleku

1. Odwazy¢ ryz.

Przygotowanie jogurtu 2. Dolaé mleko w proporcji 1 do 2,5.

1. Na plycie grzewczej podgrza¢ mleko do temperatury 3. Wsypac ryz do miski i zala¢ mlekiem, tak aby poziom
90°C. Schtodzi¢ mleko do 40°C. nie przekroczyt 2,5 cm.
W przypadku uzywania mleka UHT podgrzac je do 4. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.
temperatury 40°C. Jest to wystarczajaca temperatura 5. 5. Po ugotowaniu zamieszad.
w przypadku mleka UHT. v Pozostate mleko zostanie wchtoniete.
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Zalecane ustawienia dotyczace przygotowywania deseréw i prazonych owocéw

Potrawa Wielkos$¢ / ilos¢ Wyposazenie/ Rodzajgrzania Temperaturaw Czas gotowaniaw
naczynia ° min
Kluski na parze - Wktadka do go- & 100 20-30
towania na pa-
rze
Krem karmelo- Roztozy¢ réwnomiernie Wktadka do go- 85 25-35
wy na porcje do foremek towania na pa-
rze
Ryz na mleku Uzy¢ odpowiedniego na- Wktadka do go- & 100 30-40
czynia towania na pa-
rze
Jogurt Jesli szklanka jest zbyt Wktadka do go- 40 300-360
wysoka, mozna jg posta- towania na pa-
wi¢ bezposrednio na dnie rze
komory gotowania - jed-
nak nie na mise parowni-
ka.
Kompot owoco- Uzy¢ odpowiedniego na- Wktadka do go- & 100 10-15
wy czynia towania na pa-

rze

19.9 Odgrzewanie

Odgrzewanie delikatnie podgrzewa juz ugotowane po-
trawy. Potrawy wygladajg i smakujg jakby zostaty swiezo
przyrzadzone.

Zalecane ustawienia dla odgrzewania

Uwaga: Przetozy¢ potrawy na talerz lub do odpowied-
niego naczynia do gotowania.

Potrawa Wielkos¢ / ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Warzywa, chto- 250 g Wktadka do goto- 100 10-15

dzone wania na parze

Makaron, ziemnia- - Wktadka do goto- 100 10-25

Ki, ryz wania na parze

Potrawa serwowa- - Wktadka do goto- 100 10-20

na na talerzu,
chtodzona, 1 por-
cja

wania na parze

19.10 Rozmrazanie

Urzadzenie rozmraza mrozonki delikatniej i bardziej row-
nomiernie niz kuchenka mikrofalowa.

Rozmrazanie potraw

1. Przed rozmrozeniem wyja¢ produkt z opakowania.

2. Rozmrazad tylko taka ilos¢ produktdéw spozywczych,
jaka jest aktualnie potrzebna.

3. Po uptywie potowy czasu rozmrazania nalezy odwro-
ci¢ produkt.

4. Rozdzieli¢ grudkowate mrozonki, takie jak jagody lub
kawatki warzyw.

Zalecane ustawienia dla rozmrazania

Uwagi

= Czas rozmrazania nalezy dobra¢ odpowiednio do
wielkosci, wagi i ksztattu mrozonek. Aby skrocic¢ czas
rozmrazania, nalezy zamraza¢ produkty na ptasko lub
oddzielnie.

= Rozmrozona zywnos$¢ moze psuc sie tatwiej niz swie-
za. Produkty spozywcze nalezy przetworzy¢ bezpo-
Srednio po rozmrozeniu i dobrze ugotowac.

= Ryb nie trzeba catkowicie rozmrazac¢. Ryba jest wy-
starczajgco rozmrozona, gdy jej powierzchnia jest na
tyle migkka, ze moze wchtongé¢ przyprawy. Nastepnie
od razu gotowac.

Potrawa Wielkos¢ / ilos¢  Wyposazenie/na-

czynia

Rodzaj grzania Temperatura w

°C

Czas gotowania w
min

Owoce jagodowe 0,5 kg Wktadka do goto-

wania na parze

45-55 15-20
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Potrawa Wielkos¢ / ilos¢é  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min
warzywa 0,5 kg Wktadka do goto- 40-50 15-20

wania na parze

19.11 Dezynfekcja

Urzadzenie ma funkcje dezynfekcji.

Zalecane ustawienia funkcji dezynfekciji

Potrawa Wielkos¢ /ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Butelka dla nie- - Wktadka do goto- 100 30

mowlat wania na parze

Kubek do jogurtu - Wktadka do goto- 100 30

wania na parze

19.12 Wyrastanie ciasta

W urzadzeniu ciasto wyrasta znacznie szybciej niz w
temperaturze pokojowej.

Uwaga: Wytozy¢ wkiadke do gotowania na parze papie-
rem do pieczenia.

Zalecane ustawienia dotyczace ciasta drozdzowego

Potrawa Wielkos¢ / ilos¢é  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Drozdzdwki stod- 8 porciji Wktadka do goto- 45 20-40

kie wania na parze

Butki 8 porgji Wktadka do goto- 35 30-40

wania na parze

19.13 Produkty mrozone

Przestrzegac¢ wskazdwek producenta podanych na opa-
kowaniu. Podane czasy gotowania dotyczg potraw wsu-

nietych do zimnej komory piekarnika.

Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw
Uwaga: Uzy¢ odpowiedniego naczynia lub pojemnika i umiesci¢ we wktadce do gotowania na parze.

Potrawa Wielkos¢ /ilos¢é  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Pstrag, caty po 0,2 kg Wktadka do goto- & 80-100 20-30
wania na parze

kosos, filet po 0,15 kg Wktadka do goto- 80-100 15-25
wania na parze

Krewetki - Wktadka do goto- & 80-100 15-25
wania na parze

Brokuty, blanszo- - Wktadka do goto- & 100 6-10

wane wania na parze

Kalafior, blanszo- - Wktadka do goto- & 100 5-8

wany wania na parze

Fasolka, blanszo- - Wktadka do goto- & 100 6-10

wana wania na parze

Groszek, blanszo- - Wktadka do goto- 100 5-12

wany wania na parze

Marchew, blan- 1 kg Wktadka do goto- & 100 4-6

szowana wania na parze

Warzywa miesza- 1 kg Wktadka do goto- 100 6-10

ne, blanszowane

wania na parze
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Potrawa Wielkos¢ / ilosé

czynia

Wyposazenie/na- Rodzaj grzania

Temperaturaw  Czas gotowania w
°C min

Brukselka, blan-
szowana

1 kg Wktadka do goto-

wania na parze

100 5-10

19.14 Potrawy testowe

Informacje zawarte w tym rozdziale sg przeznaczone dla
instytutdw badawczych w celu utatwienia im testowania
urzgdzenia zgodnie z EN 60350-1.

Zalecane ustawienia dotyczace potraw testowych

Potrawa Wielkos¢ / ilos¢  Wyposazenie/na- Rodzaj grzania  Temperaturaw  Czas gotowania w
czynia °C min

Brokuty, swieze 300 g Wktadka do goto- 100 7-9
wania na parze

Brokuty, swieze, - Wktadka do goto- 100 7-9

we wktadce do wania na parze

gotowania na pa-

rze

Groch mrozony, Wktadka do goto- 100 Kontrola jest za-

we wktadce do
gotowania na pa-
rze

wania na parze

koriczona, gdy w
najzimniejszym
miejscu osiggnieta
zostanie tempera-
tura 85°C.

20 Instrukcja montazu

Nalezy przestrzegac tych informacji podczas montazu
urzgdzenia.

20.1 Ogolne wskazéwki dotyczace montazu
Przed rozpoczeciem instalacji urzgdzenia nalezy zapo-
znac sie z ponizszymi wskazdwkami.

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ urzadzenie. Nie pod-
taczac, jesli urzadzenie zostato uszkodzone podczas
transportu.

Przed uruchomieniem usung¢ z komory piekarnika oraz
z drzwi materiaty opakowaniowe i folie klejgce.

20.2 Bezpieczny montaz

Podczas montazu urzgdzenia nalezy przestrze-
gac zasad bezpieczenstwa.

&\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!

Dzieci mogg sobie naciggng¢ materiaty opako-

wania na gtowe lub zawingc¢ sie w nie i udusic

sie.

» Materiaty z opakowania nalezy trzymac poza
zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowa-
niem, a szczegodlnie folia.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pra-

dem!

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewdd

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzgdzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu
przytgczeniowego z przedmiotami zakonczo-
nymi ostrym czubkiem i ostrymi krawedzia-
mi.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac przewodu przytgczeniowego.

Nieprawidtowo wykonane instalacje stanowig

powazne zagrozenie.

» Nigdy nie zasila¢ urzgdzenia poprzez ze-
wnetrzne urzgdzenie przetgczajgce, np. wy-
tgcznik czasowy lub pilot zdalnego sterowa-
nia.

» Przy ustawianiu urzgdzenia nalezy uwazac,
by nie doszto do zacisniecia lub uszkodzenia
przewodu sieciowego.
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A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Uzywanie przedtuzonego przewodu zasilajgce-
go i niezaaprobowanych adapterow stanowi
zagrozenie.

» Nie uzywac przedtuzaczy ani rozgateznikow
wielogniazdowych.

» Uzywac tylko zaaprobowanych przez produ-
centa adapterdw i przewodow sieciowych.

» Jezeli przewdd sieciowy jest za krotki i nie
jest dostepny dtuzszy przewdd sieciowy, na-
lezy sie skontaktowac ze specjalistyczng fir-
ma elektryczna, ktdra dokona odpowiednigj
adaptacji domowej instalacji elektryczne,j.

A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia ob-
razen ciala!

Podczas montazu mogg by¢ dostepne elemen-
ty o ostrych krawedziach.

» Nosi¢ rekawice ochronne.

20.5 Zabudowa w szafce

20.3 Zakres dostawy

Po rozpakowaniu nalezy sprawdzi¢ wszystkie czesci pod
katem ewentualnych uszkodzen podczas transportu.

O <>
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20.4 Wymiary urzadzenia
Tutaj podane sg wymiary urzadzenia.

"
% QO

/

W przypadku montazu w szafce wysokiej nalezy przestrzega¢ wymiardw i instrukcji montazu.
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Montaz pod blatem roboczem

Uwaga: Mozliwy jest wiekszy wystep do 50 mm, jednak w takim przypadku nie bedzie mozna wyjac zbiornika na wo-
de podczas pracy.

W przypadku montazu do $cian obok szafki:

N\

N A\

— MmN, |-.— — = MiN .| .—
110 110

Uwaga: Jesli gtebokosc¢ Sciany po obu stronach sasiedniej szafki jest wieksza niz szafka, nalezy zachowac odstep co
najmniej 110 mm. Zmniejszenie tej odlegtosci moze utrudnié montaz urzadzenia.

W przypadku montazu urzgdzenia pod blatem roboczym lub ptytg grzewczg nalezy przestrzegac¢ nastepujgcych wy-
miardw:
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Jednostka miary: mm a montaz naktadany lub

¢ montaz nakladany lub zli-

zlicowany cowany
Piekarnik 30/30 200/201
Petnopowierzchniowa ptyta 40/40 210/211
indukcyjna
Gazowa ptyta grzewcza 32/43 190/193
Kuchenka elektryczna 30/30 190/197

a: Grubos¢ blatu roboczego zgodnie z zaleceniami za-
wartymi w instrukcji montazu piekarnika.

b: Wymagana odlegtos¢ miedzy ptytg grzewczg a szufla-
da do gotowania na parze.

c: Wymagana odlegtos¢ miedzy dnem szuflady a
spodem blatu roboczego.

Uwaga: Przestrzegac instrukcji montazu ptyty grzewczej.

20.6 Laczenie szuflady do gotowania na
parze z innymi urzadzeniami

UWAGA

Podczas wsuwania urzgdzenia nie wolno uszkodzi¢ pul-

pitu obstugi.

» Podczas wsuwania urzadzenia nie wolno uszkodzi¢
przestony przedniej szuflady do gotowania na parze.

» Przed montazem kolejnego urzgdzenia nalezy przykle-
i¢ tasme klejacg wzdtuz gornej krawedzi szuflady do
gotowania na parze, aby zabezpieczy¢ przestone
przednig szuflady.

1. Ta szuflada do gotowania na parze nadaje sie do
wszystkich petnowymiarowych modeli Siemens iQ500
studioline oraz wszystkich urzgdzen Siemens iQ700.

2. Nalezy taczy¢ tylko odpowiednie urzgdzenia tej samej
marki i serii.

3. Najpierw nalezy zainstalowac szuflade do gotowania
na parze.

4. Wsunac¢ urzadzenie do szafki montazowej nad szufla-
da do gotowania na parze.

5. Przestrzegac instrukcji montazu urzgdzenia.

6. Usungc tasme klejgca z gornej krawedzi szuflady do
gotowania na parze.

Uwaga: W przypadku innych instalacji kombinowanych

nalezy zastosowac przegrode.
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20.7 Wskazoéwki dotyczace przytacza
elektrycznego

Aby moc bezpiecznie podtgczyé urzgdzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

Urzadzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za po-
mocg dostarczonego przewodu przytgczeniowego. Pod-
taczy¢ przewdd przytgczeniowy z tytu urzadzenia.
Przewody przytgczeniowe z réznymi typami wtyczek do-
stepne sg w serwisie.

Nie uzywac rozgateziaczy ani przedtuzaczy. W razie
przecigzen wystepuje zagrozenie pozarem.

20.8 Wskazowki dotyczace przytagcza
elektrycznego

Aby mdc bezpiecznie podtgczy¢ urzadzenie do sieci
elektrycznej, nalezy przestrzegac ponizszych wskazo-
wek.

= Urzadzenie mozna podtgczy¢ wytacznie do zainstalo-
wanego zgodnie z przepisami gniazda z uziemieniem.
Przetozenia gniazda w inne miejsce lub wymiany
przewodu przytgczeniowego moze dokonac wytgcznie
elektryk, uwzgledniajgc odpowiednie przepisy.

= Urzgdzenie mozna podtgczy¢ do sieci wytgcznie za
pomoca dostarczonego przewodu przytgczeniowego.
Podtgczy¢ przewdd przytgczeniowy z tytu urzgdzenia.

= Przewody przytgczeniowe z roznymi typami wtyczek
dostepne sg w serwisie.

= Nie uzywac rozgateziaczy ani przedtuzaczy. W razie
przecigzen wystepuje zagrozenie pozarem.

» Jezeli po zabudowaniu urzgdzenia nie bedzie dostepu
do wtyczki, wéwczas w statej instalacji elektrycznej
nalezy uwzgledni¢ roztacznik izolacyjny faz zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi instalaciji.

20.9 Meble do zabudowy

Wskazoéwki dotyczgce bezpiecznej instalacji mozna zna-
lez¢ tutaj.



UWAGA

Montaz za panelem dekoracyjnym moze spowodowac
przegrzanie urzadzenia.

» Urzadzenia nie montowac za listwg dekoracyjna.

Szafka do zabudowy nie moze miec¢ tylnej scianki.
Miedzy Sciang a spodem szafki lub tylng sciankg szafki
znajdujgcej sie nad urzadzeniem nalezy zachowac wy-
magany odstep minimalny.

Przestrzegac instrukcji montazu urzadzenia, ktére bedzie
zamontowane powyze;.

Jezeli nad urzgdzeniem lub nad piekarnikiem nie ma
mozliwosci zamontowania ptyty przegradzajacej, nalezy
zamontowad na urzadzeniu zabezpieczenie przed prze-
chyleniem. Odpowiednie zabezpieczenie przed przechy-
leniem mozna naby¢ w serwisie, na naszej stronie inter-
netowej lub w sklepie internetowym.

20.10 Montaz

Montaz zabezpieczen przed przewroceniem

1. Odmierzy¢ 523 mm od przedniej krawedzi szafki i za-
znaczy¢ obie strony szafki do zabudowy.

2. Po zaznaczeniu przykreci¢ oba kgtowniki za pomocg
2 Srub M4*15 do otwordéw podtuznych.

3. Potozy¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni.

Instrukcja montazu  pl

4. Odkrecic¢ 4 dolne sruby z tytu urzadzenia.

5. Przymocowac oba metalowe kagtowniki za pomocg 2
srub M4*9 z tytu urzgdzenia.
» Upewnic¢ sie, ze metalowe uchwyty sg doktadnie
wyréwnane z krawedzig urzadzenia.

6. Wsunac¢ urzadzenie do szafki do zabudowy i spraw-
dzi¢, czy zabezpieczenie przed przewrdceniem jest
zablokowane.

e

7. W razie potrzeby skorygowac potozenie uchwytow za
pomocg otwordow podtuznych.
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8. Na koniec przykreci¢ uchwyty do szafki woudowanej.

9. Podtgczy¢ prawidtowo przewdd przytgczeniowy do
urzgdzenia.

10.Wsungc¢ urzadzenie do mebla do zabudowy.

11.Usung¢ pasek samoprzylepny z przedniego panelu
urzadzenia.

12.0stroznie otworzy¢ urzadzenie i sprawdzi¢, czy zabez-
pieczenie przed przechyleniem jest sprawne.

Montaz urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE — Ryzyko odniesienia obrazen cia-

fa!

Urzadzenie moze przechyli¢ sie przy otwieraniu.

» W przypadku montazu bez ptyty przegradzajgcej nale-
zy przed otwarciem odpowiednio docigzy¢ urzadze-
nie.

1. Podtgczy¢ prawidtowo przewdd przytgczeniowy do
urzgdzenia.

2. Wsungc¢ urzadzenie do mebla do zabudowy.
» Nie zaciska¢ przewodu przytgczeniowego.

]

3. Ustawi¢ urzgdzenie posrodku.

Tl | 7

[ ]
i 11

s~

4. Usung¢ pasek samoprzylepny z przedniego panelu
urzadzenia.
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5. Aby sprawdzi¢ mechanizm zabezpieczenia przed
przechyleniem, nalezy ostroznie otworzy¢ szuflade.

e

Qg

6. Przykreci¢ urzgdzenie do mebla.

7. Wiozy¢ przewodd przytgczeniowy do sieci elektryczne;j
do gniazda z uziemieniem.
Po zamontowaniu przewod zasilajgcy nie moze stykac
sie z tylng ani dolng czescig urzadzenia.

Ustawianie ptyty frontowej urzadzenia

W razie potrzeby przesunaé ptyte frontowg urzgdzenia w

gore lub w dot.

1. Wyciggna¢ szuflade, otworzy¢ szklang pokrywe.

2. Za pomocg dotgczonego narzedzia do demontazu
odkrecié srube blokujgca, schowac narzedzie w od-
powiednim miejscu i odkreci¢ srube ptyty dekoracyj-
nej.




3. Zdja¢ ptyte oktadzinowa.

4. Odkreci¢ srube z boku przestony przedniej, nie wy-
krecajac jej catkowicie. Wyrédwnac przestone przednig
do gory lub do dotu.

Maksymalny zakres kalibracji wynosi od -2 do +1 mm.

5. Dokreci¢ sruby i ponownie zatozy¢ ptyte ostonowa.

Instrukcja montazu  pl
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1 Seguranca

Respeite as seguintes indicagdes de seguran-
ca.

1.1 IndicacoOes gerais

® | eia atentamente este manual.

® Guarde estas instrucdes e as informacdes
sobre o produto para posterior utilizacdo ou
para entregar a futuros proprietarios.

m Se detetar danos de transporte, nédo ligue o
aparelho.

1.2 Utilizacao correta

Utilize o aparelho apenas:
® para uso domeéstico e em espacos fechados
domésticos.

1.3 Limitacao do grupo de utilizadores

Este aparelho pode ser utilizado por criancas
a partir dos 8 anos e por pessoas com capa-
cidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzi-
das ou com falta de experiéncia e/ou conheci-
mentos, se forem devidamente supervisiona-
das ou instruidas na utilizacado com seguranca
do aparelho e tiverem compreendido 0s peri-
gos dai resultantes.

As criangcas nao podem brincar com o apare-
Iho.
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A limpeza e a manutenc&o pelo utilizador ndo
devem ser realizadas por criangas, a ndo ser
que tenham uma idade igual ou superior a 15
anos e se encontrem sob vigilancia.

As criancas menores de 8 anos devem man-
ter-se afastadas do aparelho e do cabo de li-
gacao.

1.4 Utilizacao segura

M\ AVISO - Risco de queimaduras!

O acessorio ou recipiente fica muito quente

durante o funcionamento.

» Use sempre luvas de cozinha para retirar
acessorios ou recipientes quentes do apare-
Iho.

Durante o funcionamento, o aparelho fica

quente.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

/N AVISO - Risco de escaldadela!

As pecas que se encontram acessiveis ficam
guentes durante o funcionamento do aparelho.
» Nunca toque nas pecas quentes.

» Mantenha as criancas afastadas.

A superficie da tampa pode ficar muito quente
durante o funcionamento.

» Utilizar sempre a pega para abrir.



Ao abrir a tampa de vidro pode sair vapor

guente. O vapor pode ser invisivel devido a

sua temperatura.

» Afastar-se o suficiente ao abrir a tampa de
vidro.

» Abrir a tampa de vidro com cuidado.

» Manter as criancas afastadas do aparelho.

A agua no interior quente do aparelho pode

transformar-se em vapor de agua quente.

» Nunca deite agua no interior do aparelho
quente.

Depois de desligar o aparelho, a agua que se

encontra no recipiente de evaporagcao conti-

nua quente.

» Nunca esvazie o recipiente de evaporacéo
imediatamente apds desligar o aparelho.

» Deixe o aparelho arrefecer antes de o lim-
par.

/N AVISO - Risco de incéndio!

Vapores de liquidos inflamaveis podem infla-

mar-se no interior do aparelho devido as su-

perficies quentes e causar uma deflagracéo. A

tampa pode sair disparada devido a uma falha

de funcionamento do mecanismo de blogueio.

Podem sair vapores quentes e chamas.

» N&o encha o depdsito de agua com liquidos
inflamaveis (p. ex., bebidas alcodlicas).

» Encha o depdsito de agua exclusivamente
com agua ou com a solugao anticalcario por
nds recomendada.

O interior do aparelho fica muito quente, mate-

riais combustiveis podem inflamar-se.

» Nunca guarde objetos combustiveis ou reci-
pientes de plastico dentro do aparelho.

A\ AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas podem ser perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem
ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacédo do aparelho s6 podem ser
utilizadas pecas sobresselentes originais.

» N&o utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Durante a utilizacdo, certifique-se de que a
ficha esta completamente introduzida na to-
mada e corretamente ligada.

Evitar os danos materiais pt

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

A infiltracdo de humidade pode provocar um

choque elétrico.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou
de alta pressao para limpar o aparelho.

&\ AVISO - Perigo: magnetismo!

No painel de comandos ou nos comandos es-

tdo aplicados imanes permanentes. Estes po-

dem afetar implantes eletronicos, p. ex., pace-

makers ou bombas de insulina.

» Os portadores de implantes eletronicos de-
vem manter uma distancia minima de 10 cm
em relagdo ao painel de comandos.

A\ AVISO - Risco de asfixia!

As criangas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» N&o permitir que as criangas bringuem com
o0 material de embalagem.

As criancas podem inalar ou engolir pecas pe-

quenas e sufocar.

» Manter as pecas pequenas fora do alcance
das criangas.

» N&o permitir que as criangas brinquem com
pecas pequenas.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Considerando que isto pode riscar a superficie

de vidro e, por conseguinte, provocar a sua ru-

tura:

» N&o utilizar produtos de limpeza abrasivos
ou raspadores metalicos afiados para limpar
a tampa de vidro da gaveta a vapor.

2 Evitar os danos materiais

Utilizar apenas recipientes resistentes ao calor € ao va-
por.
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ATENCAO

Se a solucao anticalcario entrar em contacto com o pai-

nel de comandos ou outras superficies sensiveis, fica-

rédo danificados.

» Remover de imediato a solucao anticalcario com

~ agua.

Agua quente no depdsito de agua pode danificar o sis-

tema de vapor.

» Encher o depdsito de agua exclusivamente com agua
fria.

A presenca prolongada de humidade no interior do

aparelho provoca corrosao.

» N&ao guarde alimentos humidos durante muito tempo
dentro do aparelho fechado.

» N&o guarde alimentos no interior do aparelho.

Uma manutencao incorreta pode provocar corrosdo

dentro do aparelho.

» Ter em atencédo as indicacdes de manutencéo e de
limpeza.

» Depois de o aparelho arrefecer, remova a sujidade
do interior do aparelho.

Uma acumulacao de calor danifica o aparelho.

» Nunca coloque acessorios, pelicula, papel vegetal ou
recipientes sobre a base do forno.

» Nunca forre a base do forno com qualquer tipo de
pelicula.

» Mantenha a base do forno e o recipiente de vaporiza-
cao livres.

» Cologue a loiga sempre num recipiente perfurado.

A falta de atencéo durante a utilizacado pode danificar o

aparelho.

» Abrir e fechar lentamente a tampa de vidro.

» N&o colocar objetos sobre a tampa de vidro.

» Nao utilizar o aparelho como superficie de trabalho
Ou para pousar objetos.

» Nao deixar cair objectos sobre a tampa de vidro.

» Retirar a gaveta por completo durante a utilizagao.

» Fechar por completo a gaveta apds a utilizacao.

Um peso excessivo ou um manuseamento inadequado

pode danificar o aparelho.

» N&o se apoiar no aparelho nem se pendurar dele.

» Nao deslocar o aparelho com a tampa do depdsito
de agua aberta.

» Nao forcar para virar a tampa do depdsito de agua
para a direita.

» Montar e fixar o aparelho no moével antes da utiliza-
cao.

» Fixar o movel a parede antes da utilizacao.

3 Protecao do meio ambiente e poupanca

3.1 Eliminacao da embalagem

Os materiais de embalagem séo ecoldgicos e reutiliza-
veis.

» Separar os componentes e elimina-los de acordo
com o tipo de material.

3.2 Poupar energia

Se respeitar estas indicacdes, o seu aparelho ira consu-
mir menos energia.

Pré-aquecer o aparelho apenas se a receita ou as reco-

mendacbes de regulacdo — Pdgina 82 o determina-

rem.

v Ao nao pré-aquecer o aparelho, poupa até 20% de
energia.

Abrir a porta do aparelho o0 menos possivel durante o
funcionamento.

Se for absolutamente necessario abrir a tampa durante

o funcionamento, faca-o no maximo duas vezes e redu-

za ao minimo o tempo de abertura.

v A temperatura no interior do aparelho é mantida, nao
& necessario reaquecer o aparelho.

Distribuir uniformemente os recipientes para cozinhar.
v Para garantir uma boa distribuicdo do calor.

Nota: De acordo com a concegéo ecoldgica UE, Direti-
va 2023/826, o presente aparelho encontra-se num es-
tado diferente quando esta desligado. Este é designado
em seguida como modo de baixo consumo energético.
Mesmo quando a funcéao principal ndo esta ativa, o apa-
relho necessita de energia para:

» detecdo de acionamento dos comandos touch

= monitorizacdo da abertura de porta

m processamento da hora (sem indicacao)

Por definicdo, ndo existe nem um modo de "Desligado",
nem um "modo de espera“, pelo que é utilizada a de-
signacado Modo de baixo consumo energético. Para a
medicdo do modo de baixo consumo energético deve
utilizar-se a norma EN |EC 60350-1:2023.

4 Familiarizacao
4.1 Aparelho

Aqui encontra uma vista geral dos componentes do seu
aparelho.
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n/‘

Pega na tampa

Tampa de vidro

Sensor de temperatura

Painel de comandos

Tampa do depdsito

m Pega do depdsito de agua

Blogueio da tampa de vidro

E Calha de condensacao

E Vedante

Recipiente de vaporizacao

4.2 Painéis de comandos

O painel de comandos permite regular todas as funcdes do seu aparelho e obter informacdes sobre o estado de

operacgéao.

Consoante o tipo de aparelho, poderéo divergir alguns detalhes da figura, p. ex., a cor e a forma.
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Visor
No visor sdo apresentados os valores de regula-
cao atuais, as opc¢des possiveis ou textos informa-
tivos.
— "Visor", Pdgina 67
Campos tateis
As teclas permitem-lhe regular diretamente diver-
sas funcoes.
— "Teclas", Pdgina 68

4.3 Visor

Encontra aqui uma breve descricao das varias informa-
¢coes afixadas.

Simbolo Indicacoes

Aviso de protecao contra queimaduras
(acende-se quando a temperatura no
interior do aparelho é = 60 C)

Encher/trocar o depdsito de agua
Esvaziar o depdsito de agua
Lembrete para descalcificar

Simbolo aceso: Wi-Fi esta ativado e li-
gado a rede doméstica.

Simbolo pisca: a configuracio da rede
esta a ser executada.

) Ativar o inicio remoto

>

N E DO
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Simbolo Indicacoes Simbolo Indicacoes
9] Um modo ou um programa iniciado Para aceder as regulagdes base, com
através da aplicacdo Home Connect, o aparelho desligado, mantenha pre-
que nao pode ser regulado diretamen- mido durante aprox. 3 segundos.
te no aparelho, esta atualmente em + Aumentar valor de regulagéo.
execucao. - " ;
- - % Pressao breve para selecionar a tem-
=0 Ativar o fecho de seguranca para cri- peratura.
ancas — "Operacéo base", Pdgina 70
Deixar levedar a massa <, Pressdo longa para iniciar o assistente
Descongelar Home Connect.
Regenerar — "Home Connect ", Pdgina 74
= Desinfetar DI Iniciar ou colocar o funcionamento em
— pausa.
Descalcificar
A inh .
Cozinhar a vapor 4.5 Controlo de aquecimento
il Programas _ ]
Enguanto o aparelho estiver a aquecer, € apresentada
uma indicacdo de aquecimento.
4.4 Teclas ¢ d

As teclas permitem-lhe selecionar diretamente diversas
funcdes.

Simbolo Indicacoes

O Ligar ou desligar o aparelho.
— "Operag&do base", Pdgina 70

O Pressdo breve para selecionar o pro-
grama.

= Presséo longa para ativar/desativar o
inicio remoto.

- Reduzir os valores de regulacéao.

® Regule o tempo de duracéo.

Se, durante o processo de aguecimento do aparelho, a
temperatura ainda se encontrar abaixo da temperatura
de aguecimento regulada, a indicacéo - - - - pisca.
Quando a temperatura alcanga a temperatura de aque-
cimento, o visor termina a indicacdo de aqguecimento e
comeca a contagem decrescente do tempo.

4.6 Modo de baixo consumo energético

Se o0 aparelho néo for utilizado antes do inicio do funci-
onamento, se nao voltar a ser utilizado depois do funci-
onamento ou se nao se abrir ou se fechar a porta da
gaveta dentro de 13 minutos, o aparelho passa automa-
ticamente para o modo de espera e 0 visor permanece
escuro.

Nota: Se o aparelho estiver ligado ao Wi-Fi, apenas se
acende =.

5 Modos de funcionamento

Aqui obtém uma visao geral dos modos de funciona-
mento e fungdes principais do seu aparelho.

5.1 Modos de aquecimento a vapor

Aqui encontra uma visao geral dos modos de aguecimento a vapor.

Simbolo Nome

Utilizacao

A Cozinhar a vapor

O vapor de agua guente envolve os
alimentos e impede que 0s seus nutri-
entes se percam. Este método de pre-
paragao mantém a forma, a cor e o
aroma tipico dos alimentos.

Regenerar

Aquecer pratos ja cozinhados de for-
ma delicada.

Deixar levedar a massa

A massa |éveda leveda nitidamente
mais depressa do que a temperatura
ambiente e ndo fica ressequida - ide-
al para a fermentacéao individual.

Descongelar

Descongelar alimentos congelados ou
ultracongelados.

68



Acessorios  pt

Simbolo Nome

Utilizacao

Desinfetar

As temperaturas elevadas prolonga-
das podem eliminar a maioria das
bactérias presentes nos recipientes
para cozinhar.

5.2 Outras funcoes

Aqui encontra uma vista geral de outras fungdes do seu aparelho.

Simbolo Nome

Utilizacao

Descalcificar

Para que o seu aparelho se mantenha
em boas condi¢des de funcionamen-
to, devera descalcifica-lo com regulari-
dade.

— "Descalcificar”, Pdgina 78

1l Programas

O aparelho propde uma escolha de
10 pratos.
— "Programas", Pagina 72

Home Connect
Consoante o tipo de aparelho, com a aplicacdo Ho-
me Connect tem a disposig¢ao fungdes adicionais ou

mais abrangentes para o seu aparelho. Pode encontrar
informacgdes sobre 0 assunto na aplicacao.
— "Home Connect ", Pdgina 74

6 Acessorios

Utilize acessodrios originais. Estes foram especialmente concebidos para o seu aparelho.

Acessorios

Utilizacao

Acessodrio para cozinhar a
vapor

= Os alimentos podem ser colocados direta-
mente no acessdrio para cozinhar a vapor.

= Colocar um recipiente adequado para cozi-
nhar com vapor no acessorio para cozinhar
a vapor.

6.1 Indicacoes referentes aos acessorios

Acessorio para cozinhar a vapor

O acessorio para cozinhar a vapor de plastico, garante
uma temperatura de superficie uniforme.

O vapor sobe através dos orificios para o acessorio de
cozinhar a vapor e envolve os alimentos.

O centro do acessorio para cozinhar a vapor esta fe-
chado. A agua a ferver mantém-se afastada do alimento
a cozinhar em cima. Sao evitadas queimaduras causa-
das por pingos de agua.

As ranhuras longitudinais servem para recolher a agua
de condensacédo. Retirar a agua de condensacéo acu-
mulada apds a utilizacao.

— "Esponja de limpeza", Pdgina 76

Retirar o acessorio para cozinhar a vapor para fora do
interior do aparelho

/N AVISO - Risco de escaldadela!

A superficie da tampa pode ficar muito quente durante
o funcionamento.

» Utilizar sempre a pega para abrir.

Ao abrir a tampa de vidro pode sair vapor quente. O va-
por pode ser invisivel devido a sua temperatura.

» Afastar-se o suficiente ao abrir a tampa de vidro.

» Abrir a tampa de vidro com cuidado.

» Manter as criancas afastadas do aparelho.

/\ AVISO - Risco de queimaduras!

O acessorio ou recipiente fica muito quente durante o

funcionamento.

» Use sempre luvas de cozinha para retirar acessorios
ou recipientes guentes do aparelho.

Requisito: O aparelho esta completamente aberto.

— "Abrir a gaveta”, Pdgina 70

1. Pressione as pegas cuidadosamente para cima de
ambos os lados da tampa de vidro até que se mante-
nha aberta. @

2. Segure as pegas do acessorio para cozinhar a vapor
e retire 0 acessodrio para cozinhar a vapor.®@

\‘\‘\‘\\
L)
AR RRARRRR

)

AR
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pt Antes da primeira utilizacdo

7 Antes da primeira utilizacao

Prepare o aparelho para a utilizaco.

7.1 Ajustar a dureza da agua

Requisito: Antes de ajustar a dureza da agua, informe-
se junto do seu fornecedor de agua acerca da dureza
da agua da sua rede publica. Se néo for utilizada agua
da rede publica, p. ex., agua engarrafada ou provenien-
te de um sistema de filtragem da agua, regular o grau
de dureza da agua em conformidade.
» Para regular a dureza da agua, premir prolongada-
mente ©.
— "Regulacbes base", Pdgina 73
Nota: Se a sua agua potavel estiver no intervalo da
dureza da agua 3 ou 4, recomendamos que utilize
agua descalcificada.
Regular o grau de dureza da agua se cii4 aparecer
no Visor.

7.2 Regular a altitude

» Para regular a altitude em funcao do local de instala-
¢ao, premir prolongadamente ©.
— "Regulagcbes base", Pdgina 73
Nota: Intervalo de altitudes regulado de fabrica: 0-
300 m.

7.3 Limpar e aquecer o aparelho antes da
primeira utilizacao
Requisito: Ndo ha objetos no interior do aparelho.

1.

v

S

Prima o painel dianteiro do aparelho.

O aparelho salta automaticamente para fora. Puxar
de lado ou no fundo do painel dianteiro, de modo a
abrir o aparelho até a posicao central ou por comple-
to.

. Limpe o aparelho com um pano hdmido e um produ-

to de limpeza neutro, como detergente da loica e
agua.

. Encher o depdsito de agua.

— "Encher o depdsito de dgua”, Pagina 71
Nota: limpar sempre bem o depdsito de agua antes
da primeira utilizacao.

. Prima O.
. Efetue as seguintes regulacdes:

Tipo de aquecimento Cozinhar a vapor

Temperatura 100 C

Tempo de duracéo 1 hora

— "Operagdo base", Pdgina 70

. Para iniciar o funcionamento, prima PIl.
. Depois do final do programa, deixar arrefecer o apa-

relho e secar bem o interior do aparelho.

. Assim que o aparelho tiver arrefecido, limpar todas

as superficies do interior do aparelho com um deter-
gente e um pano humido, e esvaziar o depdsito de
agua.

8 Operacao base

8.1 Abrir a gaveta

» Prima o painel dianteiro do aparelho.

v O aparelho salta automaticamente para fora. Puxar
de lado ou no fundo do painel dianteiro, de modo a
abrir o aparelho até a posigéo central ou por comple-
to.
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8.2 Abrir a tampa da gaveta

» Pressionar levemente para cima as pegas de ambos
os lados da tampa de vidro até que esta esteja com-
pletamente aberta.

8.3 Fechar a tampa da gaveta

1. Agarrar levemente nas pegas de ambos os lados e
pressionar lentamente para baixo até que a tampa de
vidro esteja completamente fechada.

2. Para garantir que a tampa esta corretamente encaixa-
da, pressionar a parte superior das pegas.

Nota: Quando alcancar a posi¢ao de fecho final, ira
sentir um ligeira resisténcia.

8.4 Ligar e desligar a alimentacéo elétrica
» Prima O.

8.5 Iniciar ou colocar o funcionamento em
pausa

1. Prima Dll, para iniciar o aparelho ou para o pausar du-
rante o funcionamento.

2. O funcionamento é pausado se o aparelho for aberto
para la da posigao central enquanto estiver a funcio-
nar. Feche o aparelho para retomar a cozedura.

8.6 Encher o depdsito de agua

Encha o depdsito de agua antes de cada utilizacao e se
0 visor apresentar & enquanto o aparelho estiver a fun-
cionar.

ATENCAO

A utilizacao de liquidos inadequados pode dar origem a

danos no aparelho.

» Nao utilizar agua da rede publica clorada (> 40 mg/l)
ou outros liquidos.

» Recomendamos a utilizacdo de agua purificada, mas
também agua fria, agua da rede publica fresca ou
agua descalcificada.

» O aparelho deve ser descalcificado regularmente
com um produto anticalcario, conforme indicado.

1. Extrair a gaveta.

Operagéo base pt

2. Rebater a cobertura do depdsito de agua do lado es-
querdo do painel dianteiro ®.

3. Agarrar a pega do depdsito de agua e retirar o depd-
sito de agua do respetivo compartimento @.

. Encher o depdsito de agua com agua fria.

. Voltar a colocar o depdsito de agua cheio no respeti-
vO compartimento.

. Fechar a tampa do depdsito de agua.
O depdsito de agua esta cheio e agora é possivel
por o aparelho em servico.

Nota: Enquanto o aparelho apenas for puxado para fora
até a posicao central, continuara a funcionar.

(S0

(o2}

<

8.7 Atestar o depdsito da agua
Se o depdsito de agua ficar vazio durante o funciona-
mento, este é interrompido.

1. Pressionar levemente no painel dianteiro da gaveta a
vapor e extrai-lo lentamente.

Uma resisténcia ligeira indica que a gaveta alcangou
a posicao central.

. Abrir a tampa do depdsito de agua.

3. Retirar o depdsito de agua e enché-lo com agua.
Durante o reenchimento, o recipiente de vaporizagao
pode continuar a funcionar sem interrupcéo.

4. Colocar o depdsito de agua cheio no respetivo com-
partimento.

5. Fechar a gaveta a vapor.

Nota: E possivel extrair a gaveta até & posicdo média.
A tampa do depdsito de agua fica, entdo, completamen-
te visivel de cima.

A distancia de extracdo é de aprox. 115-120 mm.

N

8.8 Regular o tipo de aquecimento e a
temperatura

1. Prima O.
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pt Programas

2. Prima 3 para selecionar o tipo de aquecimento.

. Prima °C para alterar a temperatura conforme neces-
sario.
A indicacao da temperatura acende-se.

. Para alterar a temperatura, prima + ou —.
A temperatura indicada no visor muda.

. Para iniciar o funcionamento, prima DIl.

. Insira a gaveta até ao batente.
A indicagado de funcionamento acende-se € o0 apare-
Iho comeca a aquecer.

w

Couo < K

8.9 Alterar o tempo de duracao

1. Premir O,

v No ecré é indicado o tempo de duracgao, p. ex., 20
minutos 00 segundos.

. Para alterar o tempo de duracao, premir + ou —.
Os minutos apresentados no visor mudam.

<N

8.10 Apds cada funcionamento a vapor

/N AVISO - Risco de escaldadela!

Ao abrir a tampa de vidro pode sair vapor quente. O va-
por pode ser invisivel devido a sua temperatura.

» Afastar-se o suficiente ao abrir a tampa de vidro.

» Abrir a tampa de vidro com cuidado.

» Manter as criancas afastadas do aparelho.

Notas

= Apos cada utilizagao, permanecem humidade e suji-
dade no interior do aparelho. Assim, depois de cada
utilizacao, retirar a agua presente na camara e no re-
servatdrio do evaporador com um pano Seco ou pa-
pel absorvente. Além disso, esvaziar o depdsito de
agua apos cada utilizagao.

= Uma vez terminado o processo, recomenda-se deixar
a tampa ligeiramente aberta para facilitar a secagem
e evitar fecha-la imediatamente depois de retirar os
alimentos.

9 Programas

Os programas permitem-lhe preparar alimentos com to-
da a facilidade. O programa encarrega-se de realizar a
regulacao ideal.

9.1 Indicacoes de preparacao para refeicoes

Tenha atencdo ao seguinte quando cozinha:

Uma vez terminado o aquecimento, comeca a conta-
gem decrescente do tempo de cozedura.

O tempo de aquecimento depende da quantidade dos
alimentos. Um maior peso prolonga o tempo de agueci-
mento.

O tempo de cozedura pode variar em fungédo da quanti-
dade e da gualidade dos ingredientes.

Para obter um resultado de cozedura uniforme, utilizar
sempre pedacos do mesmo tamanho.

N&o exceder o peso maximo de 3 kg.

Respeitar as indicacdes referentes aos acessorios.
Utilizar apenas recipientes com a altura adequada para
poder fechar completamente a tampa.

9.4 Vista geral das refeicoes

9.2 Regular um programa

1. Premir a tecla 3.

v O programa automatico esta selecionado. O ndmero

do programa é apresentado no visor.

Para mudar o programa de receitas, tocar em — / +.

Premir DI

v Quando se fecha a gaveta, o aparelho comeca a fun-
cionar. Uma vez terminado o pré-aguecimento, o tem-
po de cozedura aparece no Visor.

w N

9.3 Arroz, cereais e leguminosas

Pese os ingredientes e adicione a quantidade correta
de agua.

= Arroz: 1:1,5

= Cereais: 1:1,5

= Leguminosas: 1:2

No seu aparelho, pode ver os diversos programas a sua disposicdo. A selecao de refeicdes depende das caracte-

risticas do seu aparelho.

Programa Alimento Observagéao
0 Filete de peixe Utilizar filetes de peixe com 0 mesmo
pPEeso € a mesma espessura.
Foc legumes frescos em pedacos, fatias, Se os legumes forem mais grossos,
pedacos pode ser necessario um tempo de co-
zedura maior.
Por exemplo: cenouras, alho francés,
pimentos, brécolos
FO3 legumes inteiros Se os legumes forem muito grossos,
pode ser necessario um tempo de co-
zedura maior.
Por exemplo: cenouras, milho, rabano.
POH Espargos brancos Utilizar espargos com a mesma es-

pessura.
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Fecho de seguranca para criangas pt

Programa Alimento Observagao

POS Batatas cozidas, em quartos Utilizar batatas de tamanho médio.

POG Batatas cozidas com pele, inteiras Utilizar batatas de tamanho médio.

Y Arroz e pratos de arroz Se o arroz continuar demasiado duro
apos a cozedura, aumentar o tempo
de cozedura da proxima vez.

FoE Bolinhos de batata e bolinhos de ba- Os bolinhos de massa |éveda cres-

tata escalfados cem durante a cozedura. Respeitar o
tamanho indicado para ndo se agarra-
rem a tampa. Recomenda-se um dia-
metro de aprox. 5-6 cm.

POS Cereais e pseudocereais Se 0s cereais continuarem demasiado
duros apds a cozedura, aumentar o
tempo de cozedura da proxima vez.
Por exemplo: bulgur, quinoa.

Pio Leguminosas Se as leguminosas continuarem de-

masiado duras apos a cozedura, au-
mentar o tempo de cozedura da proxi-
ma vez.

Por exemplo: lentilhas, grao-de-bico.

Nota: Mais programas podem ser selecionados através
da aplicagdo Home Connect.

10 Fecho de seguranca para criancas

Blogueie o seu aparelho para que as criangcas nao o ati-
vem por descuido ou alterem as regulacdes.

Nota: O fecho de seguranca para criangas s6 pode ser

ativado através de um dispositivo movel (p. ex., um tele-
movel).

O simbolo = acende-se com o fecho de seguranca pa-

ra criancas ativo.

10.1 Ativar o fecho de seguranca para
criancas

» O software de aplicacédo € necessario para ativar o
fecho de seguranca para criancas.

10.2 Desativar o fecho de seguranca para
criancas

Requisito: O fecho de seguranc¢a para criangas esta ati-

VO.

» Mantenha pressionadas as teclas — e + em simulta-
neo durante pelo menos 3 segundos. O simbolo do
fecho de seguranca para criancas = apaga-se.

v O fecho de seguranca para criangas esta desativado.

11 Regulacoes base

Pode ajustar as regulacdes base do seu aparelho as
suas necessidades.

11.1 Vista geral das regulacoes base
Encontra aqui uma vista geral das regulacdes base.

Visor Regulacdes base Valores de regulacao
cl Dureza da agua £ 0 = muito macia

{1 = macia

2 = média

03 =dura

£4 = muito dura’
2 Altura acima do nivel do mar §0=0-300m"

4 1=300-600m

' Definigbes de fabrica
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pt Home Connect

Visor Regulacoes base Valores de regulacao
02=600-900m
03=900-1200m
04=1200-1500m
45=1500-1800m
06=1800-2100m

c3 Reponha as definicbes de fabrica 00=Nao'
0 1=S8im

cH Inicio remoto 0 0 = desativado
7 ! = Inicio remoto manual
{2 = Inicio remoto permanente

c5 Duragéo do sinal &0 = muito curta
i ! =curta
02 =média’

03 =longa

c5 Tempo excedido 01=3sg'
02=6s
03=10s

1 Som das teclas 00 = desligado
0 i =ligado’

ch Luminosidade do visor 0 i =escuro
02 =média’

0 3 = claro

cS Fecho de seguranca para criangas 00 = ndo disponivel
0 ! = disponivel

cA Tempo de funcionamento posterior 0 i =curto

da ventoinha de arrefecimento f 2 = recomendado’
£ 3 =longo
&Y = muito longo
ch Wi-Fi 00 = desligado’
0 i =ligado

11.2 Alterar as regulacoes base

Requisito: O aparelho tem de estar desligado.

1. Mantenha ©® premido.

v O visor apresenta a primeira regulacao base, p. ex.,
cO0o

2. Para mudar para a seguinte regulacao base, premir
brevemente ®.

3. Para alterar o valor de regulagéo, premir +.
4. Para guardar as regulacdes base e sair, manter pre-
mido ®.

Dica: As regulacdes base podem voltar a ser alteradas
em qualguer momento.

Nota: Apds uma falha de energia, as alteracdes que
efetuou as regulagdes base mantém-se.

12 Home Connect

Este aparelho pode ser ligado em rede. Ligue o seu
aparelho a um aparelho modvel, de modo a operar as
funcdes através da aplicagdo Home Connect, a ajustar
as regulacdes base ou para monitorar o estado de ope-
racao atual.

Os servigcos Home Connect ndo se encontram disponi-
veis em todos os paises. A disponibilidade da fungéo
Home Connect depende da disponibilidade dos servi-
¢os Home Connect no seu pais. Para mais informagdes,
visite: www.home-connect.com.

A aplicagdo Home Connect ira guia-lo durante todo o
processo de registo. Siga as instrugdes e tenha em
atencao as indicacdes apresentadas na aplicacdo Ho-
me Connect.

' Definigbes de fabrica
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Notas

= Respeite as indicagdes de seguranca do presente
manual do utilizador e certifique-se de que elas séo
respeitadas quando o aparelho é operado através da
aplicacao Home Connect.
— "Seguranca", Pdgina 64

= A operacdo no aparelho tem sempre prioridade. Nes-
te periodo de tempo, nao é possivel operar o apare-
lho através da aplicagdo Home Connect.

= No estado de vigilia em rede, o aparelho necessita
de, no max., 2 W.


https://www.home-connect.com

12.1 Configurar Home Connect

Requisitos

= O aparelho esta ligado a rede elétrica e ligado.

= Tem um dispositivo mdvel com uma versao atual do

sistema operativo iOS ou Android, p. ex., um

smartphone.

» O dispositivo mdvel encontra-se proximo do apare-

lho.

= O dispositivo mdvel e o aparelho estdo dentro do al-
cance do sinal de Wi-Fi da sua rede doméstica.

12.2 Regulacoes Home Connect

Nas regulacdes base do seu aparelho pode adaptar as regulacdes e regulacdes de rede para Home Connect.
As regulagdes apresentadas no visor dependem de o Home Connect estar instalado e de o aparelho estar ligado a

rede doméstica.

Home Connect pt

1. Faca a leitura do seguinte cédigo QR.

Através do cdédigo QR pode instalar a aplicacdo Ho-
me Connect e ligar o seu aparelho.
2. Seguir as instrucdes da aplicacao Home Connect.

Regulacao base

Possiveis regulacoes

Explicacao

Assistente Home
Connect

Iniciar

O aparelho esta ligado. Mantenha °C premido durante aprox.
3 segundos, = pisca, inicie o emparelhamento.

Repor a rede

Home Connect esta configurado. O aparelho esta ligado.

1. Mantenha °C premido durante 3 segundos; o aparelho passa
para o0 modo de emparelhamento Home Connect e = pisca no
visor.

2. Solte a tecla e volte a manter °C premido durante 3 segundos
para iniciar a reposicao da rede.

c Y - Inicio remoto

Iniciar

0 0 - Desativado

{1 ! — Inicio remoto manual
Inl

£ 2 - Inicio remoto perma-
nente

Com o inicio remoto desativado sé pode apresentar o estado
operacional do aparelho na aplicacgao.

Se mudar de Desativado ou Inicio remoto permanente para Ini-
cio remoto manual, tera de ativar de cada vez o inicio remoto.
Pode extrair a gaveta (aprox. 15 cm) nos 15 minutos a seguir a
ativagcéo do inicio remoto ou o fim de um funcionamento. Isso
nao faz com que o inicio remoto seja desativado. Passados 0s
15 minutos, o inicio remoto é desativado ao abrir gaveta
(aprox. 15 cm).

Com inicio remoto permanente, pode a qualquer momento inici-
ar e operar o aparelho remotamente. Se operar o aparelho fre-
guentemente de forma remota, faz sentido ajustar o inicio remo-
to para permanente.

— "Regulagdes base", Pdgina 73

cb— Wi-Fi

{ — Ligado
00 - Desligado

Ix]
[
[nl

Com Wi-Fi pode desligar a ligagédo a rede do seu aparelho.
Uma vez estabelecida a ligacdo com sucesso, pode desativar o
WiFi sem perder as suas definicbes de rede guardadas. Assim
que voltar a ativar o Wi-Fi, o aparelho conecta-se automatica-
mente.

— "Regulagcdes base", Pdgina 73

Nota: No estado de vigilia em rede, o aparelho necessita, no
maximo, de 2 W.

12.3 Utilizacao do aparelho através da
aplicacao Home Connect

O aparelho po_de ser configurado e iniciado a distancia 1. Para ativar o inicio remoto, prima 0 e mantenha pre-
através da aplicacdo Home Connect.

Requisitos

gulacdes base, a opgéo 4! Inicio remoto manual ou &
c Inicio remoto permanente.
— "Regulacbes base", Pdgina 73

mido no minimo durante 3 segundos.
2. Efetue uma regulacéo na aplicacao e envie para o

= O aparelho esta ligado.

= O aparelho esta ligado a rede doméstica e a aplica-
¢do Home Connect.

= Para poder operar o aparelho através da aplicacéo,
primeiro deve selecionar, em Inicio remoto =~ das re-

aparelho.

12.4 Atualizacao do software

Com a fungao Atualizacao do software, o software do
seu aparelho é atualizado, p. ex., para otimizacao, reso-
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pt Limpeza e manutencao

lucdo de erros, para atualizagdes de seguranca relevan-
tes, bem como para fungdes e servicos adicionais.

Para isso, tem de estar registado como utilizador do
Home Connect, ter a aplicacao instalada no seu dispo-
sitivo movel e estar ligado ao servidor Home Connect.
Assim que estiver disponivel uma atualizacdo de softwa-
re, sera informado através da aplicacao Home Connect
e podera iniciar a atualizacdo do software através da
aplicagao. Apds um download bem sucedido pode inici-
ar a instalacao através da aplicacdo Home Connect, se
estiver na sua rede doméstica WLAN (Wi-Fi). Apds a
instalacdo bem-sucedida recebe a informacao da apli-
cacao Home Connect.

A versao atual do software pode ser encontrada na apli-
cacado Home Connect, nas informagdes do respetivo
aparelho domeéstico.

Notas

= A atualizacdo do software consiste em dois passos.
— No primeiro passo, o download.
- No segundo passo, a instalacdo no seu aparelho.

= Durante o download, pode continuar a utilizar o seu
aparelho. Dependendo das definicdes pessoais na
aplicagcao, também é possivel uma transferéncia auto-
matica da atualizacao de software.

= Ainstalagdo demora alguns minutos. Durante a insta-
lacdo ndo pode utilizar o seu aparelho.

= No caso de uma atualizagdo de segurancga relevante,
recomenda-se que execute a instalacéo tao rapida-
mente quanto possivel.

12.5 Diagnodstico remoto

A Assisténcia técnica através do diagndstico remoto po-
de aceder ao seu aparelho quando a contactar com es-

se pedido, quando o seu aparelho estiver ligado ao ser-
vidor Home Connect e o diagndstico remoto estiver dis-
ponivel no pais onde o aparelho é usado.

Dica: Para mais informacdes e indicacdes a respeito da
disponibilidade do servigo de diagndstico remoto no
seu pais, visite a area de Ajuda e Assisténcia da pagina
web local: www.home-connect.com.

12.6 Protecao de dados

Observe as indicacodes relativas a protecdo de dados.

Com a primeira ligagcao do seu aparelho a uma rede

domeéstica ligada a internet, o seu aparelho transmite as

seguintes categorias de dados ao servidor Home Con-

nect (primeiro registo):

= |dentificagdo inequivoca do aparelho (constituida pe-
los cédigos do aparelho, bem como pelo endereco
MAC do moédulo de comunicacao Wi-Fi instalado).

= Certificado de seguranca do modulo de comunicacéo
Wi-Fi (para protegéo técnica da informacéao da liga-
cao).

= A versdo atual de software e hardware do seu eletro-
doméstico.

» Estado de uma eventual reposicao anterior para as
definicdes de fabrica.

Este primeiro registo prepara a utilizagao das funcionali-
dades Home Connect e sé é necessario no momento
em que pretenda utilizar, pela primeira vez, as funciona-
lidades Home Connect.

Nota: Tenha em atencdo que s6 é possivel utilizar as
funcionalidades Home Connect em conjunto com a apli-
cacédo Home Connect. E possivel aceder as informa-
coes relativas a protecdo de dados na aplicagao Ho-
me Connect.

13 Limpeza e manutencao

13.1 Produtos de limpeza

Os produtos de limpeza adequados podem ser adquiri-
dos junto da Assisténcia técnica ou na loja online.

ATENCAO

Os produtos de limpeza inadequados podem danificar

a superficie do aparelho.

» N&o utilizar detergentes agressivos ou abrasivos.

» Nao utilize produtos de limpeza com elevado teor de
alcool.

» Nao utilize esfregdes de palha-d'aco ou esponjas
abrasivas.

» Apenas utilizar produtos limpa-vidros, produtos de

limpeza de aco inoxidavel e o raspador para vidros,

se as instrucdes de limpeza os recomendarem para

a peca em causa.

Lave bem os panos de esponja, antes de os utilizar.

v

13.2 Esponja de limpeza

Utilize a esponja de limpeza absorvente apenas para
limpar o interior do aparelho e para remover a agua re-
sidual do recipiente de vaporizacéo.

Lave bem a esponja de limpeza antes de a utilizar.
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Pode comprar a esponja no Servico de Assisténcia Téc-
nica, no comeércio especializado ou na Internet.

13.3 Limpar o aparelho

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

A penetracdo de humidade pode provocar choques elé-

tricos.

» Nao utilizar aparelhos de limpeza a vapor ou de alta
pressao para limpar o aparelho.

Requisito: O aparelho esta desligado.

1. Limpe o aparelho com um pano humido e um produ-
to de limpeza neutro, como detergente da loica e
agua.

2. Secar com um pano macio.

13.4 Limpar o painel de comandos

1. Limpe o painel de comandos com um pano humido e
um produto de limpeza neutro, como detergente da
loica e agua.

» Nao utilize esfregbdes verdes abrasivos nem raspa-
dores para vidros.

2. Secar com um pano macio.


https://www.home-connect.com

13.5 Limpar placa de vidro

1. Limpe a placa de vidro com um produto limpa-vidros
€ um pano macio.
» Nao utilize esfregbes verdes abrasivos nem raspa-
dores para vidros.
2. Secar com um pano macio.

13.6 Limpe o depdsito de agua

Encher o depdsito de agua com agua limpa antes de
cada utilizagéo. Esvaziar o depdsito de agua e limpa-lo

Limpeza e manutencdo pt

. Abra o aparelho.

. Rebater a tampa do depdsito.

. Retirar o depdsito de agua.

. Esvazie o depdsito de agua, lave-o com um detergen-
te da loica e enxague-o bem com agua limpa.

5. Seque todas as pecas com um pano macio.

6. Deixar secar o deposito de agua.

7. Inserir o depdsito de agua e desligar o aparelho.

B W=

13.7 Limpar o friso de condensacao
» Absorva a agua com um pano limpo ou papel de co-

apos cada utilizacdo.

zinha, ou deixe a tampa aberta para secar ao ar.

13.8 Produtos de limpeza adequados
Utilize apenas produtos de limpeza adequados para as varias superficies no seu aparelho.

Frente do aparelho

Superficie

Produtos de limpeza

Indicacoes

Vidro

Produto limpa-vidros

Secar a superficie apds a limpeza
com um pano macio.

Interior do aparelho

Superficie

Produtos de limpeza

Indicacoes

Interior do aparelho com recipiente
de vaporizacao

Solugéo quente a base de detergente
Agua com vinagre

Para a limpeza com solucédo de agua
quente e detergente ou agua e vina-
gre, utilize a esponja fornecida ou
uma escova macia.

Acessorios

Solugédo quente a base de detergente
Agua com vinagre

Amaciar os acessorios em uma solu-
¢ao de agua quente e detergente e
limpar com uma escova ou esponja.
Em alternativa, limpe os acessorios na
maquina de lavar loica.

Pode acumular-se calcario na parte in-
ferior dos acessorios. Se houver in-
crustacdes significativas de calcario,
limpe os acessoérios com uma solugéo
de vinagre.

Depdsito de agua

Solucéo de lavagem

N&o limpe o depdsito de agua na ma-
quina de lavar loica.

Alojamento do depdsito

Secar apods cada utilizagdo do apare-
lho.

Sensor de temperatura

Ao limpar o interior do aparelho, deve
proceder-se com cuidado para nao
exercer pressao sobre o0 sensor de
temperatura.

Tampa do aparelho

Superficie

Produtos de limpeza

Indicacoes

Vidro da tampa do aparelho

Produto limpa-vidros

Secar a superficie apds a limpeza
com um pano macio.

Vedante da tampa

Solugcédo gquente a base de detergente

Limpe com um pano multiusos.

N&o retire nem limpe com produtos
abrasivos.

Nao limpe com um raspador metalico
ou com um raspador para vidros.
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13.9 Descalcificar

Para que o seu aparelho se mantenha em boas condi-
¢oes de funcionamento, devera descalcifica-lo com re-
gularidade.

A frequéncia com que o aparelho tem de ser descalcifi-
cado depende da dureza da agua utilizada. Quando sé
puderem ser realizados cinco ou menos ciclos de va-
por, aparecera uma indicacédo de descalcificacao no vi-
sor do aparelho. Assim, é possivel preparar atempada-
mente a descalcificacao.

A descalcificagao compreende varios passos. Todos 0s
passos devem ser executados na integra. S6 depois o
aparelho estara novamente pronto para ser utilizado.

Ao todo, a descalcificagdo demora aprox. 32 minutos:
= Descalcificacdo: aprox. 30 minutos
= Ciclo de limpeza: 2 minutos

Preparar descalcificacao

O tempo de atuacao recomendado depende do produ-
to anticalcario recomendado em cada caso. Outros pro-
dutos anticalcarios podem danificar o aparelho. Para o
programa de descalcificacdo deve ser utilizado exclusi-
vamente o produto anticalcario recomendado por nds.
Se a solucéo descalcificadora entrar em contacto com
0 painel de comandos ou outras superficies sensiveis,
podera dar origem a danos. Remova de imediato a so-
lucdo descalcificadora com agua.

1. Preparacéo da solucdo descalcificadora

Volume da gar- Quantidade de  Quantidade de
rafa produto antical- agua
cario
250 ml 125 ml 250 ml
500 ml 60 ml 300 ml

2. Abrir o aparelho.

3. Retirar o depdsito de agua e atestar com a solugéo
descalcificadora.

4. Inserir o depodsito de agua cheio com solugéo des-
calcificadora.

5. Fechar a porta.

Iniciar a descalcificacao

ATENCAO

Se a solucéo anticalcario entrar em contacto com o pai-

nel de comandos ou outras superficies sensiveis, fica-

réo danificados.

» Remover de imediato a solucéo anticalcario com
agua.

Requisito:

1. Premir & para selecionar a descalcificacao.

v Acende-se a indicacao de descalcificacédo .

v No visor surge o tempo de duracdo. Nao pode alterar
o tempo de duracdo da descalcificacéo.

2. Premir DIl para iniciar a descalcificacao.

v No visor é apresentada uma indicagao relativamente
aos preparativos necessarios para a descalcificacao.

v Inicia a descalcificagdo. O tempo de duracdo come-
ca a decrescer no visor.

v Assim que a descalcificac&o tiver decorrido, soa um
sinal.

Executar o processo de lavagem

1. Abrir o aparelho e retirar o depdsito de agua.

2. Lave bem o depdsito de agua e encha-o com agua.

3. Inserir o depdsito de agua e fechar a porta do apare-
Iho.

v Inicie o enxaguamento. O tempo de duragdo comeca
a decrescer no visor.

v Assim que o processo de lavagem chega ao fim, soa
um sinal.

4. Esvazie o depdsito de agua e seque-o.
— "l impe o depdsito de dgua”, Pagina 77

Nota: Limpar o interior do aparelho antes e depois do

processo de lavagem.

Descalcificacao interrompida

Se a descalcificacao for interrompida, deixa de poder
regular qualguer funcionamento. Depois de voltar a ligar
o aparelho, é necessario realizar um processo de lava-
gem para eliminar os restos de solugédo descalcificado-
ra e para que o aparelho volte a estar pronto para ser
utilizado.

ATENCAO

Se a solugao anticalcéario entrar em contacto com o pai-

nel de comandos ou outras superficies sensiveis, fica-

rao danificados.

» Remover de imediato a solucéo anticalcario com
agua.

» Prima DIl para iniciar o processo de lavagem.

v No visor é apresentada uma indicagao relativamente
aos preparativos necessarios para o enxaguamento.

v Inicia-se o processo de lavagem. O tempo de dura-
¢do comeca a decrescer no visor.

v Assim que 0 enxaguamento chega ao fim, soa um si-
nal.

14 Eliminar falhas

Pequenas anomalias no aparelho podem ser eliminadas pelo préprio utilizador. Antes de contactar a Assisténcia
técnica, consulte as informagdes sobre a eliminagao de anomalias. Isto permite evitar custos desnecessarios.

Dica: Ligue o seu aparelho de forma permanente a aplicagdo Home Connect, de modo a receber automaticamente
atualizacdes de software. Desse modo, sdo corrigidos erros, sao realizados aperfeicoamentos de desempenho e

séo instaladas novas funcoes.

/N AVISO - Risco de ferimentos!
Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparacdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.
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» Se o aparelho estiver avariado, contacte a Assisténcia técnica.
— "Assisténcia Técnica", Pdgina 81

/N AVISO - Risco de choque elétrico!

Reparacdes indevidas sdo perigosas.

» As reparagdes no aparelho apenas podem ser realizadas por técnicos qualificados.

» Para a reparacdo do aparelho sé podem ser utilizadas pecas sobresselentes originais.

14.1 Falhas de funcionamento

Avaria

Causa e resolucéao de problemas

O aparelho ndo funciona.

A ficha do cabo de alimentacdo nao esta inserida.
» Ligue o aparelho a corrente elétrica.

Faltou a alimentacéao elétrica.
» Verifiqgue se a iluminacdo ambiente ou outros aparelhos no mesmo espago es-
tdo a funcionar.

O fusivel na caixa de fusiveis foi acionado.
» Verifique o fusivel na caixa de fusiveis.

N&o é possivel operar um apare-
Iho ligado: no visor aparece=e

O fecho de seguranca para criancas esta ativo.
» Manter pressionados simultaneamente — / + durante 3 segundos até que =
se apague.

Nao é possivel ligar o aparelho
Oou n&o aquece depois de se ligar

A gaveta ndo foi empurrada para a posicao correta
» Empurrar a gaveta para a sua posicao.

O modo de demonstragéo esta ativado.

» Aceder as regulacdes nos 5 minutos depois de ligar o aparelho para sair do
modo de demonstracao.

— "Vista geral das regulacbdes base", Pdgina 73

No visor aparece a mensagem
“EXXX”.

Falha de funcionamento

1. Prima a tecla "on/off" e a mensagem E desaparece.

v O aparelho reiniciar-se-a automaticamente.

2. Se a mensagem for novamente apresentada, contacte o servico de assisténcia
técnica. Indicar-lhes a mensagem de erro exata.

O aparelho solicita que se retire
0 deposito de agua.

A alimentacao elétrica foi interrompida ou o aparelho foi desligado durante o pro-
cesso de descalcificacéo
» Ao voltar a liga-lo, o aparelho inicia automaticamente o programa de lavagem.

O simbolo de protecéo contra
queimaduras A pisca no visor.

A temperatura atual no interior do aparelho é superior a 60 °C.
» Isto ndo afeta o funcionamento do aparelho.

Apesar de o depdsito de agua
estar cheio, a agua do recipiente
de vaporizacao esgotou-se.

O depdsito de agua nao esta bem inserido.
» Insira o depdsito de agua até que seja percetivel o seu encaixe.

Nivel da agua muito baixo.
» Encha o depdsito de agua até a capacidade maxima.

A mangueira de alimentacdo de agua ou a bomba ao depdsito de agua esta en-

tupida.

1. Descalcifique o aparelho.

2. Verifique o intervalo de dureza da agua regulado e adapte o intervalo de dure-
za da agua regulado.

O aparelho solicita 0 enchimento
do depdsito de agua, apesar do
depdsito de agua ainda nao estar
vazio ou o aparelho nao solicita o
enchimento, apesar do depdsito
de agua estar vazio.

O depdsito de agua esta sujo e os indicadores moveis do nivel da agua estao

encravados.

1. Agite e limpe o depdsito de agua.

2. Se as pecas encravadas néo se soltarem, encomende um novo depdsito de
agua junto do Servico de Assisténcia Técnica.

O depdsito de agua nao esta bem inserido.
» Insira o depdsito de agua até que seja percetivel o seu encaixe.

Nivel da agua muito baixo.
» Encha o depdsito de agua até a capacidade maxima.

O sistema de detecdo ndo esta a funcionar.
» Contacte o Servico de Assisténcia Técnica.

Protecdo contra sobreaguecimento do gerador de vapor no interior do aparelho.
» Abra a tampa de vidro e aguarde que o interior do aparelho arrefeca. Depois,
volte a iniciar o funcionamento a vapor.
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Avaria

Causa e resolucéao de problemas

Durante o funcionamento apare-
ce “Encher agua” ou o simbolo
de reenchimento pisca no visor.

Depdsito de agua esta vazio
» Encha o depdsito de agua.

A funcao de cozinhar a vapor
n&o tem vapor

Protecdo contra sobreaguecimento para o recipiente de vaporizacdo no interior

do aparelho

» Abra a tampa de vidro e aguarde que o interior do aparelho arrefega. Depois,
volte a iniciar o funcionamento a vapor.

Falta agua no depdsito de agua
» Encha o depdsito de agua.

A agua no depdsito de agua nao chegou ao recipiente de vaporizacao
» Verificar o tubo da agua e contactar o servico de apoio ao consumidor.

A admissao de agua ao interior do aparelho esta entupida
» Limpar a admissao de agua.

Durante o funcionamento a vapor
produz-se uma fuga de vapor
consideravel

O vedante do interior do aparelho esta irregular ou nao encaixa completamente.
» Verificar o vedante, alinha-lo e assegurar-se de que encaixa perfeitamente no
aparelho.

Podem encontrar-se restos de comida no vedante que rodeia o interior do apare-
Iho ou o vedante ndo esta completamente limpo.
» Limpe o vedante.

Durante o processo de cozedura, o vapor escapa-se pela ranhura de ventilac&o.
» |sso é normal. Ndo é necessaria nenhuma medida.

Altitude mal regulada
» Regule corretamente a altitude.
— "Vista geral das regulacbées base”, Pdgina 73

Os alimentos ndo estdo bem co-
zidos

A temperatura é muito baixa ou o tempo regulado € muito curto
» Verificar a regulacdo da temperatura e do tempo. Utilizar a temperatura € o
tempo corretos. Recomenda-se consultar o manual do utilizador.

Altitude mal regulada
» Regule corretamente a altitude.
— "Vista geral das regulacées base", Pdgina 73

Acessdrio inadequado
» Utilize unicamente os acessorios fornecidos.

Os alimentos estao demasiado
cozidos

A temperatura € muito baixa ou o tempo regulado é muito curto
» Verificar a regulacdo da temperatura e do tempo. Utilizar a temperatura € o
tempo corretos. Recomenda-se consultar o manual do utilizador.

Acessodrio inadequado
» Utilize unicamente os acessoérios fornecidos.

O ventilador nao deixou de funci-
onar depois da paragem do
aquecimento

O ventilador continua a funcionar para evacuar o calor
» NA&o € necessaria nenhuma operacao

Tempo de pré-aquecimento exce-
dido, ndo concluido

Erro do sensor de temperatura
» Contactar o servigo de assisténcia técnica.

O °C pisca depois de ativar um
modo de funcionamento.

A temperatura atual no interior do aparelho é demasiado alta
» O funcionamento iniciar-se-a automaticamente assim que a temperatura tenha
baixado para um valor inicial adequado.

O aparelho nao arrefeceu totalmente
1. Deixe arrefecer o aparelho.
2. Volte a definir um modo de funcionamento.

O Home Connect ndo funciona
corretamente.

Ha varias causas possiveis.
» Aceda a www.home-connect.com.

N&o é possivel abrir ou fechar o
aparelho

Verificar se 0 aparelho esta montado como se indica no manual do utilizador

» Para abrir o aparelho, pressionar o painel dianteiro ndo apenas no centro, mas
também nos lados esquerdo e direito.

» Abra ou feche o aparelho um pouco mais devagar.

» Extrair completamente o aparelho e voltar a inseri-lo para o fechar.
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14.2 Falha de corrente

O aparelho é capaz de suportar uma falha de corrente
de alguns segundos. O funcionamento é retomado.

Se a falha de corrente se prolongar, o funcionamento é
interrompido. O visor apagou-se.

Eliminacdo pt

Reiniciar o aparelho ap6s uma falha de
corrente

» Reiniciar normalmente o aparelho.

15 Eliminacao

15.1 Eliminar o aparelho usado

Através duma eliminagdo compativel com o meio ambi-
ente, podem ser reutilizadas matérias-primas valiosas.

1. Desligar a ficha de rede do cabo elétrico.

2. Cortar o cabo elétrico.

3. Elimine o aparelho de forma ecoldgica.
Para obter mais informacdes sobre os procedimentos
atuais de eliminag&o, contacte o seu Agente Especia-
lizado ou os Servigcos Municipais da sua zona.

Este aparelho esta marcado em confor-
midade com a Directiva 2012/19/UE
relativa aos residuos de equipamentos
eléctricos e electronicos (waste electri-
cal and electronic equipment - WEEE).
A directiva estabelece o quadro para a
criacdo de um sistema de recolha e va-
lorizagdo dos equipamentos usados va-
lido em todos os Estados Membros da
Unido Europeia.

B

16 Assisténcia Técnica

Pode adquirir pecas de substituicdo originais relevantes
para o funcionamento em conformidade com o regula-
mento relativo aos requisitos de concegao ecoldgica
junto da nossa Assisténcia Técnica para um tempo de
duracao de, pelo menos, 10 anos a partir da colocacéo
do seu aparelho no mercado dentro do Espago Econo-
mico Europeu.

Nota: A Assisténcia Técnica é gratuita no ambito das
condigcdes de garantia do fabricante.

Pode obter informacdes detalhadas sobre a duracéo e
as condicdes de garantia no no seu pais junto do nos-
S0 servico de apoio ao consumidor, do comerciante ou
na nossa pagina web, por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico e
condicles de garantia.

Se contactar a Assisténcia Técnica, deve ter a mao o
nuamero de produto (E-Nr.), o numero de fabrico (FD) e
o numero de contagem (Z-Nr.) do seu aparelho.

Pode encontrar os dados de contacto do servigo de
apoio ao consumidor por meio do cédigo QR no docu-
mento em anexo referente aos contactos de servico
condicbes de garantia ou na nossa pagina Web.
Encontra informagdes de acordo com o Regulamento
(EU) 2023/8260nline em siemens-home.bsh-
group.com, na pagina do produto € na pagina de servi-

¢o do seu aparelho no manual de instrugdes e docu-
mentos adicionais.

16.1 Numero de produto (E-Nr.), nimero de
fabrico (FD) e numero de contagem (Z-Nr.)

Encontra o nimero de produto (E-Nr.), o nimero de fa-
brico (FD) e o numero de contagem (Z-Nr.) na placa de
caracteristicas do aparelho.

Aponte os dados para ter sempre a mao os dados do
seu aparelho e o numero de telefone da Assisténcia
Técnica.

16.2 Dados técnicos

Tens&o nominal 220V~ 240V
Frequéncia 50/60 Hz
Valor de ligacéo 1700 W

Dimensbes do aparelho 594 x 140 x 534 mm
(largura x altura x profundi-

dade)

Dimensbes do interior do
aparelho (largura x altura x
profundidade)

454,6 x 86,7 x 278,5 mm

17 Informacoes sobre software livre e open source

Este produto inclui componentes de software que foram
licenciados pelos titulares dos direitos como software li-
vre Ou open source.

As informacdes sobre licencas aplicaveis estdo memori-
zadas no eletrodoméstico. O acesso as respetivas infor-
macoes sobre licencas também é possivel a partir da
aplicacdo Home Connect: "Perfil -> Informacgao Juridica

' Conforme o equipamento do aparelho

-> Informacdes sobre licencas".! Pode descarregar as
informacdes sobre licencas no website do produto de
marca. (Procure o modelo do seu aparelho no website
do produto e outros documentos.) Em alternativa pode
solicitar as informacgdes aplicaveis em ossre-
guest@bshg.com ou através de BSH Hausgerate GmbH,
Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Minchen.
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pt Declaragdo de conformidade

O caodigo fonte é disponibilizado mediante pedido.
Envie o seu pedido para ossrequest@bshg.com ou BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, D-81739 Min-
chen.

Ser-lhe-8o cobrados os custos do processamento do
seu pedido. Esta oferta é valida por trés anos a partir
da data de compra ou, no minimo, pelo periodo em que
disponibilizarmos assisténcia e pecas de substituicdo

Assunto: ,OSSREQUEST* para o aparelho em questéo.

18 Declaracao de conformidade

A BSH Hausgerate GmbH declara, por este meio, que o aparelho com funcionalidade Home Connect estd em con-

formidade com os requisitos basicos e as restantes disposi¢cdes relevantes da diretiva 2014/53/EU.

Pode encontrar uma declaracdo de conformidade RED detalhada na Internet em siemens-home.bsh-group.com na

pagina de produto do seu aparelho junto da documentagdo suplementar.

C€

Banda de 2,4 GHz (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
Banda de 5 GHz (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz): max. 150 mW

8 BE BG Cz DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK Fl
SE NO CH TR IS UK (NI)

WLAN de 5 GHz (Wi-Fi): apenas para utilizacdo em interiores.

AL BA MD ME MK RS UK UA

WLAN de 5 GHz (Wi-Fi): apenas para utilizacdo em interiores.

19 Como obter bons resultados

Encontrara aqui as regulagcdes adequadas, bem como
0s melhores acessorios e recipientes, para diferentes
pratos. Adaptamos as recomendagdes na perfeicdo ao
seu aparelho.

19.1 Melhor modo de procedimento

/N AVISO - Risco de escaldadela!

Ao abrir a tampa de vidro pode sair vapor quente. O va-
por pode ser invisivel devido a sua temperatura.

» Afastar-se o suficiente ao abrir a tampa de vidro.

» Abrir a tampa de vidro com cuidado.

» Manter as criancas afastadas do aparelho.

Nota

Ao utilizar o aparelho pela primeira vez, observe estas

informacdes basicas:

» — "Seguranca", Pdgina 64

s — "Protecdo do meio ambiente e poupanca’,
Pdgina 66

1. Selecione uma refeicdo adequada a partir da vista
geral de refeicoes.

Notas

= O seu aparelho dispde de regulacbes programa-
das para uma selecéo de alimentos. Caso preten-
da ser guiado pelo aparelho, utilize as receitas pro-
gramadas .
— "Programas", Pdgina 72
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= Se nao encontrar exatamente a refeicdo ou a apli-
cacao que pretende confeccionar ou realizar, ori-
ente-se por uma semelhante.

2. Retire os acessorios nao utilizados do interior do
aparelho.

3. Selecione os talheres adequados.
Utilize os recipientes e os acessorios indicados nas
recomendacdes de regulacao.

4. Pré-aquecer o aparelho apenas se a receita ou as re-
comendacdes de regulacdo o determinarem.

5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacdes de regulacdo.

6. Quando a refeicao estiver cozida pronta, desligue o
aparelho através de DIl

19.2 O que importa saber

Nas tabelas encontra uma variedade de refeigdes, estas
refeicOes sao faceis de preparar no seu aparelho. Pode-
ra consultar qual os melhores tipos de aquecimento,
acessorios, temperatura e tempo de cozedura a selecio-
nar. Salvo indicagcdo em contrario, os valores séo vali-
dos para colocacdo do prato dentro do aparelho frio.

Tabela de regulacao dos parametros de vapor
e sugestoes de utilizacao
Cozinhar a vapor é um método particularmente delica-

do de cozinhar alimentos. O vapor envolve os alimen-
tos, evitando assim a perda de nutrientes. A cozedura é



realizada em condicdes de pressdo normal, ndo sob al-
ta presséo. Deste modo mantém-se a forma, a cor e 0
aroma tipico do prato. A tabela dos valores de regula-
cédo indica os alimentos que sao especialmente ade-
quados para a gaveta a vapor. Nela s&o indicados o0s
modos de funcionamento, os acessorios, as temperatu-
ras e 0s tempos de cozedura adequados para cada ca-
so. Salvo indicacdo em contrario, 0os valores aplicam-se
a insercao dos acessodrios no aparelho frio.

Acessorios
Utilizar os acessorios fornecidos.

Recipiente de cozedura

Ao utilizar recipientes para cozinhar, coloque-os sobre
0s acessorios segundo as instrucdes, nao diretamente
sobre o recipiente de vaporizacéo. O recipiente para co-
zinhar deve ser resistente ao calor e ao vapor. Se utili-
zar recipientes grossos para cozinhar, o tempo de coze-
dura aumentara.

Tempo de cozedura e quantidades de
cozedura

Deve ter-se em conta o tamanho das unidades indicado
na tabela dos valores de regulacdo. No caso de pecas

mais pequenas, o tempo de cozedura diminui; no caso

de pecas maiores, aumenta.

O tempo de cozedura também é influenciado pelo peso
dos alimentos e se estdo mais ou menos maduros. Por

Recomendacoées de regulacao para legumes

Como obter bons resultados  pt

isso, os valores indicados na tabela servem meramente
de orientagao.

Distribuir uniformemente os alimentos

Distribuir os alimentos da maneira mais uniforme possi-
vel; se tiverem espessuras diferentes, o resultado da co-
zedura sera desigual.

Cozinhar menus

E possivel cozinhar um menu completo numa Unica eta-
pa.

Colocar primeiro no aparelho os alimentos com o tem-
po de cozedura mais longo e, depois, acrescentar 0s
restantes alimentos no momento adequado. Deste mo-
do, é possivel preparar diferentes pratos ao mesmo
tempo.

Ao preparar um menu, o tempo total de cozedura au-
menta, pois sempre que se abre a tampa de vidro, al-
gum vapor escapa e é necessario voltar a aquecer.

Agua de condensacio

Durante a cozedura pode formar-se agua de condensa-
¢ao no interior do aparelho € na tampa de vidro. A
agua de condensacéao é normal e nao prejudica o funci-
onamento do aparelho. Depois de cozinhar, limpar a
agua de condensacéo.

19.3 Legumes frescos

Colocar os legumes diretamente no acessorio para co-
zinhar a vapor.

Alimento Tamanho / quan- Acessorio/reci- Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-
tidade piente mento °C ra em minutos

Alcachofras inteira Acessorio para A 100 20-35
cozinhar a vapor

Couve-flor em pedacos Acessorio para A 100 10-15
cozinhar a vapor

Brécolos em pedacos Acessodrio para A 100 8-10
cozinhar a vapor

Ervilhas - Acessdrio para A 100 5-10
cozinhar a vapor

Funcho em fatias Acessdrio para A 100 10-14
cozinhar a vapor

Feijao verde inteira Acessodrio para A 100 15-25
cozinhar a vapor

Cenouras em fatias Acessorio para A 100 10-20
cozinhar a vapor

Couve-rabano em fatias Acessorio para 100 15-25
cozinhar a vapor

Alho-francés em fatias Acessorio para A 100 6-9
cozinhar a vapor

Macarocas de mi- inteira Acessorio para A 100 25-35

Iho cozinhar a vapor

Acelga em tiras Acessodrio para A 100 8-10
cozinhar a vapor

Espargos verdes inteira Acessdrio para A 100 7-12

cozinhar a vapor
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Alimento Tamanho / quan- Acessorio/reci- Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-
tidade piente mento °C ra em minutos

Espargos brancos inteira Acessodrio para ] 100 10-15
cozinhar a vapor

Espinafre - Acessdrio para A 100 2-3
cozinhar a vapor

Romanesco em pedacos Acessdrio para A 100 8-12
cozinhar a vapor

Couve-de-bruxe- em pedacos Acessdrio para A 100 10-20

las cozinhar a vapor

Pak Choi em metades Acessodrio para A 100 8-10
cozinhar a vapor

Beterraba inteira Acessodrio para A 100 40-50
cozinhar a vapor

Couve roxa em tiras Acessodrio para A 100 25-35
cozinhar a vapor

Couve branca em tiras Acessodrio para A 100 25-35
cozinhar a vapor

Curgetes em fatias Acessodrio para A 100 3-4
cozinhar a vapor

Ervilhas de que- - Acessdrio para A 100 8-12

brar

cozinhar a vapor

19.4 Acompanhamentos e leguminosas
Cologue os acompanhamentos no acessoério para cozi-

nhar a vapor.

Cozinhar acompanhamentos e leguminosas

1. Adicione agua ou liguido na proporcao indicada.
Exemplo: 1:1,5 = por 100g de arroz, adicione 150ml

de liquido.

Recomendacoées de regulacao para acompanhamentos e leguminosas

2. Regule o aparelho em conformidade com a recomen-

dacao de regulacao.

Nota: Para arroz, cereais e leguminosas € necessario
um recipiente. Misturar arroz e agua na proporgao indi-

cada.

Alimento Tamanho / quan- Acessorio/reci- Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-
tidade piente mento °C ra em minutos

Batatas cozidas, inteira Acessdrio para A 100 35-45

com pele cozinhar a vapor

Batatas cozidas  em quartos Acessdrio para A 100 20-25
cozinhar a vapor

Bolinhos de bata- - Acessodrio para A 100 15-20

ta cozinhar a vapor

Arroz integral 1:1,5 Acessodrio para A 100 35-40
cozinhar a vapor

Arroz agulha 1:1,5 Acessorio para A 100 20-30
cozinhar a vapor

Arroz Basmati 1:1,5 Acessorio para A 100 15-25
cozinhar a vapor

Risotto 1:2 Acessodrio para ] 100 30-40
cozinhar a vapor

Lentilhas 1:2 Acessdrio para A 100 30-40
cozinhar a vapor

Couscous 1:1 Acessdrio para A 100 6-10
cozinhar a vapor

Escéndea, tritura- 1:2,5 Acessdrio para A 100 15-20

da cozinhar a vapor

Milho miudo, intei- 1:2,5 Acessodrio para A 100 25-35

ro

cozinhar a vapor
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Alimento Tamanho / quan- Acessorio/reci- Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-
tidade piente mento °C ra em minutos
Bulgur 1:2 Acessodrio para A 100 25-35
cozinhar a vapor
Quinoa 1:2 Acessodrio para A 100 25-35
cozinhar a vapor
Massas alimentic - Acessdrio para A 100 5-15

frescas, frias

cozinhar a vapor

19.5 Aves e carne

Recomendacdes de regulagdo para a preparacao de

aves e carne.

Recomendacoes de regulacao para aves e carne

Alimento

Tamanho / quan-
tidade

Acessorio / reci-
piente

Tipo de aqueci-
mento

Temperatura em
°C

Tempo de cozedu-
ra em minutos

Bife de frango

0,15 kg cada

Acessorio para
cozinhar a vapor

A

100

20-30

Peito de pato

0,35 kg cada
Depois de cozi-
nhado, alourar
brevemente numa
frigideira quente.

Acessorio para
cozinhar a vapor

100

12-18

Costeletas de
porco defumadas

em fatias

Acessodrio para
cozinhar a vapor

)

100

15-20

Salsichas de Vie-
na

Acessorio para
cozinhar a vapor

>

80-90

12-18

Salsichas brancas -

Acessorio para
cozinhar a vapor

D)

80-90

20-25

19.6 Peixe e frutos do mar
Recomendacbes de regulacao para cozinhar peixe e

mariscos.

Nota: Por motivos de higiene, colocar o peixe num reci-
piente para cozinhar adequado e coloca-lo no acessorio
para cozinhar a vapor.

Recomendacoées de regulacao para peixe e mariscos

Alimento Tamanho / quan- Acessorio /reci- Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-
tidade piente mento °C ra em minutos

Truta, inteira 0,2 kg cada Acessodrio para A 80-90 12-15
cozinhar a vapor

Dourada, inteira 0,3 kg cada Acessorio para 80-90 15-25
cozinhar a vapor

Dourada, filete 0,15 kg cada Acessorio para A 80-90 10-20
cozinhar a vapor

Bacalhau, filete 0,15 kg cada Acessorio para A 80-90 10-14
cozinhar a vapor

Salmao, filete 0,15 kg cada Acessorio para A’ 100 8-10
cozinhar a vapor

Cantarilho, filete 0,15 kg cada Acessorio para A’ 80-90 10-20
cozinhar a vapor

Moluscos 1,5 kg Acessorio para A 100 10-15
cozinhar a vapor

Vieiras - Acessodrio para A 100 10-15
cozinhar a vapor

Camarodes - Acessodrio para A 100 10-15

cozinhar a vapor
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19.7 Recomendacoes de regulacao para outros alimentos

Alimento

Tamanho / quan-
tidade

Acessorio / reci-
piente

Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-

Nhoques de se-
molina

Acessodrio para
cozinhar a vapor

Ovos, bem cozi-
dos

Tamanho M, max.

1,8 kg

Acessorio para
cozinhar a vapor

Ovos, mal cozi-
dos

Tamanho M, max.

1 kg

Acessorio para
cozinhar a vapor

mento °C ra em minutos
a 90-95 7-10

a 100 10-12

A 100 6-8

19.8 Sobremesas, compota
Cologue os acompanhamentos no acessoério para cozi-

nhar a vapor.

Preparar compota

1. Pesar as frutas

2. Adicionar cerca de 1/3 da quantidade de agua.
3. Adicione acucar e especiarias a gosto.
4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-

mendacbes de

regulacao.

Preparar iogurte
1. Aqueca o leite na placa até 90°C. Deixe arrefecer o

leite até 40 °C.

Se utilizar leite H, aqueca-o até aos 40 °C. Este tem-
peratura é suficiente para leite H.
2. Adicionar 150 g de iogurte (refrigerado) ao leite e

misturar.

3. Deite a mistura em tacas ou pequenos frascos e cu-
bra com pelicula aderente.
. Colocar as tagas ou os frascos no acessorio para co-
zinhar a vapor.
5. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacgdes de regulacao.
6. ApOs a preparacgéao, cologue o iogurte no frigorifico
para arrefecer.

Y

Preparar arroz doce

1. Pesar o arroz.
2. Adicionar 2,5 vezes a quantidade de leite ao arroz.
3. Deitar o arroz e o leite numa taga até uma altura de
2,5 cm.
4. Regule o aparelho em conformidade com as reco-
mendacdes de regulacédo.
. 5. Depois de cozinhar, mexer o arroz doce.
O arroz doce absorve o leite restante.

<o

Recomendacoées de regulacao para sobremesas e compotas

Alimento Tamanho / quantidade  Acessoério/re- Tipo de aqueci- Temperatura Tempo de cozedu-
cipiente mento em °C ra em minutos
Bolinhos de - Acessoério para & 100 20-30
massa cozinhar a va-
por
Créme caramel Distribuir uniformemente Acessorio para & 85 25-35
em formas individuais cozinhar a va-
por
Arroz doce Utilizar recipientes ade-  Acessodrio para [& 100 30-40
quados cozinhar a va-
por
logurte Caso o copo seja dema- Acessorio para 40 300-360
siado grande, é possivel cozinhar a va-
coloca-lo diretamente so- por
bre a base no interior do
aparelho, mas nao sobre
o recipiente de vaporiza-
cao.
Compota de fru- Utilizar recipientes ade-  Acessorio para & 100 10-15

tas

quados

cozinhar a va-

por

19.9 Regenerar

Ao regenerar, os alimentos ja cozinhados séo aqueci-
dos de forma delicada. Os alimentos ficam com um sa-
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bor e aspeto, como se tivessem sido acabados de pre-
parar.

Nota: Colocar os alimentos em pratos ou em recipien-
tes adequados.



Regulacoes recomendadas para regeneracao
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Alimento

Tamanho / quan- Acessorio / reci-

Tipo de aqueci-

Temperaturaem Tempo de cozedu-

tidade piente mento °C ra em minutos
Legumes, refrige- 250 g Acessorio para 100 10-15
rados cozinhar a vapor
Massas, batatas, - Acessorio para ) 100 10-25
arroz cozinhar a vapor
Prato pronto refri- - Acessodrio para 100 10-20

gerado, 1 dose

cozinhar a vapor

19.10 Descongelar

Notas

O aparelho descongela os alimentos congelados de for-
ma mais suave e uniforme que um micro-ondas.

Descongelar alimentos congelados

1.

2,

3.

4,

Retire os alimentos da sua embalagem antes de 0s
descongelar.

Descongelar apenas a quantidade de alimentos que
vai ser utilizada imediatamente.

Vire os alimentos a meio do tempo de descongela-
cao.

Separar os alimentos congelados que tendem a aglo-
merar-se, como as bagas ou o0s pedacos de legu-
mes.

Recomendacoes de regulacao para descongelar

= Ajustar o tempo da descongelacdo em funcéo do ta-

manho, do peso e da forma dos alimentos congela-
dos. Para reduzir o tempo de descongelacao, conge-
lar os alimentos planos ou separados.

Os alimentos descongelados estragam-se mais facil-
mente que os alimentos frescos. Os alimentos devem
ser processados imediatamente apds serem descon-
gelados e bem cozinhados.

Nao é necessario descongelar por completo o peixe.
O peixe esta suficientemente descongelado quando
a sua superficie esta suficientemente mole para ab-
sorver as especiarias. Cozinha-lo de imediato.

Alimento

Tamanho / quan- Acessorio / reci-

Tipo de aqueci-

Temperaturaem Tempo de cozedu-

tidade piente mento °C ra em minutos
Fruta de baga 0,5 kg Acessorio para 45-55 15-20
cozinhar a vapor
Legumes 0,5 kg Acessorio para 40-50 15-20

cozinhar a vapor

19.11 Desinfetar
O seu aparelho dispde de uma funcéo de desinfecao.

Recomendacoes de regulacao para desinfetar

Alimento Tamanho / quan- Acessorio/reci- Tipo de aqueci- Temperaturaem Tempo de cozedu-
tidade piente mento °C ra em minutos
Biberao - Acessodrio para 100 30
cozinhar a vapor
Frasco de iogurte - Acessorio para = 100 30

cozinhar a vapor

19.12 Deixar levedar a massa

Deixe levedar massa léveda mais depressa dentro do
aparelho do que a temperatura ambiente.

Nota: Forre o acessodrio para cozinhar a vapor com pa-
pel préprio para forno.

Recomendacoées de regulacao para massa levedada

Alimento

Tamanho / quan- Acessorio / reci-

Tipo de aqueci-

Temperatura em

Tempo de cozedu-

tidade piente mento °C ra em minutos
Bolinhos de mas- 8 porc¢des Acessorio para 45 20-40
sa levedada, do- cozinhar a vapor
ces
Paezinhos 8 porcdes Acessorio para 35 30-40

cozinhar a vapor
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19.13 Produtos ultracongelados

Observe as indicacdes do fabricante na embalagem.
Os tempos de cozedura indicados sdo aplicaveis a in-
troduc&o no aparelho frio.

Descongelar e aquecer alimentos ultracongelados
Nota: Utilizar recipientes ou adequados e coloca-los no acessdrio para cozinhar a vapor.

Alimento

Tamanho / quan-

Acessorio / reci-

Tipo de aqueci-

Temperatura em

Tempo de cozedu-

tidade piente mento °C ra em minutos

Truta, inteira 0,2 kg cada Acessorio para A 80-100 20-30
cozinhar a vapor

Salmé&o, filete 0,15 kg cada Acessorio para A 80-100 15-25
cozinhar a vapor

Camarodes - Acessodrio para A 80-100 15-25
cozinhar a vapor

Brocolos, escal- - Acessorio para A 100 6-10

dados cozinhar a vapor

Couve-flor, escal- - Acessdrio para A 100 5-8

dada cozinhar a vapor

Feijao, escaldado - Acessodrio para A 100 6-10
cozinhar a vapor

Ervilhas, escalda- - Acessodrio para A 100 5-12

das cozinhar a vapor

Cenouras, escal- 1 kg Acessodrio para A 100 4-6

dadas cozinhar a vapor

Mistura de legu- 1 kg Acessorio para A 100 6-10

mes, escaldados cozinhar a vapor

Couve-de-bruxe- 1 kg Acessodrio para A 100 5-10

las, escaldada

cozinhar a vapor

19.14 Refeicoes de teste

As informacdes nesta seccao orientam-se por institutos
de ensaio, para facilitar a verificagdo do aparelho de
acordo com a norma EN 60350-1.

Recomendacoées de regulacao para refeicoes de teste

Alimento

Tamanho / quan-
tidade

Acessorio / reci-
piente

Tipo de aqueci-
mento

Temperatura em
°C

Tempo de cozedu-
ra em minutos

Broécolos, frescos

300 g

Acessorio para
cozinhar a vapor

P
b

100

7-9

Brécolos, frescos,
no acessorio para
cozinhar a vapor

Acessodrio para
cozinhar a vapor

100

79

Ervilhas, congela-
das, no acessorio
para cozinhar a
vapor

Acessodrio para
cozinhar a vapor

)

100

A verificacao termi-
na quando se atin-
ge uma temperatu-
ra de 85 °C no lo-
cal mais frio.
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20 Instrucoes de montagem

Respeite estas informacdes durante a instalacdo do
aparelho.

20.1 Instrucoes gerais de montagem

Tenha em consideracéo estas indicagdes antes de co-
mecar com a montagem do aparelho.

Examine o aparelho depois de o desembalar. Se forem
detetados danos de transporte, ndo ligue o aparelho.
Remova a embalagem e as peliculas autocolantes do
interior do aparelho e da porta antes da colocacdo em
funcionamento.

20.2 Montagem segura

Respeite estas indicacdes de seguranca quan-
do montar o aparelho.

/\ AVISO - Risco de asfixia!

As criancas podem colocar o material de em-

balagem sobre a cabeca ou enrolar-se no

mesmo e sufocar.

» Manter o material de embalagem fora do al-
cance das criangas.

» Nao permitir que as criancas brinquem com
o material de embalagem.

,A AVISO - Risco de choque elétrico!

E perigoso se o cabo elétrico tiver um isola-

mento danificado.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com componen-
tes do aparelho quentes ou com fontes de
calor.

» Nao permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico entre em contacto com pontas afia-
das ou arestas vivas.

» N&o permitir, em caso algum, que o cabo
elétrico seja dobrado, esmagado ou modifi-
cado.

Instalacdes indevidas sao perigosas.

» Nunca alimentar o aparelho através de um
comutador externo, p. ex., temporizador ou
telecomando.

» Assegurar que o cabo elétrico nao fica enta-
lado nem € danificado durante a instalacéo
do aparelho.

/\ AVISO - Risco de incéndio!

A utilizacédo de extensdes do cabo de alimen-

tacdo e de adaptadores nao homologados €

perigosa.

» N&o utilize cabos de extensdo ou tomadas
multiplas.

» Utilize exclusivamente adaptadores e cabos
elétricos homologados pelo fabricante.

» Se o0 cabo elétrico for demasiado curto e
nao estiver disponivel um cabo elétrico mais
comprido, contacte um especialista em ele-
tricidade para adaptar a instalacdo domésti-
ca.

/N AVISO - Risco de ferimentos!

Durante a montagem podem ficar acessiveis
pecas com arestas afiadas.

» Use luvas de protecéo.

20.3 Ambito de fornecimento

Depois de desembalar o aparelho, ha que verificar to-
das as pecas quanto a danos de transporte e se 0 ma-
terial fornecido esta completo.

U
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20.4 Dimensoées do aparelho
Aqui encontra as medidas do aparelho.

—%
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20.5 Montagem no armario
Respeite as medidas e as instrugcdes de montagem ao montar no armario vertical.
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Instalacao por baixo da bancada de trabalho
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Nota: Uma saliéncia maior até 50 mm & permissivel; no entanto, neste caso, ndo se podera retirar o depdsito de
agua durante o funcionamento.

Em caso de instalacdo em paredes junto a um armario:
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Nota: Se a profundidade da parede, em ambos os lados do armario adjacente, for maior que a do armario, deve
deixar-se uma distancia minima de 110 mm. N&o respeitar esta distAncia minima pode afetar a instalacdo do apare-

lho.

Respeitar as seguintes medidas se o aparelho for instalado sob uma bancada ou uma placa:

o
%78

|
I P
13140 €
=
Unidade métrica: mm a saliente ou plana a su- b c saliente ou plana a super-
perficie ficie
Fogéo de inducéao 30/30 5 200/201
Placa de inducéo total 40/40 5 210/211
Placa a gas 32/43 5 190/193
Fogao elétrico 30/30 5 190/197

a: Espessura da bancada de acordo com as recomen-
dacgdes nas instrugdes de montagem do fogéo.

b: A distdncia necessaria entre a placa e a gaveta a va-

por.
c: A distancia necessaria entre o fundo da gaveta e a
parte superior da bancada.

Nota: Respeite as instrucdes de montagem da placa de

cozinhar.

20.6 Combinar a gaveta de vapor com outros

aparelhos

ATENCAO

Nao se deve danificar o painel de comandos ao inserir

o aparelho.

» Nao danificar o painel dianteiro da gaveta de vapor
ao inserir o aparelho.

» Antes de montar outro aparelho, colocar fita adesiva

ao longo da aresta superior da gaveta de vapor, para

proteger o painel dianteiro da gaveta de vapor.

1. Esta gaveta de vapor é compativel com todos os mo-
delos de tamanho completo Siemens iQ500 studioLi-

ne e todos os aparelhos Siemens iQ700.

2. Combine apenas aparelhos da mesma marca e da
mesma série.

3. Instalar primeiro a gaveta de vapor.

4, Introduzir o aparelho no armario situado por cima da

gaveta de vapor.
. Respeite as instrugcdes de montagem do aparelho.
6. Remover a fita adesiva da aresta superior da gaveta
de vapor.

Nota: Para outras instalagdes combinadas, € necessa-
rio utilizar um fundo separador.

o

20.7 Indicacoes relativas a ligacao elétrica

Para poder efetuar a ligacao elétrica do aparelho em
seguranca, respeite estas indicacoes.

O aparelho s6 pode ser ligado com o cabo de ligacao
fornecido. Encaixe o cabo de ligacado na parte de tras
do aparelho.

Cabos de ligacdo com diferentes tipos de ficha estédo
disponiveis na Assisténcia Técnica.

Nao utilize fichas ou adaptadores multiplos nem exten-
sdes. Em caso de sobrecarga, existe perigo de incén-
dio.

20.8 Indicacoes relativas a ligacao elétrica

Para a ligacao elétrica do aparelho em seguranca, res-
peite estas indicagdes.

= O aparelho deve ser ligado apenas a uma tomada de
contacto de seguranca instalada em conformidade
com as normas. A instalacdo de uma tomada ou
substituicao do cabo de ligacido so6 pode ser feita por
um eletricista credenciado, respeitando as normas
aplicaveis.

= O aparelho sé pode ser ligado com o cabo de liga-
¢ao fornecido. Encaixe o cabo de ligacado na parte de
tras do aparelho.

= Cabos de ligagao com diferentes tipos de ficha estao
disponiveis na Assisténcia Técnica.

= N3ao utilize fichas ou adaptadores multiplos nem ex-
tensdGes. Em caso de sobrecarga, existe perigo de in-
céndio.

= Se a ficha deixar de estar disponivel apds a monta-
gem, na instalagao elétrica fixa € necessario que es-
teja previsto um dispositivo de corte nas fases de
acordo com as regras de instalagéo.
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20.9 Moveis de encastrar
Aqui encontra indicacdes para uma instalacao segura.

ATENCAO

Através da montagem atras de um painel decorativo é
possivel ocorrer um sobreaguecimento do aparelho.

» Nao monte o aparelho atras de um painel decorativo.

O armario de embutir ndo deve possuir um painel tra-
seiro por tras do aparelho.

Entre a parede e a base do armario ou a parede poste-
rior do armario localizado por cima tem de ser respeita-
da uma distancia minima.

Respeite as instrucdes de montagem do aparelho que
fica por cima deste.

Se nao for possivel qualquer fundo falso sobre o apare-
Iho ou sobre o forno, montar uma protecdo contra vira-
gem no aparelho. Pode adquirir uma protecéao contra vi-
ragem adequada no servico de apoio ao consumidor,
na nossa pagina web ou na loja online.

20.10 Montagem

Montagem de protecées contra tombamento

1. Medir 523 mm desde a aresta dianteira do armario e
marcar ambos os lados do armario.

2. Depois de marcar, aparafusar ambos os esquadros
com 2 parafusos M4*15 nos orificios oblongos.

3. Cologue o aparelho sobre uma superficie lisa.

92

4. Soltar os 4 parafusos inferiores na parte de tras do
aparelho.

o

Fixar ambos os esquadros metalicos com 2 parafu-

sos M4*9 a parte de tras do aparelho.

» Garanta que os suportes metalicos estdo exata-
mente alinhados com o canto do aparelho.

6. Inserir o aparelho no armario e verificar que a prote-
¢ao contra tombamento esta encaixada.

v

e

7. Se necessario, corrigir a posicao dos suportes atra-
vés dos orificios oblongos.




8. Por ultimo, aparafusar os suportes ao armario.

~

9. Encaixe o cabo de ligac&do a corrente por completo
no aparelho.

10.Inserir o aparelho no mdvel de encastrar.

11.Retire a fita adesiva no painel dianteiro.

12.Abra o aparelho com cuidado e verifique se a prote-
¢ao contra viragem funciona.

i1

Montar o aparelho

/\ AVISO - Risco de ferimentos!

O aparelho pode tombar ao abrir.

» Ao efetuar a montagem sem fundo falso, antes de
abrir, utilize um peso adequado para fazer peso so-
bre o aparelho.

1. Encaixe o cabo de ligacao a corrente por completo
no aparelho.

2. Empurre o aparelho para dentro do nicho de embutir.

» Nao entale o cabo de alimentacao.

4. Retire a fita adesiva no painel dianteiro.

Instrucdes de montagem pt

5. Para verificar a protecao contra viragem, abra a gave-
ta com cuidado.

Qy

6. Aparafuse o aparelho no mével de encastrar.

7. Encaixe o cabo de alimentagdo numa tomada com li-

gacao a terra.
Apods a montagem, o cabo de ligagdo nao deve tocar
na parte de tras nem no fundo do aparelho.

Ajustar o painel frontal do aparelho

Ajustar o painel frontal do aparelho para cima ou para
baixo, conforme necessario.

1. Extrair a gaveta, abrir a tampa de vidro.
2. Soltar o parafuso de blogueio com a ferramenta de

desmontagem fornecida, guardar bem a ferramenta e
retirar um parafuso do painel decorativo.

93



pt Instrucdes de montagem

3. Retirar o painel decorativo.

4. Afrouxar o parafuso do lado no painel dianteiro sem
o desaparafusar completamente. Alinhar o painel di-
anteiro para cima ou para baixo.

O intervalo maximo de calibracao situa-se entre -2 e

+1 mm.
5. Apertar os parafusos e voltar a colocar o painel de-

corativo.
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