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Wprowadzenie

Dziekujemy za Panstwa zaufanie i zakup naszego urzadzenia.

Aby utatwi¢ Panstwu korzystanie z niniejszego produktu, w zataczeniu przekazujemy szczegétowa
instrukcje obstugi. Podane w niej wskazéwki powinny umozliwi¢ Panstwu mozliwie jak najszybsze
zaznajomienie si¢ ze swoim nowym urzgdzeniem.

Prosze upewni¢ sig, ze otrzymaliscie Pafstwo urzgdzenie w stanie nieuszkodzonym. W razie
stwierdzenia powstania szkéd w transporcie prosze skontaktowac sie z punktem sprzedazy, w ktérym
urzgdzenie zostato zakupione, lub regionalnym dystrybutorem, ktéry dostarczyt urzadzenie. Numer
telefonu mozna znalez¢ na fakturze lub na dokumencie dostawy.

Przed podtgczeniem urzadzenia doktadnie zapoznac sig z instrukcjg obstugi. Gwarancja nie obejmuje
napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku nieprawidtowego montazu lub obstugi
urzadzenia.

YXXHKKK

T | M=

—

-
SCANNING

Aby uzyskaé bardziej szczegotowe instrukcje i wskazowki zeskanowac kod QR na tabliczce
znamionowe;.

W tresci instrukcji stosowane sg przedstawione ponizej symbole, ktére posiadajg podane obok nich
znaczenia:

‘2 INFORMACJA!

Informacja, porada, wskazéwka lub zalecenie

/\ OSTRZEZENIE!

Ostrzezenie — ogolne niebezpieczenstwo

@D ConnectLife

Aby uzyskac¢ dostep do wszystkich funkcji piekarnika, w tym zaawansowanych opciji i zdalnego
sterowania, nalezy potaczy¢ go z siecig Wi-Fi oraz aplikacjg ConnectLife.



Srodki bezpieczenstwa

WAZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA - Prosimy
0 uwazne przeczytanie instrukciji i zachowanie jej na przysztosé.

Podtgczenie urzgdzenia do sieci elekirycznej moze wykonac wytacznie
upowazniony do tego serwisant lub specjalista. Manipulowanie przy
urzadzeniu lub wykonywanie nieprofesjonalnych napraw moze
doprowadzi¢ do wystgpienia ryzyka obrazen cielesnych lub
uszkodzenia produktu.

Urzagdzenie nalezy podtgczy¢ do instalacji elektrycznej posiadajgcej
wbudowany mechanizm roztgczajacy. Instalacja elektryczna musi
zosta¢ wykonana zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Aby unikng¢ przegrzania, urzgdzenie nie moze zostac zainstalowane
za drzwiczkami dekoracyjnymi.

OSTRZEZENIE: W razie uszkodzenia kabla zasilajgcego ze ztgczem
musi on zosta¢ wymieniony przez producenta, serwisanta lub osoby
o podobnych kwalifikacjach. Niewtasciwe obchodzenie sie z
urzgdzeniem moze byc¢ przyczyng porazenia prgdem elektrycznym,
pozaru lub powaznych obrazen.

Dzieci w wieku powyzej 8 lat oraz osoby o0 ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub umystowej, jak rowniez nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, moga korzysta¢ z urzgdzenia
tylko pod nadzorem lub po szkoleniu w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzgdzenia i uSwiadomieniu o potencjalnych
zagrozeniach. Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem. Dzieci nie
powinny zajmowac sie czyszczeniem ani konserwacjg urzgdzenia
bez odpowiedniego nadzoru.

OSTRZEZENIE: Urzgdzenie i jego dostepne czesci nagrzewaja sie i
stajg sie gorgce podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, by nie dotkng¢
elementow grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8 lat nie powinny zbliza¢
sie do urzgdzenia, chyba ze pod nadzorem.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do sterowania za posrednictwem

zewnetrznych programatoréw czasowych lub specjalnych uktadow
sterowania.



Srodki bezpieczenstwa

Nalezy uzywac wytgcznie termosondy przeznaczonej do uzycia w tym
piekarniku.

Do czyszczenia szyb w drzwiczkach piekarnika lub szkta na pokrywie
ptyty kuchennej nie nalezy uzywac zrgcych srodkdéw czyszczacych
lub ostrych metalowych skrobakow, ktore moga uszkodzi¢
powierzchnie i doprowadzi¢ do pekniecia szklanych powierzchni.

Nie nalezy czyscic¢ urzadzenia odkurzaczami parowymi lub
wysokocisnieniowymi, aby nie doszto do porazenia prgdem
elektrycznym.

Nigdy nie nalezy wlewa¢ wody na dno komory piekarnika. Réznice
temperatury moga powodowac uszkodzenia emaliowanych czesci.



Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do innych celdw, takich
jak ogrzewanie pomieszczen, suszenie zwierzgt domowych lub innych stworzen, papieru, tkaniny, ziot
itp. poniewaz moze to prowadzic¢ do obrazen ciata lub zagrozenia pozarem.

Podtaczenie urzadzenia do sieci elektrycznej moze wykonaé wytgcznie upowazniony do tego serwisant
lub specjalista. Manipulowanie przy urzgdzeniu lub wykonywanie nieprofesjonalnych napraw moze
doprowadzi¢ do wystgpienia ryzyka obrazen cielesnych lub uszkodzenia produktu.

Zaleca sie, aby co najmniej dwie osoby przenosity urzadzenie oraz je instalowaty (waga urzgdzenia).
Nie nalezy podnosi¢ urzadzenia trzymajac je za uchwyt drzwiczek.

Nadmierne obcigzenie moze spowodowaé uszkodzenie zawiaséw drzwiczek piekarnika. Nie nalezy
stawaé lub siada¢ na otwartych drzwiczkach piekarnika ani sie o nie opiera¢. Na drzwiczkach piekarnika
nie nalezy réwniez stawia¢ ciezkich przedmiotéw.

Przytrzasniecie w drzwiczkach piekarnika kabli zasilajgcych innych urzgdzen, uzywanych w poblizu
niniejszego urzgdzenia, moze doprowadzi¢ do zwarcia. Wazne jest, aby kable zasilajgce innych
urzgdzen znajdowaly sie w bezpiecznej odlegtosci.

Pamigtac o tym, ze otwory wentylacyjne nigdy nie powinny by¢ zastonigte lub w inny sposéb
zablokowane.

Nie nalezy wyktadac $cianek piekarnika folig aluminiowg oraz stawia¢ na dnie komory piekarnika
zadnych blach lub innych naczyn. Powyzsze czynnosci zmniejszajg cyrkulacje powietrza w piekarniku,
utrudniajg proces pieczenia i niszczg emaliowang powtoke.

Zalecane jest, aby w czasie pieczenia nie otwiera¢ drzwiczek piekarnika, poniewaz prowadzi to do
zwigkszenia zuzycia energii i zbierania si¢ kondensatu.

W czasie oraz na koncu pieczenia nalezy szczegoélnie ostroznie otwiera¢ drzwiczki piekarnika, aby sie
nie poparzy¢.

Aby zapobiec osadzaniu sie kamienia, po zakoriczonym pieczeniu nalezy zostawi¢ otwarte drzwiczki
piekarnika, ktéry w ten sposob ochtodzi sie do temperatury pokojowe;j.

Czysci¢ mozna wytgcznie ochtodzony piekarnik.

Ewentualne niezgodnosci w odcieniach koloréw pomiedzy réznymi urzgdzeniami lub elementami w
obrebie tej samej stylizacji moga sie zdarza¢ z powodu réznych czynnikéw takich jak rézne katy
patrzenia na urzadzenia, réznokolorowe tta, materiaty czy o$wietlenie pomieszczenia.

Nie nalezy uzywaé uszkodzonego urzgdzenia. Nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od sieci i skontaktowaé
sig z autoryzowanym serwisem.

Obstuga piekarnika jest bezpieczna zaréwno z jak i bez prowadnic blach.

W piekarniku nie nalezy przechowywaé przedmiotéw, ktére moga stanowi¢ zagrozenie po wigczeniu
piekarnika.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej pozostawié je na pewien czas w temperaturze
pokojowej, tak by wszystkie jego elementy do temperatury tej sie przystosowaty. Jesli piekarnik jest
przechowywany w temperaturze zblizonej lub ponizej punktu zamarznigcia, niektore elementy, w
szczegolnosci pompy, narazone sg na niebezpieczenstwo.

Urzadzenie nie powinno dziata¢ w otoczeniu, ktérego temperatura jest nizsza niz 5°C. Po wigczeniu
urzadzenia w takich warunkach moze dojs¢é do uszkodzenia pompy.

Nie uzywa¢ wody destylowanej, wody kranowej o wysokiej zawartosci chloru oraz innych cieczy.



Pozostate wazne ostrzezenia dotyczace
bezpieczenstwa

Po zakoriczeniu pieczenia na parze lub tez w jego trakcie, drzwiczki nalezy zawsze otwiera¢ na osciez
do skrajnej pozycji. W przeciwnym razie wyptywajgca para moze mie¢ negatywny wptyw na dziatanie
panelu sterujgcego.

Po zainstalowaniu urzadzenia w elemencie meblowym nalezy usunac¢ tasme klejaca z panelu sterowania.
W przeciwnym razie zbiornik moze ulec awarii.

/\ OSTRZEZENIE!

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie zapoznac sie z instrukcjag obstugi. Gwarancja
nie obejmuje napraw lub roszczen odszkodowawczych powstatych w wyniku
nieprawidtowego montazu lub obstugi urzadzenia.



ConnectLife

Potaczenie urzadzenia z aplikacjg ConnectLife

ConnectLife to platforma inteligentnego domu, ktéra taczy ludzi, urzadzenia i ustugi. Aplikacja
ConnectlLife zawiera zaawansowane ustugi cyfrowe oraz oferuje bezproblemowe rozwigzania, ktére
umozliwiajg uzytkownikom monitorowanie i kontrolg urzgdzenia, otrzymywanie powiadomien ze
smartfona oraz aktualizacje oprogramowania sprzetowego (obstugiwane funkcje réznig sie w zaleznosci
od urzadzenia i regionu/kraju).

Do podtaczenia inteligentnego urzadzenia potrzebna jest domowa sie¢ Wi-Fi (obstugiwana jest tylko
czestotliwos¢ 2,4 GHz) oraz smartfon z aplikacja ConnectLife.

@ Connectlife Aby pobra¢ aplikacje ConnectLife, nalezy
zeskanowac ponizszy kod QR lub wyszukac
ConnectLife w sklepie z aplikacjami.
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Nalezy zainstalowa¢ aplikacje ConnectLife i utworzy¢ konto.

2. W aplikacji ConnectLife przejdz do menu "Dodaj urzgdzenie" i wybierz odpowiedni typ urzadzenia.
Nastepnie nalezy zeskanowac kod QR (znajduje sie na tabliczce znamionowej urzgdzenia; mozna
réwniez wpisac recznie numer AUID/SN).

3. Aplikacja przeprowadzi Cig przez caty proces podtgczania urzgdzenia do smartfona.

4. Po udanym potaczeniu urzadzenie moze by¢ obstugiwane zdalnie za posrednictwem aplikaciji
mobilne;j.

‘2 INFORMACJA!

Jezeli to ustawienie nie jest dostepne, oznacza to, ze piekarnik nie posiada modutu Wi-Fi i nie
umozliwia potgczenia z Internetem.

Kiedy modut Wi-Fi jest wtgczony i potgczony, mozna nadzorowac i zarzadzac piekarnikiem za
posrednictwem urzadzenia mobilnego i aplikacji ConnectLife.

Wi-fi dziata w tym samym zakresie czegstotliwosci, co rézne inne urzadzenia, jak np. kuchenki mikrofalowe
i zdalnie sterowane zabawki. Moze to spowodowac¢ sporadyczne lub nawet trwate zaktdcenia potgczenia.
W takich przypadkach nie mozna zagwarantowac dostepnosci oferowanych funkcji do momentu
przywrécenia potaczenia.

Zapewnienie jakosci oferowanych funkcji jest mocno uzaleznione od mocy sygnatu. Jesli router znajduje
sie w duzej odlegtosci od urzadzenia, moga wystgpié problemy z potgczeniem.



Opis urzadzenia

/\ OSTRZEZENIE!

Funkcje i wyposazenie urzadzenia sa zalezne od modelu.
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1. Interfejs uzytkownika 8. Prowadnice — poziomy pieczenia
2. Pokretto 9. Tabliczka znamionowa
3. Zbiornik na wode 10. Szyba drzwiczek
4. Czujnik drzwi 11. Drzwiczki piekarnika
5. Automatyczne odprowadzanie pary 12. Uchwyt drzwiczek
6. Podswietlenie 13. Pokrywa pojemnika
7. Gniazdo przytgczeniowe termosondy 14. Pojemnik zbiornika

15. Pianka filtracyjna

Wyposazenie urzgdzenia
Wytacznik w drzwiczkach piekarnika

Jezeli podczas uzytkowania otwarte zostang drzwiczki piekarnika, przetacznik wytgczy ogrzewanie
piekarnika oraz wentylator.

Prowadnice
Metalowe prowadnice —ruszt i blachy nalezy zawsze wktadac¢ do wyprofilowanej szczeliny prowadnicy.

Prowadnice teleskopowe- ruszt lub blache nalezy umiescié na prowadnicy. Ne te samg prowadnice
mozna wstawié ruszt wraz z blachg do zbierania ttuszczu.

UWAGA: Prowadnice liczg sie od dotu do gory.



Opis urzadzenia

Wyposazenie piekarnika i akcesoria

AL0TTENTTWWS

Ruszt- stuzy do grillowania, mozna tez na nim postawi¢ naczynie lub
blache z zywnoscia.

UWAGA: Siatke nalezy zawsze wktada¢ do szczeliny prowadnicy w
taki sposob, aby wyzsza czes¢ siatki znajdowata sie z tytu powyzej.
Ruszt ma haczyk zabezpieczajgcy, dlatego przy wycigganiu nalezy go
zawsze troche uniesé.

Uniwersalna blacha - uniwersalna blacha do pieczenia, uzywana do
pieczenia ciasta, produktow piekarniczych, warzyw oraz wszystkich
rodzajow migsa. Mozna jej uzywac réwniez jako naczynia do zbierania
ttuszczu.

Zestaw blach do pieczenia parowego (INOX) - stuzy do gotowania
na parze. Umies¢ perforowang tace na srodku piekarnika, a
nieperforowane naczynie jeden poziom ponizej perforowanej tacy.

Sonda do pomiaru temperatury zywnosci - (/AFOOD PROBE)
Mozna jej uzywac¢ do pomiaru temperatury w srodku danej potrawy.
Po osiagnigciu zgdanej temperatury przygotowywanie potrawy zostaje
automatycznie wstrzymane.



Opis urzadzenia

Panel sterowania

O
|

Przycisk

O

Eksploatacja

Przycisk wtgczania/wytaczania urzgdzenia umozliwiajacy:

- wtaczanie i wytgczanie piekarnika,

- przejscie do trybu gotowosci

- wymuszone ponowne uruchomienie - dtugie nacisnigcie (8 sekund).

Przycisku uzywa sie do:

- kroku wstecz

- zamykania menu

- anulowania menu lub funkgciji

Przycisk ustawien dodatkowych

Przycisk umozliwiajacy przejscie do Gtéwnego menu (HOME)

5. Ekran dotykowy do wyboru ustawien piekarnika i przeglgdania biezgcych ustawien.

6. Pokretto wyboru ustawien i zatwierdzania na ekranie.

UWAGA:

Aby przyciski lepiej reagowaty, nalezy ich dotyka¢ mozliwie najwieksza powierzchnig opuszka palca
i posrodku przycisku. Przy kazdym dotknigciu przycisku stycha¢ sygnat dzwigkowy (gdy ta funkcja
jest dostepna).

Ustawienia na ekranie mozna wybieraé i potwierdzaé na WYSWIETLACZU lub za pomocg POKRETEA.
Wybrane pole podswietli sig na biato.

dotknigcie

o

przesuwanie przesuwanie
w lewo i w prawo w gore i w doét

Ty T @

zwrot przycisk



Opis urzadzenia

Animacje i kolory pokretta
Na pokretle piekarnika zintegrowano pierscien LED, ktory za pomoca réznych koloréw i animacji
wyraznie wskazuje aktualny stan lub tryb dziatania piekarnika.

Kolor na pokretle Znaczenie

Kolor biaty Pokazuje tryb czuwania.

Bursztynowy kolor Wymagana jest uwaga uzytkownika piekarnika (np. ostrzezenie lub
potwierdzenie komunikatu).

Kolor zielony Wskazuje potwierdzone ustawienie oraz informuje, ze piekarnik jest
potaczony z siecig.

Kolor czerwony Wskazuje, ze wybrano podstawowy tryb pieczenia lub klasyczny tryb
piekarnika.

Kolor niebieski Wskazuje, ze wybrany zostat program z funkcja pary.

Kolor turkusowy Oznacza, ze wybrano program czyszczenia.

Kolor czerwony + Wskazuje, ze wybrano program Parowy kombi.

niebieski

Petny kolor - oznacza, ze program jest w trakcie dziatania i nie wymaga dalszej uwagi.
Delikatne miganie — ostrzega o procesach w tle lub wymaganej interakcji uzytkownika.



Przed pierwszym uzyciem

Z piekarnika usung¢ wyposazenie oraz resztki opakowania (karton, styropian, plastik).

Wyposazenie oraz wnetrze piekarnika wytrze¢ wilgotng szmatka. Nie nalezy uzywac szorstkich
szmatek oraz srodkow czyszczacych.

Wiaczy¢ piekarnik (patrz rozdziat: Pierwsze wigczenie ).

Pierwsze wtgczenie
Kalibracja podczas pierwszego uruchomienia - Onboarding

Po pierwszym podtaczeniu urzadzenia do zasilania lub przywrdceniu ustawien fabrycznych konieczne
bedzie przeprowadzenie procedury kalibracji przy pierwszym uruchomieniu urzadzenia.

W czasie kalibracji program prowadzi uzytkownika przez szereg ustawien w celu potgczenia z aplikacja
mobilng. Gdy piekarnik jest potaczony z chmura, data i godzina aktualizujg si¢ automatycznie.

Nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie. W pierwszej kolejnosci dotkngé
napisu na wyswietlaczu Let's get started.

Po menu mozna sie poruszac przesuwajac palcem. Po wybraniu ustawienia dotkna¢ przycisku DALEJ.

1.

Ustawianie jezyka

Na wyswietlaczu ukaze sie domysiny jezyk (angielski). Jezyk tekstu na wyswietlaczu mozna
zmienié.

Objasnienie interfejsu uzytkownika

Wyswietlacz pokazuje nazwy przyciskow na panelu sterowania, aby utatwi¢ obstuge urzadzenia.

Instalacja i potaczenie z aplikacjg ConnectLife

Na wyswietlaczu pojawi sie kod QR umozliwiajgcy zainstalowanie aplikacji ConnectLife. Aplikacji
uzywa sie do sterowania, monitorowania i zdalnego dostepu do piekarnika z urzgdzenia
inteligentnego.

Nalezy potaczy¢ sie z siecig Wi-Fi, aby zainstalowaé aktualizacje oprogramowania: sg one
przydatne w zakresie bezpieczenstwa, nowych funkcji, optymalizacji i poprawek.

Nalezy dotkna¢ przycisku Connect i postgpowaé zgodnie z instrukcjami w aplikacji.

Ustawienia czasowe

Automatyczne ustawienie godziny, w tym strefy i formatu czasowego (12- lub 24-godzinny) jest
dostepne, gdy piekarnik jest podtaczony do Internetu za posrednictwem aplikacii. Jesli potgczenie
nie zostanie nawigzane, godzine trzeba bedzie ustawi¢ recznie.

Ustawienia daty
Wybra¢ widok zapisu.

Otwarcie drzwiczek - wybudzanie
Funkcja, ktorg mozna wtgczy¢ i wytgczy¢ wedle wtasnego uznania. Jesli funkcja jest wigczona,
mozliwe jest automatyczne wtgczanie i wytgczanie piekarnika poprzez otwarcie jego drzwiczek.

Kalibracja termosondy

Proces kalibracji zapewnia doktadno$¢ pomiaru temperatury, automatycznie eliminujac
ewentualne odchylenia (maksymalnie +1°C). W ramach procesu przeprowadzany jest réwniez
proces nagrzewania, ktéry za pomoca specjalnego programu nagrzewania w wysokiej
temperaturze usuwa pozostatosci procesu produkcyjnego oraz ewentualne nieprzyjemne
zapachy. Dzigki temu jedzenie przygotowywane w piekarniku nie przesigka nieprzyjemnymi
zapachami.



Przed pierwszym uzyciem

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Catkowity czas kalibracji trwa do 4 godzin. W przypadku pominiecia procedury, urzadzenie nie bedzie
wysytato wyskakujgcych powiadomien przypominajacych o jej przeprowadzeniu. Kalibracje mozna
przeprowadzi¢ w dowolnym momencie w menu ustawien.

UWAGA: W trakcie nagrzewania moga wydobywac sie nieprzyjemne zapachy lub charakterystyczny
»zapach nowosci«. Pomieszczenie nalezy doktadnie wietrzy¢ przez caty czas trwania programu.

Kalibracja termosondy
(w zaleznosci od modelu)

Termosonda w procesie kalibracji pozwala na doktadny pomiar temperatury w $rodku piekarnika
(+/-1°C).

_

Nalezy usuna¢ wszystkie nieprzymocowanie czesci wyposazenia piekarnika. Ruszt nalezy
umiesci¢ na trzecim poziomie.

Sonde nalezy umiesci¢ na srodku rusztu, ze szpikulcem skierowanym w strone tylnej czesci

piekarnika.
3 Nalezy zdja¢ zaslepke gniazdka (nie dotyczy wszystkich modeli) w prawym gérnym roku
" piekarnika, z przodu, a nastepnie wtozy¢ do niego wtyczke sondy.
4 Catkowity czas kalibracji trwa 4 godziny. W trakcie kalibracji nie wolno otwiera¢ drzwiczek
" piekarnika.
5 Rozlegnie sig sygnat dzwigkowy, kalibracja zostata zakoriczona. Sonde mozna wytgczy¢ i

zapisac ustawienia.

Procedure kalibracji termosondy mozna poming¢ i przeprowadzi¢ jg p6zniej w menu Ustawienia.

Tryb czuwania

W celu oszczedzania energii wyswietlacz po kilku minutach bezczynnosci automatycznie sie wytacza
i przechodzi w tryb czuwania o najnizszym zuzyciu energii. Niektdre ustawienia, takie jak wyswietlanie
godziny lub funkcja Wi-Fi w trybie czuwania, mozna zmieni¢, jednak spowoduje to zwiekszenie zuzycia
energii. (Aby uzyskac¢ wiecej informacji na temat oszczedzania energii, zeskanuj kod QR znajdujacy
sie na tabliczce znamionowej.)
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Menu gtéwne

Po dotknigciu przycisku O na wyswietlaczu otworzy sig¢ gtdéwne menu ze wszystkimi funkcjami (w
zaleznosci od modelu).

Uwaga: Aby poruszaé sie¢ po menu, nalezy przesuwac palcem w lewo i w prawo. Wybrang funkcje
nalezy potwierdzi¢ dotykajac przycisku lub naciskajgc pokretto.

Funkcje podstawowe

@ PIEKARNIK

Umozliwia rwnomierne pieczenie i przygotowywanie potraw dzigki réznym trybom gotowania (sprawdz
rozdziat: Manualny tryb pieczenia).

X PARA
Szybki dostep do trybdéw z funkcjg pary. Umozliwia zdrowe i rownomierne gotowanie zywnosci, ktére
zachowuije jej soczystosc i sktadniki odzywcze (sprawdz rozdziat: Para).

(]
L= PAROWY KOMBI
Szybki dostep do kombinowanych trybéw z parg (patrz rozdziat: Tryby kombinowane z parg).

D PROGRAMY AUTOMATYCZNE

Zawiera liste gotowych programéw, ktére dobierajg optymalne parametry dla réznych rodzajow
zywnosci i potraw, podzielonych na kategorie: Sktadniki, Menu, Wyroby piekarnicze, Dania gotowe
i Ulubione (sprawdz rozdziat: Programy automatyczne).

@] GOTOWANIE ETAPU
Funkcja umozliwia pieczenie w trzech etapach. Jeden proces przygotowywania zywnosci taczy trzy
kolejne etapy pieczenia (patrz rozdziat Przygotowywanie zZywnosci w etapach).

&% SZYBKIE CHLODZENIE
Funkcja ta umozliwia szybkie przejscie z wysokiej do niskiej temperatury.

<
<> CZYSZCZENIE
Program umozliwia tatwiejsze usuwanie plam w piekarniku (patrz rozdziat: Konserwacja i czyszczenie).

m ZAPISANE PROGRAMY
Ten tryb umozliwia wybér wtasnych programoéw, ktére zostaty juz wczesniej zapisane - az do 50
recznie ustawianych programow (sprawdz rozdziat: Zapisywanie wiasnych ustawien).

%éé ROZMRAZAC

Stosuje sie do powolnego rozmrazania mrozonej zywnosci (tortéw, ciast, chleba i butek oraz
zamrozonych owocow).

W potowie czasu rozmrazania fragmenty zywnosci trzeba przewrdci¢ na druga strong, pomieszac,
w przypadku, gdy ulegty zmrozeniu.

@ KONSERWOWANIE
Stuzy do obrébki cieplnej zywnosci w celu zmniejszenia aktywnosci mikroorganizméw i enzyméw w
zywnosci, przedtuzajgc w ten sposob jej okres przydatnosci do spozycia.
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Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
= NIESPOZYWCZE

Stuzy do podgrzewania zastawy, gorgcych kamieni, podgrzewania recznikéw oshibori i sterylizacji
butelek. Mozna ustawic¢ temperature i czas rozpoczecia i zakonczenia podgrzewania.

ﬁ OGRZEWANIE

Stuzy do podgrzewania zywnosci i utrzymywania ciepta. Mozna ustawic temperature i czas rozpoczecia
i zakoniczenia podgrzewania.
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Manualny tryb pieczenia

1.

6.

Wiacz urzadzenie O . Wmenu gtéwne wybraé @ PIEKARNIK.
Wybraé tryb pieczenia (patrz tabela Wybor trybdw pieczenia ponizej - w zaleznosci od modelu).

W zaleznosci od trybu pieczenia widoczne bedg ustawienia:
- temperatury
- poziomu mocy grilla od 1 do 5 (jesli wybrano tryb duzy grill)

Chcac jak najszybciej rozgrzac piekarnik do pozgdanej temperatury, uzyé programu szybkiego

rozgrzewania. Poprzez dotkniecie "4 mozna wybraé nagrzewanie. Mozna go réwniez wytaczyé.
Po osiggnieciu ustawionej temperatury urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i na wyswietlaczu
pojawi sie Wiozy¢ potrawe, nagrzewanie zakonczone. Otworzy¢ drzwiczki i wtozy¢ potrawe.

Szybkie podgrzewanie jako ustawienie domysine - Wnetrze piekarnika nagrzewa sie w jak
najkrétszym czasie. Podczas tego procesu w piekarniku nie wolno umieszczaé zywnosci.

Podgrzewaj domysinie - Wnetrze piekarnika nagrzewa sie szybko i wydajnie. Podczas tego
procesu w piekarniku nie wolno umieszcza¢ zywnosci.

Brak wstepnego podgrzewania jako ustawienie domysine - Podgrzewanie rozpoczyna sie
stopniowo wraz z ustawionym programem, umozliwiajgc natychmiastowe wtozenie zywnosci,
aby piektfa sig rownomiernie.

Dodatkowo mozna ustawic:

- © Czastrwania (patrz rozdziat: Czas pracy - Funkcja czasowa).
- + menu (patrz rozdziat: Menu Plus - ustawienia dodatkowe).

Aby rozpocza¢ pieczenie, dotkngé przycisku START b .

Uwaga: W lewej czesci ekranu, dotykajac @ mozna znalezé wiecej informacii o systemie.
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Wybér programu gotowania
(w zaleznosci od modelu)

Symbol

»H ®H &

@

Eksploatacja

Gora + Dot
Stuzy do tradycyjnego pieczenia zywnosci na jednym poziomie, przygotowywania
sufletéw oraz pieczenia w niskich temperaturach (wolne pieczenie).

Top 30 + Bottom 70

Dolna grzatka dostarcza wiecej ciepta niz gérna. Odpowiednie do pieczenia potraw na
jednym poziomie, takich jak wilgotne ciasta, torty oraz potrawy, w ktérych dolna czes$¢
ma by¢ bardziej przypieczona.

Puste stowa

Termoobieg zapewnia lepsza cyrkulacje gorgcego powietrza wokot potrawy, wysusza
ich powierzchnie i sprawa, ze skorka jest grubsza. Stuzy do pieczenia migs, wypiekow,
warzyw oraz do suszenia zywnosci na jednym poziomie lub na kilku réwnoczesnie.

ECO Gorace Powietrze ")

Stuzy do delikatnego, powolnego, jednolitego pieczenia migsa, ryb oraz ciast na jednym
poziomie. Ten sposob pieczenia zatrzymuje wigkszg czes¢ wody w migsie, dzigki
czemu jest ono bardziej soczyste i migkkie, a ciasta sg rownomiernie zrumienione i
upieczone. Przedziat temperaturowy: 140°C do 220°C.

Suche gorgce powietrze

Zapewnia lepsza cyrkulacje goragcego powietrza wokét potrawy. System odprowadzania
wilgoci i suche powietrze gwarantujg szybsze pieczenie i dopiekanie zywnosci na
jednym lub kilku poziomach jednoczesnie.

Gorace powietrze + dét
Stuzy do pieczenia pizzy oraz ciast o wiekszej zawartosci wody. Stosuje sie, jesli
potrawa ma by¢ szybko upieczona i chrupigca, piecze sie na jednym poziomie.

Gora + D6t + Wentylator
Stuzy do rownomiernego pieczenia zywnosci na jednym poziomie oraz do
przygotowywania sufletow.

Maty grill + gorgce powietrze

Dzigki intensywnemu pieczeniu skorka potrawy jest chrupigca, bez dodawania ttuszczu.
Jest to zdrowa, niskokaloryczna odmiana przygotowywania zywnosci typu ,fast food”.
Nadaje si¢ do mniejszych kawatkdw migsa, ryb, warzyw oraz gotowych produktow
mrozonych (frytki, nuggetsy).

Aby uzyskaé najlepsze wyniki, zaleca sig wktadac jedzenie do zimnego piekarnika.
Jesli piekarnik jest wstepnie nagrzany, nalezy ustawi¢ temperature o 20 °C wyzszg niz
wskazana na opakowaniu produktu.

Duzy grill

Stuzy do pieczenia wigkszych ilosci ptaskiej zywnosci (tostéw, bagietek, kietbas,
kotletow, ryb, szasztykéw itp.) oraz do zapiekania i uzyskiwania chrupigcej skorki. Cata
powierzchnia pod grzatkami, umieszczonymi pod sufitem piekarnika, nagrzewa sie
réwnomiernie.
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Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Symbol Eksploatacja

Duzy grill + wentylator
aa~ae Stuzy do pieczenia drobiu oraz grillowania wigkszych kawatkéw migsa.

=

Dolne ciepto
Nadaje sie do wyrastania ciasta i zapiekania na spodzie.

Nz funkciji tej korzysta sie do okreslania klasy efektywnosci energetycznej zgodnie z normg EN 60350-1.

Czas pracy - Funkcja czasowa
W tym trybie okresla sie czas pracy piekarnika.

‘2 INFORMACJA!

Jesli urzgdzenie jest potagczone z chmurg, godzina i data sg ustawiane automatycznie.

1. Aby wybraé funkcje czasowe, dotknaé © .
2. Nalezy wybraé czas pracy piekarnika.

3. Aby rozpoczaé pieczenie, dotkng¢ przycisku START b .

Menu Plus — ustawienia dodatkowe

Funkcja + umozliwia dodatkowe opcje ustawien. Zawarto$¢ menu zmienia sie w zaleznosci od
dostepnych w danym momencie opcji sterowania.

A Poczatek | Koniec
D:_/E\ Stosuje sie jg wtedy, kiedy potrawa ma zacza¢ piec sie z opéznieniem (patrz rozdziat
Ustawienie opdZnionego wigaczenia piekarnika).

Liczba tacek

Funkcja ta jest dostepna podczas korzystania z trybow wykorzystujacych termoobieg i
Q umozliwia regulacje cyrkulacji powietrza w zaleznosci od liczby blach w piekarniku.

System automatycznie dostosowuje przeptyw powietrza do wybranej opcji, zapewniajac

optymalne wyniki pieczenia.

Zapiekanka

Funkciji tej uzywa sie w ostatniej fazie, kiedy do potrawy dodaje sie sosu/polewy lub gdy
@ chce sie dodatkowo zapiec jej powierzchnie. Podczas zapiekania na potrawie tworzy sie

chrupigca, ztoto-z6tta skorka, ktdra chroni przed wysuszeniem, a jednoczesnie nadaje

tadniejszy wyglad oraz lepszy smak (patrz rozdziat Zapiekanie).

Dodaj Steam
@ Stopniowe dodawanie pary ma szczegdlne zastosowanie podczas pieczenia produktow
aF piekarniczych, takich jak chleb, Swieze butki, butki i ciasta, a takze podczas pieczenia
matych kawatkéw drobiu i warzyw (sprawdz rozdziat: Dodawanie pary).
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Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
Zmniejsz wilgotnosé
E]/\ Ten tryb umozliwia automatyczne otwieranie i zamykanie drzwiczek w celu odprowadzenia
=  wilgoci wewnatrz piekarnika w czasie jego pracy (sprawdz rozdziat: Zmnigjszanie wilgotnosci
w piekarniku).
Sonda zywnosciowa

Q}' Termosonda umozliwia bardzo doktadng kontrole temperatury wewnatrz zywnosci podczas
jej pieczenia (patrz rozdziat Sonda do pomiaru temperatury zywnosci).

Dodaj etap

Jb Ustawienie pieczenia w trzech etapach z réznymi parametrami (patrz rozdziat
Przygotowywanie Zzywnosci w etapach).

Ratowac

%{'F Tryb ten umozliwia zapisanie wybranych ustawien ulubionych (patrz rozdziat Zapisywanie
wiasnych ustawieri).

Ustawienie op6znionego wigczenia piekarnika
"3 INFORMACJA!

Funkcja op6znionego wtgczenia nie dziata w programach czyszczenia.

o

r

Wmenu + wybra¢ =P | lIstniejg dwa rodzaje opdznionego startu:

1. Zmiana czasu rozpoczecia

Jesli w ustawieniach podstawowych nie byt ustawiony czas pracy, mozna nastawi¢ opdznienie
rozpoczecia pieczenia.

Wybrac preferowany czas rozpoczecia i potwierdzi¢ wybor.

2. Zmiana czasu rozpoczecia lub zakonczenia
W ustawieniach podstawowych najpierw ustawi¢ czas trwania pieczenia.

Wmenu + wybraé & i ustawi¢ godzine zakoriczenia pieczenia potrawy. Potwierdzi¢ wybér.
Program automatycznie obliczy godzing rozpoczecia pieczenia.
3. Aby rozpoczaé pieczenie, dotkng¢ przycisku START B .

Na wyswietlaczu pojawi sie godzina rozpoczecia pieczenia.
Piekarnik przejdzie w czesciowy tryb czuwania. Wybrane ustawienia automatycznie wtaczaja i
wytgczajg sie o wybranej godzinie.

Po uptywie ustawionego czasu piekarnik automatycznie przestanie dziata¢. Zostanie wyemitowany

krotki sygnat dzwigkowy.

Wybrane ustawienie mozna zresetowac poprzez nacisniecie X .

Zapiekanie

Funkcji tej uzywa sie w ostatniej fazie, kiedy do potrawy dodaje sie sosu/polewy lub gdy chce sie
dodatkowo zapiec jej powierzchnie.

‘9~ INFORMACJA!

Funkcji mozna uzy¢, jesli ustawiony byt czas trwania pieczenia.
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W menu + wybrac¢ & .

2. Ustawi¢ czas trwania funkcji zapiekanie (max. 15 min). Funkcja wytaczy sie po zakorczeniu
pieczenia, po uptywie ustawionego czasu pracy. Nalezy potwierdzi¢ poprzez / .

3. Aby rozpoczgé pieczenie, dotkng¢ przycisku START b .

4. Te funkcje mozna réwniez wytgczyé podczas pieczenia. Wytaczy¢ pieczenie dotykajac < .

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy kontrolowac pieczenie. Gdy wtaczona jest funkcja zapiekania, piekarnik osigga
wysoka temperature.
Funkcja zapiekania dziata najwyzej. 15 minut, potem piekarnik automatyczne sie wytaczy.

Dodawanie pary
Dodawanie pary ma szczegodlne zastosowanie podczas pieczenia:

* migsa (pod koniec pieczenia): migso bedzie bardziej soczyste i delikatne i nie bedzie trzeba go
podlewac¢ woda. Migso: wotowina, cielecina, wieprzowina, dziczyzna, dréb, jagniecina, ryby,
kietbasy;

* chleba, butek: uzywaj pary przez pierwsze 5-10 minut pieczenia. Skérka chleba bedzie chrupigca
i fadnie przyrumieniona;

* warzywnych zapiekanek, lasagne, dan macznych i budyniéw.

W menu + wybrac¢ & .
2. Ustawié czas pierwszego uwolnienia pary i potwierdzi¢ wybér. Nalezy potwierdzi¢ poprzez .
3. W razie potrzeby mozna réwniez ustawi¢ czas drugiego i trzeciego dodania pary.

4. Napetnic¢ zbiornik na wode (sprawdz rozdziat Napetnianie zbiornika na wode ponizej) i ponownie
dotkna¢ przycisku.

5. Aby rozpoczaé pieczenie, dotkng¢ przycisku START B .

Wybrane ustawienie mozna zresetowac poprzez nacisnigcie X< .

‘9 INFORMACJA!

Stopniowe dodawanie pary umozliwia wykonanie maksymalnie trzech cykli podczas pieczenia.
Kazdy cykl trwa 5 minut i nie pokrywa sig z funkcja zapiekania.

Zmniejszanie wilgotnosci w piekarniku
Funkcja umozliwia automatyczne otwieranie i zamykanie drzwi podczas pracy urzadzenia. Zaleca sig

ja, gdy podczas pieczenia trzeba uwolni¢ nadmiar pary, aby potrawy szybciej sig upiekty i uzyskaty
chrupigcg skorke.

Zmniejszanie wilgotnosci jest zalecane przy przygotowywaniu:

* wyrobdw piekarskich (pod koniec pieczenia): aby uzyskac tadnie przypieczong i chrupigca skorke;
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* migsa (pod koniec pieczenia): aby uzyskac tadnie wypieczong i chrupigca zewnetrzng warstwe;
* warzyw: funkcje nalezy stosowac kilkakrotnie podczas pieczenia, aby nadmiar wilgoci wydostat

sig z piekarnika;
* frytek, ciasteczek i podobnych wypiekéw (pod koniec pieczenia): w celu poprawy tekstury.

‘9 INFORMACJA!

Podczas dodawania pary nie mozna regulowac¢ ustawienia uwalniania pary, na wyswietlaczu pojawi
sig komunikat ostrzegawczy.

W menu + wybrac¢ i3 .
2. Ustawi¢ czas pierwszego uwolnienia pary i potwierdzi¢ wybor.

3. Teraz nalezy ustawi¢ czas drugiego i trzeciego uwolnienia pary. Czestotliwos¢ zalezy od czasu
trwania pieczenia.

Drzwi piekarnika otwierajg sie i zamykaja automatycznie zgodnie z ustawionym czasem.
Wybrane ustawienie mozna zresetowac poprzez nacisnigcie X< .

/\ OSTRZEZENIE!

Po otwarciu drzwi zamykajg sie automatycznie. Rgczne dociskanie lub wymuszanie
zamkniecia moze spowodowac uszkodzenie mechanizmu.

Przygotowywanie zywnosci w etapach
Funkcja umozliwia pieczenie w trzech etapach (jeden proces przygotowywania zywnosci tgczy trzy
kolejne etapy pieczenia).

‘2 INFORMACJA!

Wybrac funkcije w + menu lub w Gtéwnym menu.

1. Pierwszy etap
Dotknaé przycisku [ . Wybra¢ ustawienia pierwszego etapu: system pieczenia, temperature
i czas pracy. Mozna takze wybraé szybkie rozgrzewanie. Potwierdzi¢ wybér. Potwierdzi¢ wybor.
UWAGA: Pierwszy etap mozna nastawi¢ w ustawieniach podstawowych, jesli wybrany jest czas
trwania pieczenia.

2. Drugi etap
Wybra¢ ustawienia dla drugiego i trzeciego etapu.

Przed rozpoczeciem pieczenia mozna wprowadzi¢ zmiany w etapach.

3. Aby rozpoczgé pieczenie, dotkngé przycisku START P .
Piekarnik rozpocznie prace wg ustawien dla etapu 1.

UWAGA: Poszczegolne etapy mozna usungé poprzez dotknigcie przycisku X< .
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Zapisywanie wtasnych ustawien

Ustawienie to umozliwia zapisywanie ulubionych i najczesciej uzywanych ustawien oraz korzystanie
z nich nastepnym razem. W pamigci mozna zapisa¢ do 50 przepisow.

1.

Zapisywanie w trakcie ustawiania parametréw
W trakcie ustawiania parametrow mozna je zapisac jako wiasny przepis i uzy¢ ich ponownie.

Po dotknieciu (& pojawi sie klawiatura, aby mozna byto zapisa¢ nazwe przepisu. Nie ma
ograniczenia co do dtugosci nazwy. Nalezy potwierdzi¢ poprzez .

Zapisywanie po zakoriczonym pieczeniu

Po zakoriczonym pieczeniu na wyswietlaczu pojawi sie & . Zapisac przepis dotykajgc na ten
przycisk.

Na wyswietlaczu ukaze sie menu gtéwne.

Widok zapisanych ustawien

Aby uzy¢ ulubionego przepisu, nalezy w menu podstawowym wybrac [ ZAPISANE
PROGRAMY. Wyswietlg sie nazwy wszystkich zapisanych przepiséw.

UWAGA: Mozna zmienia¢ ustawienia w zapisanych przepisach oraz zapisac je pod nowg nazwg
po zakonczeniu pieczenia.

Usuwanie zapisanych przepisow

Wybrac przepis. Dotkna¢ + iwybraé & Na wyswietlaczu ukaze sig ostrzezenie. Potwierdzi¢
wybdr.

Gotowanie na parze

Dzigki odpowiedniej ilosci wytwarzanej przy tym pary, powierzchnia zywnosci staje sig bardziej
chrupigca, srodek zas pozostaje elastyczny i puszysty. Stosowanie programu z uzyciem pary zaleca
sie do pieczenia wyrobdw piekarniczych, takich jak: chleb, Swieze butki, rolady, torty oraz mniejszych
kawatkéw drobiu i warzyw.

Tryby kombinowane z para

1.

@7
W menu gtéwne wybraé funkcje L= KOMBINOWANE TRYBY Z PARA.
Wybraé tryb (sprawdz tabele ponize;j).

W zaleznosci od trybu pieczenia widoczne bedg ustawienia:
- temperatury

- czas trwania

- szybkie nagrzewanie

Dodatkowo mozna ustawié:
-+ menu (patrz rozdziat: Menu Plus - ustawienia dodatkowe).

Napetnic zbiornik na wode (sprawdz rozdziat Napetnianie zbiornika na wode ponizej) i ponownie
dotkng¢ przycisku.

Aby rozpocza¢ pieczenie, dotkng¢ przycisku START b .
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Para
Gotowanie na parze to zdrowy sposdb przyrzadzania potraw, ktéry pozwala zachowa¢ sktadniki
odzywcze, konsystencje i smak zywnosci. Nadaje sie do warzyw, ryb i migsa, jajek, makaronu i ryzu.

Profesjonalny Steam

Program Para Pro automatycznie dostosowuje doptyw pary w zaleznosci od rodzaju i ilosci jedzenia
znajdujgcego sie w piekarniku. Dzieki zwiekszonemu doptywowi pary i dostosowanemu profilowi
temperaturowemu umozliwia lepsze przygotowanie potraw oraz zapewnia doskonate rezultaty podczas
gotowania warzyw (np. brokutéw lub groszku).

1.

)

W menu gtéwne wybraé funkcje ~~ PARA/ 7~ PROFESJONALNY STEAM.
2. Wybraé tryb (sprawdz tabele ponizej).

3. W zaleznosci od trybu pieczenia widoczne beda ustawienia:
- temperatury
- czas trwania

4. Dodatkowo mozna ustawic:
-+ menu (patrz rozdziat: Menu Plus - ustawienia dodatkowe).

5. Napetni¢ zbiornik na wode (sprawdz rozdziat Napetnianie zbiornika na wode ponizej) i ponownie
dotkng¢ przycisku.

6. Aby rozpoczaé pieczenie, dotkng¢ przycisku START B .

Symbol Eksploatacja

Para
Dzieki uzyciu funkcji pary mieso bedzie bardziej soczyste i delikatne, bez dodatku
tluszczu. Nadaje sie do gotowania warzyw, jajek, owocow i ryzu.

»

Profesjonalny Steam

Zaawansowana technologia gotowania na parze, ktéra zapewnia szybsze rezultaty i
ulepszone smaki przy jednoczesnym zachowaniu sktadnikéw odzywczych. Nadaje sie
do przygotowywania wszelkiego rodzaju warzyw.

»

Goéra + D6t + Wentylator + Para

Potrawa jest podgrzewana przez gérna i doing grzatke, a wentylator rbwnomiernie
rozprowadza ciepto. Uzycie pary zwigksza wilgotno$c¢ oraz gwarantuje chrupigca skorke
i migkkie wnetrze potrawy. Funkcja ta jest idealna do pieczenia chleba i ciast.

[+

Gorace powietrze + para

WYSOKO: przygotowywanie kotletéw, stekdw i matych kawatkéw migsa.

SREDNIO: odgrzewanie zimnych/mrozonych potraw, przygotowywanie filetow rybnych
i zapiekanych warzyw.

NISKO: przygotowywanie duzych kawatkdéw migsa (pieczenie catego kurczaka),
pieczenie wyrosnigtych ciast (chleba i butek), lasagne itp. Pojemnik na wode powinien
by¢ wypetniony $wieza woda.

@)



Korzystanie z piekarnika

/\ OSTRZEZENIE!

Ze wzgledu na zwiekszony doptyw pary, pod koniec gotowania na dnie piekarnika moze pojawié¢
sie wigksza ilos¢ wody, co jest zjawiskiem normalnym i nie wptywa na prawidtowe dziatanie
urzadzenia. Zaleca sie usunigecie wody po uzyciu za pomocg miekkiej Sciereczki.

Napetnianie zbiornika na wode
Zbiornik na wode umozliwia niezalezny doptyw wody do piekarnika. Pojemnos¢ zbiornika wynosi 1,3

1. Zbiornik na wode wyjmuje sie z obudowy poprzez nacisniecie drzwiczek.

2. Otworzy¢ pokrywe. Zbiornik umy¢ woda.
Zbiornik nalezy ztozy¢ i wla¢ do otworu $wiezg wode. W przypadku rozlania wody na obudowe
zbiornika, nalezy jg wytrze¢ migkka Sciereczka.

3. Wsunaé zbiornik wody z powrotem w obudowe az do samego korica. Wyswietlacz pokazuje
poziom wody w zbiorniku (od poziomu 0 do 5).
UWAGA: Jesli wyswietlacz pokazuje poziom wody - poziom 0, wyswietlany jest komunikat
Napetnij zbiornik wodg do prawidtowego poziomu

Po zakonczeniu gotowania woda pozostata w systemie parowym jest pompowana do zbiornika wody.
Pokrywe i zbiornik na wode mozna my¢ zwyktymi ptynnymi srodkami czyszczacymi niezawierajgcymi
materiatéw Sciernych.

‘2 INFORMACJA!

Nalezy upewnic sie, ze mechanizm wysuwania i wsuwania zbiornika na wode wykonuije peten ruch.
Przy niepetnym ruchu pojemnik moze sie nie zablokowaé¢ w pozycji koncowe;j.

/\ OSTRZEZENIE!

Do zbiornika nie nalezy nalewa¢ wigcej wody niz do wskaznika MAX, w przeciwnym razie
nadmiar wody moze wyla¢ sig , przez szpare migdzy zbiornikiem a jego pokrywa na podtoge.

Temperatura wody wlewanej do zbiornika powinna wynosi¢ 20°C (+/-10°C). Nie uzywac
wody destylowanej, wody kranowej o wysokiej zawartosci chloru oraz innych cieczy.
Uzywa¢é wytacznie swiezej wody z kranu, wody zmigkczonej lub niegazowanej wody
mineralnej.
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Korzystanie z piekarnika

Programy automatyczne
Program oferuje szeroki wybor przepiséw, przetestowanych przez szeféw kuchni i dietetykow.

1. Wigcz urzadzenie O .wWmenu gtéwne wybraé > PROGRAMY AUTOMATYCZNE.

2. Wybraé rodzaj zywnosci oraz wybrang potrawe. Nalezy potwierdzi¢ poprzez " .
Przepisy maja wstepnie zdefiniowany program, temperature i czas gotowania.
Programy automatyczne sg podzielone na gtéwne kategorie:
» Sktadniki: programy przeznaczone do przygotowywania okreslonej zywnosci, takiej jak
migso, warzywa, jajka lub owoce.

* Potrawy: programy przeznaczone dla potraw, ktére zawierajg wigcej sktadnikdw i wymagaija
bardziej ztozonego przygotowania.

e Chleb i ciasta: programy przeznaczone dla produktéw piekarniczych, takich jak chleb i
rézne rodzaje ciast.

* Dania gotowe: programy przeznaczone dla mrozonych lub wstepnie przygotowanych
positkdw oraz smazonych przekasek, takich jak frytki czy popcorn.

* Ulubione: wybor programéw sposrod wyzej wymienionych kategorii, 0znaczonych jako
ulubione.

UWAGA: W przypadku niektérych potraw mozliwa jest zmiana wstepnie ustawionych parametréw.

3. Dodatkowo mozna ustawié:
- + menu (patrz rozdziat: Menu Plus - ustawienia dodatkowe).

4 Program automatyczny umozliwia wybér dodatkowych funkcji do wybranej potrawy (sprawdz
" rozdziaty ponizej).

Uwaga: W lewej czesci ekranu nalezy dotkngé @ , aby znalez¢ dodatkowe informacie o przepisie.

Wyszukiwarka potraw

Wyszukiwarka potraw umozliwia wyszukiwanie poprzez wprowadzenie stowa lub jego czesci, np.
nazwy programu automatycznego lub sktadnika.

1. Wiacz urzadzenie O . wWmenu gtéwne wybraé > PROGRAMY AUTOMATYCZNE.

Nalezy dotkng¢ Q i napisa¢ nazwe potrawy lub cze$¢ nazwy szukanego dania.
3.  Wybdr potwierdzi¢ poprzez .

Wyniki wyszukiwania zaczynajg pojawiac sie¢ automatycznie juz po wprowadzeniu jednego znaku.

‘2" INFORMACUJA!
Jesli przegladarka nie znajdzie zadnych pasujgcych trafien, zostanie wyswietlony komunikat ,brak
wynikéw”.

Dodaj do ulubionych.

Ulubione programy zapewniajg szybki dostep do czgsto uzywanych przepiséw.

1. Wiacz urzagdzenie O . Wmenu gtéwne wybraé > PROGRAMY AUTOMATYCZNE.



Korzystanie z piekarnika

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
2. Wybraé rodzaj zywnosci oraz wybrang potrawe.

8. Dotkngé¢ =+ iwybrac¢ @ . Potwierdzié¢ wybor.

Aby usuna¢ przepis, nalezy wybraé & .

‘2 INFORMACJA!

Lista ulubionych jest wyswietlana w kolejnosci alfabetyczne;j.

Program manualny
Funkcja ta umozliwia dowolng zmiane wstepnie ustawionych parametréow potraw.

1. Wiacz urzadzenie O . Wmenu gtéwne wybraé (> PROGRAMY AUTOMATYCZNE.

2. Wybrac¢ rodzaj zywnosci oraz wybrang potrawe.
3. Dotknaé + iwybra¢ & .
Zostang wyswietlone opcje i ustawienia wstepne, ktére umozliwiajg dostosowanie i zarzadzanie

kluczowymi parametrami, takimi jak temperatura, system, wilgotnosc i moc, w zaleznosci od
potrzeb.

4.  Wybor potwierdzi¢ poprzez /.

‘9 INFORMAGCJA!

Spersonalizowane ustawienia mozna zapisac jako wzorcowe.

Funkcje dodatkowe

(w zaleznosci od modelu)

Do wyboru jest wiele dodatkowych funkcji. Dotknagé przycisku , aby otworzy¢ gtéwne menu. Dotkngé
przycisku O, aby otworzyc¢ gtéwne menu.

%o% ROZMRAZAC

Rozmrazanie za pomoca pary
r,_’:% Stuzy do szybszego rozmrazania mrozonek (tortéw, ciast, chleba, butek i gtgboko
~0 mrozonych owocow). W potowie procesu rozmrazania kawatki mrozonek nalezy obrécic,
wymieszac i oddzieli¢, jesli byty zamrozone razem.

@ KONSERWOWANIE

Wysuszenie
':® Funkcja przeznaczona do suszenia zywnosci. Nadaje sig do suszenia owocow i warzyw.

% Suszenie ziét
=D) Funkcja przeznaczona do suszenia zywnosci. Nadaje sie do suszenia zio6t
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Korzystanie z piekarnika

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

7@°

—

=]

Pasteryzacja
Funkcja zapobiega rozwojowi bakterii za pomoca ciepta. Nadaje sie do sokéw.

Konserwowanie
Do zamykania/uszczelniania stoikéw z konserwami (takimi jak kompot, dzem, sos
jabtkowy, sos pomidorowy, konserwy, przetwory warzywne).

= NIESPOZYWCZE

& (o

)

Podgrzewanie talerzy

Funkcja stuzy do podgrzewania zastawy (talerzy, kubkéw) przed podaniem na nich
jedzenia, dzieki czemu pozostaje ono diuzej ciepte. Mozna ustawié¢ temperature i czas
rozpoczecia i zakoriczenia podgrzewania.

Gorgce kamienie
Stuzy do przygotowywania gorgcych kamieni. Umiesci¢ gorace kamienie na blasze i
wstawi¢ na drugi poziom.

Oshibori
Stuzy do przygotowywania nawilzonych recznikdéw. Reczniki nalezy zwilzy¢, zwingé i
umiescic¢ w perforowanej blasze ze stali nierdzewne;.

Sterylizujacy
Do artykutéw niespozywczych, takich jak butelki czy butelki dla niemowlat.

ﬁ OGRZEWANIE

4
&4

&

Podgrzewanie gorgcym powietrzem
Tryb ten umozliwia delikatne odgrzewanie przygotowanych wczesniej potraw. Jesli nie
jest to konieczne, nie nalezy otwiera¢ drzwiczek w trakcie pracy urzadzenia.

Utrzymaj ciepto
Stuzy do utrzymywania ciepta zywnosci. Mozna ustawi¢ temperature i czas rozpoczecia
i zakonczenia podgrzewania.

Podgrzewanie goracym powietrzem i para

Funkcja ta stuzy do odgrzewania gotowych potraw. Dzigki uzyciu pary nie nie ma obawy
o utrate jakosci potraw, poniewaz smak i konsystencja zywnosci zachowujg sie w taki
sam sposob, jak w przypadku swiezo przygotowanych potraw. R6zne rodzaje potraw
moga by¢ odgrzewane jednoczesnie i nie wptywa to na ich jakos¢.

Uwaga: Niektdre funkcje majg mozliwos¢ wyboru wstepnie okreslonych programéw.



Uruchamianie procesu pieczenia

Pieczenie wtaczy¢ poprzez dotknigcie przycisku START B .

Na wyswietlaczu sg widoczne nastgpujace wartosci (zalezy od wybranych ustawien):
* system pieczenia

e aktualna para w piekarniku

e aktualna i ustawiona temperatura

e czas pracy

e opOznione wigczenie

e poziom wody w zbiorniku
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Koniec pieczenia i wytgczenie piekarnika.

Po zakonczonym pieczeniu na wyswietlaczu pojawi sie napis CIESZYC SIE!. Zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy.

Prace mozna przerwag, dotykajac < .

Poprzez dotkniecie przycisku mozna wybraé nowe ustawienia.
Zawarto$¢ menu zmienia sie w zaleznosci od dostepnych w danym momencie opcji sterowania.

Wybér przedtuza pieczenie o 5 minut. Mozna ustawi¢ czas trwania i tryb

Program Wznawiania . .
pieczenia.

Tryb ten umozliwia zapisanie wybranych ustawien jako ulubionych iich
Ratowac ponowne uzycie (jesli korzystate$ z manualnego trybu pieczenia) (patrz
rozdziat: Zapisywanie wtasnych ustawien).

Szybkie chtodzenie Tryb ten umozliwia szybkie przejscie z wysokiej do niskiej temperatury.

W tym trybie piekarnik utrzymuje ciepto (potrawy pozostajg ciepte w

Utrzymaj ciepto piekarniku).

Usun pare po Automatyczne otwieranie drzwi umozliwia automatyczne odprowadzanie
zakonczeniu programu pary.
Uwaga: Na ekranie pojawi sie komunikat, jesli funkcja nie jest wybrana w
ustawieniach podstawowych (sprawdz rozdziat: WYBOR USTAWIEN
OGOLNYCH).

‘2 INFORMACJA!

Po zakonczonej pracy wentylator chtodzgcy dziata jeszcze przez jakis czas.

Zjawisko kondensacji na dnie piekarnika i na drzwiczkach po pieczeniu jest normalne i nie ma
wptywu na efekt pieczenia. Jednak po gotowaniu na parze wystepuja wigksze iloéci kondensatu,
poniewaz system zuzywa wode przez caty proces gotowania na parze. Po zakofczeniu programu
zalecamy wytarcie wnetrza piekarnika przed nastgpnym uzyciem.

/\ OSTRZEZENIE!

W przypadku korzystania z systemu parowego lub trybu z funkcjg pary, na dnie komory piekarnika
moze gromadzi¢ sie woda, ktéra nalezy wytrze¢ po zakonczeniu pieczenia.



WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

/\ OSTRZEZENIE!

Po awarii zasilania lub wytaczeniu urzadzenia ustawienia funkcji dodatkowych zostang
zachowane.

Poprzez dotknigcie see wejsé do menu wyboru.

ZDALNY START

Zdalne sterowanie mozna aktywowac, dotykajac przycisku (sprawdz rozdziat: Zarzgdzanie
Wi-Fi).

LAMPKA PIEKARNIKA

Dotknaé przycisku, aby wtgczyc¢ lub wytgczyé oswietlenie piekarnika.

PRZYPOMNIENIA

Alarm dziata niezaleznie od pracy piekarnika. Najdtuzsze mozliwe ustawienie to 24 godziny.
Mozna ustawic trzy r6zne alarmy. Aby wytgczy¢ alarm, ustaw godzing na 0:00.

UWAGA: Po wytgczeniu urzagdzenia alarm jest nadal aktywny.

BLOKADA WYSWIETLACZA - AUTOMATYZACJA

Witaczenie/wytaczenie blokady klawiszy zabezpieczajacych piekarnik przed przypadkowym
uzyciem.

Aby zablokowac¢ ekran, nalezy dotkng¢ przycisku.

Aby odblokowac ekran, nalezy dotkng¢ ekranu lub dowolnego przycisku. Nalezy przesunaé

palcem po wyswietlaczu z lewej strony do prawej, a nastepnie nacisng¢é POKRETLO.

¢ Jezeliblokada zostanie wigczona, kiedy nie jest ustawiona zadna funkcja programatora
czasowego (jedynie wys$wietlanie aktualnej godziny), piekarnik nie bedzie dziatat.

¢ Jezeli blokada zostanie wtgczona po ustawieniu ktérejkolwiek z funkcji programatora
czasowego, piekarnik bedzie dziatat normalnie i nie bedzie mozliwa zmiana ustawien.

* Gdy klawisze sg zablokowane, nie mozna zmieniac trybéw pieczenia ani dodatkowych
funkcji. Mozna wytgczyc¢ tylko pieczenie.

* Przyciski beda zablokowane réwniez po wytaczeniu piekarnika. Aby wybra¢ nowy
system, najpierw wytgczona musi zosta¢ blokada.

USTAWIENIA
Dotkniecie przycisku umozliwia wybér i edycje réznych ustawien (sprawdz tabele ponizej).

&, aby wybraé i edytowaé rézne ustawienia.

JEZYK - CZAS
Wybierz preferowany jezyk, date i godzine z listy rozwijane;j.

GOTOWANIE

Do wyboru sg rézne ustawienia:

* STANDARD FORVARME
Funkcja uruchamia tryb automatyczny Szybkie podgrzewanie jako ustawienie
domysine, w ktérym wnetrze piekarnika nagrzewa sie w najkrétszym mozliwym czasie
lub Podgrzewaj domysinie, w ktérym wnetrze piekarnika nagrzewa sie szybko i
wydajnie. Po wybraniu Brak wstepnego podgrzewania jako ustawienie domysine
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WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

A

9)

G

podgrzewanie rozpoczyna si€ stopniowo z ustawionym programem, umozliwiajgc
natychmiastowe wiozenie zywnosci, aby piekta sie rownomiernie.

* USTAWIENIA GOTOWANIA
Mozna wybra¢ ustawienia ogdlne lub ostatnie wybrane przez siebie ustawienia, ktére
zapisujg sie po zakonczeniu pracy.
e USUN PARE PO ZAKONCZENIU PROGRAMU
Funkcja umozliwia automatyczne otwarcie drzwiczek i automatyczne odprowadzanie
pary.
e PRZYPOMNIENIA
Mozna nastawic przypomnienie, ktore poinformuje o tym, ze piekarnik osiagnat zadang
temperature oraz przypomnienie o zakoriczeniu gotowania (od jednej do pigciu minut)..
* KALIBRACJA | WYGRZEWANIE
Proces kalibracji trwa 4 godziny. Uruchamia sig go przez nacisniecie na START.

TRYBY

Po potwierdzeniu wyboru po prawej stronie menu pojawi sig kolumna z aktywnymi trybami.
Po dotknieciu tej kolumny wyswietli sie ekran z ustawieniami, ktére mozna zmieniaé (ECO,
NIGHT MODE, SHOP MODE).

KONTROLA

Do wyboru sg rézne ustawienia:

* DRZWI OTWARTE - OBUDZ SIE
Jesli ekran startowy ma by¢ zawsze wyswietlany po otwarciu drzwi, nalezy wybra¢ On.
Po wtgczeniu zuzycie energii moze wzrosnagc.

* EKRAN STARTOWY

Jesli ekran ma pozosta¢ widoczny po wytaczeniu piekarnika, nalezy wybra¢ On.
« BEZCZYNNOSC

Nalezy okresli¢, po jakim czasie bezczynnosci urzadzenia ekran ma zosta¢ wytgczony.
*  WIDOCZNOSC EKRANU ZEGARA

Funkcja ta umozliwia wtgczanie i wytgczanie czasu biezgcego.

* BLOKADA WYSWIETLACZA
Nalezy wybraé¢ On, aby ekran wytgczat sie w czasie bezczynnosci piekarnika.

WYSWIETLACZ
Wybér preferowanej jasnosci ekranu.

DZWIEK

Wybér rodzaju dzwieku.

SWIATLO

Mozna ustawi¢ czas wigczenia oswietlenia.

Intensywnos¢ swiatta mozna zmienia¢ w zakresie od 10% do 100%, a temperature barw
w zakresie od 2700 K do 5000 K (od cieptego z6ttego do chtodnego biatego).

tACczYC

Mozna wybra¢ wtaczenie potgczenia internetowego, potaczenie piekarnika oraz
dodatkowych uzytkownikow.

AKTUALIZACJA - RESET
Funkcja umozliwia przywrdcenie ustawien fabrycznych oraz aktualizacje.



WYBOR USTAWIEN OGOLNYCH

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

INFORMACJE - WSPARCIE

Funkcja zapewnia pomoc dla uzytkownika w postaci instrukcji obstugi i informaciji o
urzgdzeniu.

@

Dotykajac ®Q mozna wybieraé i edytowaé rézne funkcje. Wybrana funkcja jest oznaczona
symbolem .

®

SABAT

Funkcja Sabbath umozliwia podtrzymanie cieptoty potrawy w piekarniku bez koniecznosci
wigczania i wytgczania piekarnika.

Ustawi¢ czas trwania (24 lub 80 godzin) i temperature. Dotknigcie przycisku x rozpocznie
odliczanie czasu.

Wszystkie dzwieki i funkcje sg wytgczone, poza przyciskiem Xx.

UWAGA: W przypadku przerwy w dostawie pradu funkcja Sabbath zostanie przerwana i
piekarnik powrdci do pierwotnych ustawien.

EKO

Tryb ECO zostat zaprojektowany w celu zwiekszenia efektywnosci energetycznej poprzez
automatyczne zastosowanie wstepnie okreslonych ustawien ekologicznych. Funkcja
zmniejsza zuzycie energii przy zachowaniu petnej funkcjonalnosci programéw pieczenia
i czyszczenia, zapewniajac rozwigzanie przyjazne dla $rodowiska bez pogorszenia
wydajnosci.

TRYB NOCNY

Funkcja automatycznie zmniejsza o$wietlenie na mniej intensywne, wyfgacza wyswietlanie
czasu biezacego oraz sygnaty dzwiekowe. Aby wiaczy¢ tryb nocny, nalezy ustawic¢ godzine
rozpoczecia i zakonczenia pracy. Tryb nocny mozna wytgczy¢ poprzez dotknigcie przycisku
X.

TRYB DEMO

Tryb demonstracyjny to ustawienie ekspozycyjne, w ktérym urzadzenie symuluje dziatanie
na wirtualnych wartosciach oraz umozliwia zmiane i zapis ustawien. Po wytgczeniu wszystkie
konfiguracje zostajg zachowane, a urzadzenie wraca do normalnej pracy.
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Zarzgdzanie Wi-Fi

Korzystanie z wi-fi
1. Wiaczanie modutu Wi-Fi

Wejdz do menu szybkiego dostepu. Nacisnij & , wybierz tACZYC a nastepnie wybierz opcje
PODEACZ PIEKARNIK.
Wiacz potaczenie Wi-Fi, ustawiajgc przetacznik w pozycji ON.

2. kaczenie urzadzenia
Wybraé PODEACZ PIEKARNIK. W menu dodatkowym dotknij <% ,abywybra¢ = .Nastepnie
w obszarze Wi-Fi wybraé £ACZYC. Nalezy postepowaé zgodnie z instrukcjami w aplikacji
ConnectLife. Po nawigzaniu potgczenia na wyswietlaczu pojawi sie "Twoj piekarnik jest teraz
podtaczony". Czas trwania tego procesu jest ograniczony do 5 minut.
UWAGA: Po nawigzaniu potgczenia urzadzenie jest potagczone z kontem uzytkownika w
urzagdzeniu inteligentnym.

3. Podtaczanie dodatkowych uzytkownikéw
Tego ustawienia uzywa sig przy tagczeniu dodatkowych uzytkownikow z aplikacjg ConnectLife.
W menu dodatkowym dotknij & , aby wybraé¢ = . Wybierz opcje £ACZYC.
Wybraé POEACZ UZYTKOWNIKA a nastepnie PAIR. Aby uzyskaé dalsze ustawienia, nalezy
postepowac zgodnie z instrukcjg w aplikacji ConnectLife. Czas trwania tego procesu jest
ograniczony do 3 minut.

4. Usuwanie wszystkich potaczonych uzytkownikow
Tego ustawienia uzywa sig, aby usung¢ wszystkich uzytkownikéw potgczonych z aplikacja
ConnectLife.
W menu dodatkowym dotknij & , aby wybraé¢ = . Wybierz opcje POLACZENIE. Dotkngé
przycisku POLACZ UZYTKOWNIKA a nastepnie UNPAIR ALL. Po potwierdzeniu wyboru na
ekranie zostanie wyswietlony komunikat Wszyscy uzytkownicy/urzadzenia zostaty odtgczone.

5. Wytaczenie modutu Wi-Fi

W menu dodatkowym dotknij & , aby wybra¢ = . Wybierz opcje PODEACZ PIEKARNIK.
Wytaczyé potaczenie Wi-Fi ustawiajgc przetagcznik w pozyciji OFF.

‘9 INFORMACJA!

Ponowne nawigzanie potgczenia jest procesem jednorazowym.
Ponowne nawigzanie potaczenia wykonuje sig tylko w przypadku zmiany routera lub hasta w sieci
lokalne;j.

Zdalne zarzgdzanie piekarnikiem
/N OSTRZEZENIE!

Zdalna kontrola nad urzadzeniem za posrednictwem urzadzenia mobilnego nie moze
zastgpi¢ osobistego nadzoru nad procesem pieczenia. Zawsze nalezy regularnie i osobiscie
sprawdzaé, co dzieje si¢ wewnatrz piekarnika.

W menu dodatkowym dotknij przycisku ".B . Jesli urzadzenie nie jest sparowane z siecig Wi-Fi,
pojawi sig skrot do nawigzania potaczenia. W przeciwnym razie zostanie wyswietlone menu z wyborem



Zarzgdzanie Wi-Fi

czasu trwania zdalnego sterowania piekarnikiem Zawsze wtgczone lub 24 godziny. Po potwierdzeniu
jednej z opcji pojawi sie wyskakujgce okienko Zdalne sterowanie jest wtaczone.

Na wyswietlaczu pojawi sie symbol > , ktdry oznacza opcje zdalnego monitorowania pracy
piekarnika ConnectLife.

‘2 INFORMACJA!

Ze wzgledu na bezpieczenstwo niektére funkcje nie sg dostepne zdalnie.

* Przerwanie lub zakonczenie programu jest jedyna funkcja, ktérej mozna uzyc¢ bez wzgledu na
to, czy funkcja zdalnego monitorowania jest aktywna.

e Zdalne sterowanie nie jest mozliwe w przypadku korzystania z systeméw mikrofalowych (nie
dotyczy tagczonych systeméw mikrofalowych)

/\ OSTRZEZENIE!

Nalezy zawsze zadbaé o uzytkowanie piekarnika zgodnie z instrukcja obstugi, szczegdlnie,
gdy uzywana jest funkcja zdalnej kontroli. Nie wtgczaé piekarnika zdalnie bez wiedzy o
tym, co doktadnie znajduje si¢ w piekarniku.

Status Wi-Fi na wyswietlaczu Przyczyna
REMOTE (OFF) REMOTE (ON)
P Wi-Fi jest wytgczone (OFF).

Miga ikona:
= ~ g; ﬁ - Wi-Fi jest wtgczone, ale nie jest potgczone z serwerem lub
° « chmurg (nawet jesli potgczenie z routerem lub chmurg zostato
tymczasowo utracone).

35



Ogodlne wskazdéwki dotyczgce pieczenia

Wyposazenie:

Wyposazenie powinno by¢ wykonane z materiatéw zaroodpornych i nieodbijajacych ciepta
(dotaczone blachy, naczynia emaliowane i ze szkta zaroodpornego). Jasne materiaty (stal szlachetna
czy aluminium) odbijajg ciepto, dlatego zywnos¢ jest w nich stabiej poddawana obrébce cieplnej.

Blachy zawsze nalezy wsuwac do konca komory piekarnika. Podczas pieczenia z wykorzystaniem
rusztu, blachy nalezy zawsze stawia¢ na jego $rodku.

Nie nalezy stawia¢ blach bezposrednio na spodzie piekarnika.
Spad piekarnika oraz ruszt nie powinny by¢ przykryte folig aluminiowa.
Formy nalezy zawsze stawia¢ na ruszcie.

Przed wykorzystaniem papieru do pieczenia nalezy sprawdzi¢, czy nadaje sie on do uzycia w
wysokich temperaturach. Papier nalezy zawsze odpowiednio przycigé. Jego uzycie zapobiega
przywieraniu zywnosci do blachy i umozliwia jej tatwiejsze wyjecie z formy.

Podczas pieczenia bezposrednio na ruszcie nalezy poziom nizej wstawi¢ blache uniwersalng, na
ktora Sciekac bedzie tluszcz.

Przygotowywanie potraw:

Jesli w trybie Gora + D6t potrawa jest za mato przypieczona od spodu nalezy dostosowaé poziom
pieczenia, temperaturg i czas lub skorzysta¢ z trybu Top 30 + Bottom 70.

Aby zoptymalizowac proces przygotowywania zywnosci, zaleca sie przestrzeganie wytycznych
zawartych w tabeli przygotowywania zywnosci. W tym celu powinno sie wybraé nizsza podang
temperature oraz najkrétszy podany czas pieczenia, sprawdzi¢ koncowy efekt i po zakonczonym
pieczeniu, jesli to potrzebne, dostosowaé ustawienia.

Piekac wedtug przepiséw ze starych ksigzek kucharskich, nalezy uzywaé programu dolnej i gérnej
grzatki (klasyka) oraz o 10°C nizszej temperatury, niz tej podanej w przepisie.

Podczas pieczenia wigkszych porcji migsa lub ciast o wigkszej zawartosci wody, w piekarniku
gromadzi sie para, ktéra moze powodowaé powstanie kondensatu na drzwiczkach piekarnika.
Jest to normalne zjawisko, ktére nie ma wptywu na funkcjonowanie urzgdzenia. Po zakoriczonym
pieczeniu nalezy starannie wytrze¢ drzwiczki oraz szybe w drzwiczkach.

Wydajnos¢ energetyczna
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Piekarnik rozgrzewac tylko wtedy, gdy wymaga tego przepis albo tabelka w tej instrukcji. Jezeli
uzywana jest funkcja szybkiego nagrzewania, nie nalezy umieszczac potrawy w piekarniku, zanim
bedzie on catkowicie ogrzany, chyba ze instrukcje méwig inaczej. Ogrzewanie pustego piekarnika
zuzywa duzo energii, dlatego jezeli jest to mozliwe, zaleca sig przygotowywanie wigkszej liczby
potraw jedna po drugiej lub pieczenie wigkszej liczby potraw na raz.

Podczas pieczenia z piekarnika nalezy usunaé niepotrzebne wyposazenie.
Jesli nie jest to konieczne, podczas pieczenia nie nalezy otwiera¢ drzwiczek piekarnika.

W przypadku dtuzszych programoéw pieczenia piekarnik mozna wytaczy¢ 10 minut przed koncem,
aby wykorzystaé do dopieczenia ciepto resztkowe.



Ogdlne wskazdwki dotyczgce pieczenia

Tabela pieczenia

UWAGA: Potrawy, ktére wymagajg wstepnego ogrzewania piekarnika, zaznaczone sa w tabeli jedng
gwiazdkg * , a potrawy, ktérym wystarcza 5-minutowe ogrzewanie wstepne — dwiema
gwiazdkami ** . W tym przypadku nie nalezy uzywa¢ trybu szybkiego nagrzewania.

Potrawa Hlem ] fiec ©min
CIASTA | WYROBY PIEKARNICZE

ciasta w formach

60 3
krem karamel A 95 35-50
45 2
biszkopt 60/45 1 _ 160-170** 30-40
60 2 _
ciasto z nadzieniem _ 170-180 60-80
45 1
babka marmurkowa 60/ 45 2 _ 180-190 50-70
baba drozdzowa 60/45 1 _ 170-180 50-60
60 3
tarta A 170-180 35-45
40 2
60 35-45
brownie 2 A 170-180
45 30-40
ciasto w blasze
strudel 60/45 2 A 170-180 50-60
strudel, mrozony 60/45 2 X 200-210 80-100
60 3 ® 30-40
rolada biszkoptowa 160-170
45 1 _ 25-35
buchty 60/45 2 _ 180-190 30-40
drobne wypieki
60 3 140-150** 25-35
babeczki
45 2 160-170 20-30
60 3
ciasta drozdzowe 170-180 20-30
45 2
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Ogdlne wskazdéwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa

ciasta drozdzowe, 2 poziomy

ciasto francuskie

ciasto francuskie, 2 poziomy

ciastka

kruche ciastka

ciastka

ciastka, 2 poziomy

ciastka bezowe

ciastka bezowe, 2 poziomy

makaroniki

chleb

wyrastanie ciasta

buteczki Bao

chleb na blasze

Ffem
60
45
60
45
60
45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60

45

60
45
60
45

60

45

2+4
1+3

2+4
1+3

N W N W

2+4
1+3

2+4
1+3

[]

»

fc

160-170

190-200

160-170**

140-150
140-150™*

160-170™*

160-170**

80

100**

140
130
140
130

35

100

220 **
190
220 **
190

®min
20-30
30-40

10-20

15-25

10-20

30-40

35-45

15-25

15-25

110-130

110-130

10
15-20
10
15-20

30-60

10-20

15
25-40
15
25-40



Ogdlne wskazdwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa

chleb w formie

ptaski chleb (foccacia)

Swieze butki

Swieze butki, 2 poziomy

tosty

bagietki

pizza i pozostate potrawy

pizza

pizza, 2 poziomy

pizza mrozona

pizza mrozona, 2 poziomy

tarta na stono, quiche

burek

MIESO
wotowina i cielecina

pieczen wotowa (poledwica,
rostbef), 1,5 kg

poledwica, srednio wypieczona, 1
kg

Ffem
60
45

60/45

60
45
60
45
60
45

60/45

60
45
60
45

60/45

60
45
60
45
60
45

60/45

60/45

2+4
1+3

2+4
143

2+4
1+3

[]

|® |®

® ®

fec
230
180
200 **
220 **
180

200-210 **

200-210 **

L5

L2

max

*k

max

max

210-220

210-220

190-210

200-210
200-210

160-170

180-190

®min
20-25
20-25
40-45
20
5-15

15-25

20-30
15-25

5-15

3-10

15-25
20-30

15-20
15-25

50-60

35-45
40-50

160-190

35-45
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Ogdlne wskazdéwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa

pieczen wotowa, wolno pieczenie

kotlety wotowe, dobrze
wypieczone, 3 cm grubosci

burgery, 3 cm grubosci

pieczen cieleca, 1,5 kg

wieprzowina

pieczen wieprzowa, schab, 1,5 kg

pieczen wieprzowa, topatka, 1,5 kg

poledwica wieprzowa, 400 g, wolno
pieczona

pieczen wieprzowa, wolne
pieczenia

zeberka wieprzowe, wolne
pieczenie

kotlety wieprzowe, 3 cm grubosci

dréb

dréb, 1,2-2,0 kg

dréb faszerowany, 1,5 kg

drdb, piersi

udka kurczaka

Elcm
60
45

60/45

60
45
60
45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60
45

60/45

60/45

60
45

N W A

[\ \C IR o)

&

» O @ ¥

#

fec
100-120

L3

L4

190-200

190-200

190-200

100-120

100-120

120-140

220-230

210-220

170-180

170-180

65

210-220

®min

150-240

20-30

30-40

90-110

70-100
85-100

90-110

200-300
250-350

150-240

210-310

25-35

50-70

110-130

60-90

90-120

35-45



Ogdlne wskazdwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa

skrzydetka kurczaka

piersi drobiowe, wolne pieczenie

potrawy miesne

pieczen z migsa mielonego, 1 kg

kietbasy pieczone, z rusztu

RYBY | POTRAWY MORSKIE

ryba w catosci, 350 g

filet z ryby, 1 cm grubosci

kotlet z ryby, 2 cm grubosci

przegrzebki

krewetki

WARZYWA

brokut, w catosci, 500 g
brokut, rézyczki, 500 g
groch, 2,5 kg

kalafior, rozyczki, 500 g
marchew, cata, 500 g
dynia, kawatki, 500 g

szparagi, 500 g

lem
60
45
60
45

60
45
60
45

60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45
60/45
60/45
60/45
60/45
60/45

60/45

N W N W

w AW A0 DO s

[]

DY RS AR RN R

fc

210-220

100-120

180-190

L4

200-220**

210-220

160-170

220-230 **

L4

100
100
100
100
100
100

100

®min

35-45

40-80

55-65
50-60
30-40*
20-30*

20-30*

5-15

15-25

5-15

20-30
15-25

18-23
15-20
18-23
15-20
25-30
35-40

15-20
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Ogdlne wskazdéwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Potrawa

pieczone ziemniaki, talarki

pieczone ziemniaki, potowki

faszerowane ziemniaki (w
mundurkach)

frytki, domowej roboty

mieszanka warzyw, czastki

warzywa faszerowane

PRODUKTY MROZONE

frytki

frytki, 2 poziomy

nuggetsy

rybie paluszki

lasagne, 400 g

warzywa w kawatkach

francuskie rogaliki

lem
60
45
60
45
60
45
60
45
60
45
60
45

60/45

60
45
60
45
60
45

60/45

60/45

60

45

Q)AI\)Q)I\)(A)I\)CA)I\)QJH

2

2+4
1+3

N W N W

N

ZAPIEKANKI, SUFLETY | POTRAWY ZAPIEKANE

zapiekanka z ziemniakow

60/45

2

|®

®t

® ®

@

fc

190-210

200-220

200-210

210-220

200-210

200-210

200-210

200-210

210-220

210-220

210-220*

190-200

100
170
100
170

180-190

®min

40-50*

30-40

25-35

15-30

10-20*
15-25*

40-50

30-40*

30-40*

25-35”
20-30*
25-35*
20-30"

40-50

35-45

20
15-20
20
15-20

50-60



Ogodlne wskazdwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

lasagne 60/45 180-190 45-55
60 . 40-50

stodka zapiekanka 2 & 170-180
45 35-45
60 3 _

stodki suflet _ 180 ** 16-20
45 2
60 o

potrawy zapiekane / L4-L5 3-10
45

tortille z nadzieniem, enchiladas ~ 60/45 2 & 180-190 10-20
60 4 — 15-25*

grillowany ser L3

45 3 10-15*



Ogdlne wskazdéwki dotyczgce pieczenia

Pieczenie z termosondg (AAFOOD PROBE)

(w zaleznosci od modelu)

Termosonda umozliwia bardzo doktadng kontrole temperatury wewnatrz zywnosci podczas jej pieczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Termosonda nie moze znajdowac sie w bezposrednim sgsiedztwie elementéw grzejnych.

/1 ||| 6=

1. Metalowa koicéwke termosondy nalezy wbi¢ w najgrubszg czes$¢ produktu przeznaczonego
do pieczenia.
UWAGA: Aby wejs¢ w program pieczenia z czujnikiem temperatury nalezy przerwac biezacy
program, a nastepnie podtgczy¢ sonde temperatury do gniazdka. Po wstawieniu sondy do
piekarnika wszystkie ustawione wczesniej funkcje zostang usunigte.

2. Odkreci¢ nasadke gniazdka w prawym gérnym przednim rogu piekarnika (w zaleznosci od
modelu urzagdzenia) i wtozy¢ wtyczke sondy do gniazda.

*  Wirybie manualnymdotkngé + iwybra¢ S .Ustawié temperature pieczenia (w zakresie
do 210 °C). Okresli¢ temperature wewnatrz produktu spozywczego (w zakresie 30 - 99°C).

* W trybie automatycznym nalezy najpierw wybrac potrawe, a nastgpnie program sondy.
Przepisy majg wstepnie zdefiniowany program, temperature i czas gotowania. Mozna zmienié¢
stopien przyrumienienia.

UWAGA: Podczas pieczenia z uzyciem sondy ustawienie czasu pieczenia nie jest mozliwe.

3. Aby rozpocza¢ pieczenie, dotkng¢ przycisku START b .
Na wyswietlaczu naprzemiennie pojawiaja si¢ ustawiona oraz aktualna temperatura produktu
spozywczego. Jesli zajdzie taka potrzeba, mozna w trakcie zmienic¢ temperature pieczenia lub
koncowg temperature wewnatrz produktu spozywczego.

4. Gdy produkt osiggnie ustawiong temperature, piekarnik si¢ wytaczy. Wtaczy sie sygnat
akustyczny, ktéry mozna wytgczy¢ dotykajac dowolnego przycisku. Automatycznie sygnat
akustyczny wytgcza sie po uptywie jednej minuty.

‘3~ INFORMACJA!

Termosonda nie moze by¢ uzywana jednoczesnie z funkcjg zapiekania.
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Ogdlne wskazdwki dotyczgce pieczenia

Prawidtowe uzycie termosondy za wzgledu na rodzaj produktu spozywczego:
e dréb: wbi¢ w najgrubsza czes¢ piersi,

* mieso: wbi¢ w chuda cze$¢ miesa (nieprzecinang zytkami ttuszczu),

* mniejsza porcja migsa z koscia: wbi¢ w miejsce obok kosci,

* ryby: wbi¢ w gtowe, w kierunku kregostupa

/\ OSTRZEZENIE!

Po zakoriczonym uzyciu sonde nalezy ostroznie wyja¢ z produktu oraz ze wtyczki, a
nastepnie oczyscié. Przykre¢ ostone wtyczki.

Zalecane poziomy wypieczenia dla réznych rodzajéw mies

. At . Srednio dobrze parce

Rodzaj zywnosci kr[vovcl:s]te sredn[?(l:q]'wste wypi?czone wypi?czone wy(;?:;:t:ne
[cl [cl ol

WOLOWINA
wotowina, pieczen 46-48 48-52 53-58 59-65 68-73
wotowina, stek 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
rostbef 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
burger 49-52 54-57 60-63 66-68 71-74
CIELECINA
cielecina, stek 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
cielecina, schab 45-48 49-53 54-57 58-62 63-66
WIEPRZOWINA
pieczen, karkéwka / / / 65-70 75-85
wieprzowina, stek / / / 60-69 /
pieczen z migsa / / / / 80-85
mielonego
JAGNIECINA
jagniecina / 60-65 66-71 72-76 77-80
BARANINA
baranina / 60-65 66-71 72-76 77-80
KOZINA
kozina / 60-65 66-71 72-76 77-80

DROB
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Ogdlne wskazdéwki dotyczgce pieczenia

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

dréb, w catosci

drdb, piersi / / / /
RYBY | POTRAWY MORSKIE

pstragi / / / 62-65
tunczyk / / / 55-60
toso$ / / / 52-55

82-90
62-65

58-60



Konserwacja i czyszczenie

/\ OSTRZEZENIE!

Upewni¢ sig, ze urzadzenie zostato wytgczone z pradu, i poczeka¢ az urzadzenie ostygnie.

Bez odpowiedniego nadzoru dzieci nie powinny czysci¢ urzagdzenia lub wykonywaé
jakichkolwiek czynnosci konserwacyjnych.

* Wewnetrzna czg$¢ piekarnika i blachy powleczone sg specjalng emalig o gtadkiej i wytrzymatej
powierzchni, ktéra utatwia czyszczenie.

* Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢. Wigkszy brud oraz kamien powinny by¢ usuwane na biezaco
za pomoca cieptej wody oraz ptynu do mycia naczyn. Uzywacé czystej, migkkiej szmatki lub gabki.

¢ Nie wolno uzywac agresywnych i szorstkich srodkéw czystosci (szorstkich ggbek | Srodkow,
odrdzewiaczy i odplamiaczy, skrobakéw do ptyt szklano-ceramicznych).

* Resztki zywnosci (ttuszcz, cukry, weglowodany) moga zapali¢ sie podczas pieczenia, dlatego
nalezy przed kazdym uzyciem usung¢ wiekszy brud z wnetrza piekarnika oraz z wyposazenia.

* Wyposazenie piekarnika mozna my¢ w zmywarce.

Zewnetrzna czgsc Przy pomocy cieptej wody z ptynem oraz migkkiej szmatki usunaé brud
urzadzenia oraz wytrzeé powierzchnig do sucha.

Do czyszczenia wigkszego brudu uzywac zwyktych srodkéw czystosci
przeznaczonych do piekarnika. Po ich uzyciu nalezy urzgdzenie
starannie wytrze¢ mokrag szmatka, aby usung¢ resztki srodkow
czystosci.

Whnetrze urzadzenia

Czysci¢ ciepta wodg z ptynem i wilgotng szmatka. W przypadku
Wyposazenie i prowadnice wiekszych zabrudzen zalecane jest wczesniejsze namoczenie oraz
uzycie szczotki.

Jesli efekty nie sg zadowalajace, nalezy powtdrzy¢ procedure czyszczenia.

/\ OSTRZEZENIE!

Do czyszczenia panelu przedniego piekarnika nie uzywac zrgcych, Sciernych ani agresywnych
srodkéw czyszczgcych, poniewaz mogg spowodowac uszkodzenie powierzchni, zarysowania lub
trwate zmiany w jej wygladzie.

Do czyszczenia gornej $cianki piekarnika nigdy
nie uzywaé agresywnych srodkéw
czyszczacych, $rodkéw czyszczacych i ggbek
o wiasciwosciach Sciernych, wywabiaczy plam
i preparatéw usuwajacych rdze, itp.

Dotknigcie przycisku () otwiera menu gtéwne z funkcjami podstawowymi. Nalezy wybra¢ <><>
CZYSZCZENIE.
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Czyszczenie piekarnika (Steam Clean)

Program umozliwia tatwiejsze usuwanie plam w piekarniku.

Przynosi najlepsze efekty, gdy jest stosowany regularnie, po kazdym pieczeniu.

Przed kazdym uruchomieniem programu czyszczacego nalezy usunag¢ wiekszy brud oraz pozostatosci
jedzenia z piekarnika.

/\ OSTRZEZENIE!

Programu Steam Clean nalezy uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest catkowicie wystudzony.

1.

Wybra¢ funkcje = Czyszczenie parowe i dotkngé STArT b .
Napetic zbiornik woda, a nastepnie ustawic czas trwania.
Mozna ustawi¢ czas trwania (zalecane jest 30 min).

Aby rozpocza¢ czyszczenie, dotkngé START b .
Po zakonczonym programu na wyswietlaczu pojawi sie napis GOTOWY.

Po zakonczeniu programu ostroznie wyjaé blache uzywajac rekawic ochronnych (moze by¢ w
niej jeszcze troche wody). Plamy wytrze¢ mokra szmatkg i woda z ptynem. Po zakornczonym
czyszczeniu urzgdzenie nalezy doktadnie wytrze¢ wilgotng szmatke, aby usung¢ pozostatosci
Srodkow czyszczacych.

Jesli czyszczenie nie zakonczy sie pomysinie (w przypadku brudu szczegdlnie trudnego do
usunigcia), powtorzyc je.

Mycie zbiornika na wode i pianki filtracyjnej

/\ OSTRZEZENIE!

Po kazdym myciu i odkamienianiu zbiornika na wode nalezy oczysci¢ rowniez pianke
filtracyjna.

Zbiornik na wode wyjmuje sie z obudowy poprzez nacisnigecie drzwiczek.
Otworzy¢ pokrywe. Zbiornik umy¢ woda.

Pokrywe i zbiornik na wode mozna myé zwyktymi ptynnymi srodkami czyszczacymi
niezawierajgcymi materiatéw $ciernych.
OSTRZEZENIE: Zbiornik nie nadaje sig do mycia w zmywarce.



Konserwacja i czyszczenie

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

4. Rure doprowadzajgca wraz z pianka filtracyjna umy¢ pod biezaca woda. Pianke nalezy ptukaé
tak dtugo, az bedzie czysta i nie bedzie na niej wida¢ zadnych zabrudzen.
Po zakoniczonym czyszczeniu zbiornik wody nalezy wsung¢ z powrotem w obudowe az do
samego konca (az ustyszy sie odgtos zatrzasniecia)

‘2 INFORMAGCJA!

Podczas czyszczenia zbiornika na wodeg element dekoracyjny z gumy moze sig odczepi¢. W takim
przypadku wystarczy go ponownie zamocowagc.

Czyszczenie systemu parowego

Oprdcz czgstotliwosci pieczenia z uzyciem pary, czyszczenie jest tez zalezne od poziomu twardosci
wodly.

Czyszczenie mozesz przeprowadzi¢ samodzielnie lub mozesz zosta¢ o tym ostrzezony poprzez
informacije na wyswietlaczu.

Regularne przeprowadzanie procesu odwapnianiania jest konieczne, w przeciwnym razie urzadzenie
przestanie dziata¢. Dodatkowo odwapnianie wydtuza zywotnos¢ urzadzenia i zapewnia lepsze rezultaty
pieczenia.

‘9 INFORMAGCJA!

Czyszczenie parowe sugerowane przez piekarnik mozna przerwac¢ wybierajgc przycisku < . Gdy
czyszczenie zostanie przerwane trzy razy z rzedu, piekarnik uniemozliwi wykorzystanie funkcji pary
do czasu zakonczenia procesu.

Srodek odkamieniajacy
Przygotuj go, mieszajgc dostarczony odkamieniacz z 1 L cieptej wody (o temperaturze
okoto 50°C).

Srodek odkamieniajacy musi by¢ catkowicie rozpuszczony w wodzie podczas mieszania.
Przygotowany roztwér nalezy wla¢ do zbiornika na wode.
@a — " hH0
N

1x Descaler

HZOG Swieza woda
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/\ OSTRZEZENIE!

Do mieszania Srodka odkamieniajacego nalezy bezwzglednie uzywa¢ cieptej wody. Uzycie
zimnej wody moze spowodowac zablokowanie systemu pary, co moze prowadzi¢ do awarii
i uniemozliwi¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia.

1. Wiaczy¢ urzadzenie i w menu gtéwne wybrac funkcje <><> CZYSZCZENIE.

2 . Lg% .
- Wybra¢ funkcje %s°> Odkamienianie.

Napetni¢ zbiornik na wode srodkiem do odkamieniania.
3. Abyrozpoczac pieczenie, dotkng¢ starT B . Na wyswietlaczu pojawi sie Proces odkamieniania
jest w toku.

Po zakoriczeniu procesu na wyswietlaczu ponownie pojawi sie komunikat Zakonczenie procesu
4. odkamieniania.

Wia¢ $wiezg wode do zbiornika, aby go przeptukac. Nalezy potwierdzi¢ poprzez " .

5. Po zakonczonym ptukaniu na wyswietlaczu pojawi sie napis Zakonczenie procesu ptukania.
Teraz mozna umyc¢ zbiornik na wode oraz piekarnik.

/\ OSTRZEZENIE!

Aby zapewni¢ optymalng skuteczno$¢ odkamieniania oraz dtuga zywotnos¢ urzadzenia,
nalezy stosowac wytacznie dotgczony srodek odkamieniajacy. Jedno opakowanie wystarcza
na jeden proces czyszczenia. Srodek mozna naby¢ za posrednictwem dziatu serwisowego
lub sklepu internetowego maintainlife.com. Stosowanie innych srodkéw nie gwarantuje
catkowitego czyszczenia, co moze negatywnie wptyngé na funkcje pary i skrécié¢ zywotnosc
urzadzenia.

Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz teleskopowych

Do czyszczenia prowadnic nalezy uzywaé zwyktych srodkéw czyszczacych.

1. Odkrecié Srube srubokretem (mozesz réwniez uzyé monety, ktérej grubos$c odpowiada wgtebieniu
na czubku $ruby).

2. Prowadnice wyja¢ z otworéw na tylnej Sciance.



Konserwacja i czyszczenie

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

UWAGA: Nalezy uwazaé, by w trakcie czyszczenia prowadnic nie zgubi¢ przektadek z prowadnic.
Po czyszczeniu nalezy je ponownie zamontowac.

Sruby na prowadnicach nalezy po czyszczeniu ponownie przymocowaé érubokretem. Przy ponownym
montowaniu prowadnic nalezy uwazac, by je zamontowac¢ na te sama strone, z ktorej zostaty zdjete.

‘2 INFORMAGCJA!

Podczas zdejmowania prowadnic nalezy uwazac, aby nie uszkodzi¢ emaliowanej powtoki.

Zdejmowanie i wstawianie drzwiczek i szyb drzwiczek

1. Podczas wymiany drzwiczek piekarnika nalezy najpierw catkowicie otworzy¢ drzwiczki.

Drzwiczki piekarnika sa potagczone z zawiasami za pomoca specjalnych zaczepéw, na ktérych
2. znajduja sig rowniez jarzma blokujgce. Jarzma blokujgce obréci¢ o 90°, w kierunku drzwiczek.
Powoli zamykac¢ drzwiczki, az beda ustawione pod katem 45°, nastepnie je wyjac.

Aby wyczysci¢ szyby drzwiczek od wewnatrz, nalezy je najpierw wyjac z drzwiczek urzadzenia.
3. Nalezy postepowac zgodnie z krokami 1- 4 procesu demontazu, pozostawiajgc drzwiczki na
miejscu i nie wyjmujgc ich z piekarnika.

Wyijaé¢ prowadnice powietrza. Chwycic jg dtorimi po lewej i prawej stronie drzwiczek i pociagnaé

4 Jekko do siebie, aby ja wyjac.
Podczas wyjmowania szyby drzwiczek piekarnika chwyci¢ gérng krawedz szyby i ostroznie jg
5 wyjac. Powtdrzyc¢ te sama procedure w przypadku drugiej i, w razie potrzeby, trzeciej szyby, w

zaleznosci od modelu piekarnika. Proces powinien by¢ wykonywany ostroznie i delikatnie, aby
unikngé uszkodzenia szyby lub innych czesci piekarnika.

Szybki wstawi¢ powtarzajac to samo, ale w odwrotnej kolejnosci. Nalezy sie upewnié, ze szyba
6. jest prawidtowo wyréwnana i bezpiecznie zamontowana, aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie
piekarnika.
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Jesli drzwiczki nie otwierajg lub nie zamykajag prawidtowo, sprawdz, czy zawiasy sa prawidtowo
zamontowane.

/\ OSTRZEZENIE!

Przy wktadaniu i wyjmowaniu drzwiczek urzgdzenia nalezy zawsze obracac jarzma blokujace do
oporu. Jest to niezbedne, aby zapobiec mozliwym obrazeniom, poniewaz zawiasy drzwi mogag
zamkna¢ sie z duza sitg.

Miekkie otwieranie i zamykanie drzwiczek

Drzwiczki piekarnika wyposazone sg w system, ktéry amortyzuje sity powstajace podczas zamykania
drzwiczek. Umozliwia on tatwe, ciche i delikatne zamykanie drzwiczek. Delikatne pchnigcie (do kata
15°, w biorgc pod uwage otwarta pozycje drzwiczek) wystarcza, aby drzwiczki samoczynnie i miekko
sie zamknety.

/\ OSTRZEZENIE!

Jesli sita przytozona do zamknigcia drzwi jest zbyt duza, efekt dziatania systemu zostanie
zredukowany lub system zostanie ominiety ze wzgledéw bezpieczeristwa.

Wymiana zaréwki
/\ OSTRZEZENIE!

Piekarnik ma wbudowane oswietlenie LED, ktére moze by¢ wymieniane wytacznie przez
autoryzowanego serwisanta.

1. Wyjac¢ prowadnice (patrz rozdziat Zdejmowanie prowadnic drabinkowych oraz teleskopowych).

2. W przypadku mniej uporczywych zabrudzen wystarczy czyszczenie wilgotng szmatka.
W przypadku bardziej uporczywych plam mozna wyczysci¢ diode LED specjalnym $rodkiem
do czyszczenia piekarnikow.



Rozwigzywanie problemow

W czasie trwania okresu gwarancyjnego naprawy moze wykonywac¢ wytacznie zatwierdzony
przez producenta punkt serwisowy.

Przed przystapieniem do wykonywania jakichkolwiek napraw nalezy wytaczy¢ urzadzenie z pradu
wyciagajac bezpiecznik lub wtyczke z gniazdka w $cianie.

W przypadku nieprofesjonalnych napraw urzadzenia istnieje ryzyko porazenia prgdem lub zwarcia
elektrycznego, dlatego nie nalezy ich wykonywacé. Tego rodzaju napraw powinny dokonywac osoby
wykwalifikowane lub serwisanci.

W przypadku mniejszych zaktdcen w funkcjonowaniu urzadzenia sprawdzi¢ w instrukciji, czy jest
mozliwe samodzielnie usunigcie przyczyny.

Jesli urzgdzenie nie dziata na skutek nieprawidtowego uzytkowania lub obchodzenia sig z nim,
wizyta serwisanta w okresie gwarancyjnym nie jest bezptatna.

Niniejszg instrukcje nalezy przechowac do ponownego uzytku lub dla nastepnego witasciciela
urzadzenia.

Ponizej przedstawiono szereg porad dotyczacych usuwania najcze$ciej wystepujgcych problemow.

Tabela usterek i btedow
Problem/btad Przyczyna

Gtowny bezpiecznik domowej instalacji Wezwac serwisanta.
elektrycznej czgsto wytacza sie.

Podswietlenie piekarnika nie dziata.

Panel sterowania nie reaguje, napis na
ekranie sie zawiesit.

Wyswietlacz pokazuje btad Err X.
Jesli numer btedu jest dwucyfrowy,
pojawi sig Err XX.

Wymiana zaréwki w piekarniku opisana jest w rozdziale
Czyszczenie i konserwacja.

Nalezy przytrzymac przycisk zasilania przez 8 sekund,
aby zresetowaé wyswietlacz.

Na kilka minut odtgczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego (odkrecic¢ bezpiecznik lub wytgczy¢ gtéwny
przetacznik), nastepnie przytaczyc je ponownie i wigczyc.

Wystgpit btad modutu elektronicznego. Na kilka minut
odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

Jesli btagd nadal sie utrzymuje, nalezy skontaktowac sie
z punktem serwisowym.

Na wyswietlaczu pojawi sie napis SEnS, Nalezy oczysci¢ gniazdko.
sonda temperatury nie jest podtaczona. Nalezy sprébowac kilka razy z rzedu podtgczyc i

odtaczyé sonde temperatury.

Para wydostaje sie przez drzwiczki Nalezy sprawdzi¢, czy uszczelka drzwiczek jest
piekarnika. prawidtowo osadzona w rowku. Jesli tak nie jest, nalezy

umiescic jg prawidtowo.

Para gromadzgca sig na wyswietlaczu Catkowicie otworz drzwiczki piekarnika, nie trzymaj ich
podczas otwierania drzwiczek. lekko zamknigtych.

Duza ilo$¢ pary podczas pieczenia. Niektére potrawy zawierajg duzo wody, wiec duza ilos¢é

pary jest zjawiskiem normalnym.
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Rozwigzywanie problemdéw

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.

Problem/btad Przyczyna

Sonda do migsa pojawia sie na ekranie, Przyczyna btedu moga by¢ krople lub zanieczyszczenia

mimo Ze nie jest uzywana. w gniezdzie sondy do migsa. Zalecamy kilkukrotne
wiozenie i wyjecie sondy do migsa w celu oczyszczenia
gniazda.

Jesli mimo zastosowania sie do powyzszych wskazéwek nie mozna usuna¢ usterek, nalezy zadzwonié
do upowaznionego punktu serwisowego. Gwarancja nie obejmuje napraw lub roszczen
odszkodowawczych powstatych w wyniku nieprawidtowego montazu lub obstugi urzgdzenia. Koszty
naprawy w takim przypadku ponosi klient.

Tabliczka znamionowa — dane urzgdzenia
Tabliczka znamionowa z podstawowymi danymi o urzgdzaniu znajduje sie na krawedzi piekarnika.
Doktadne informacje o typie i modelu mozna znalez¢ réwniez w karcie gwarancyjne;.

XXXXXX

XXXXXX  XXXXXX XXXXX XXXXXX §
XXXXXX ————— XXXXXX ——— D g
=l = -
123 4 5 6 7 8
1. Numer seryjny 5. Kod
2. Model 6. QR kod
3. Rodzaj 7. Dane techniczne
4. Znak towarowy 8. Oznakowanie zgodnosci



Typ urzadzenia radiowego:
Wi-Fi
Zakres czestotliwosci pracy:

Maksymalna moc wyjsciowa:

Maksymalny zysk energetyczny anteny:

Bluetooth
Zakres czestotliwosci:
Moc fali nosnej:

Typ emisiji:

Informacje dotyczace zgodnosci

Wbudowany modut WiFi/BLE

2412 ~ 2472 MHz
19.99 dBm EIRP
3.26 dBi

2402 ~ 2480 MHz
10.00 dBm
F1D

55



56

Ochrona srodowiska

2

Opakowanie zostato wykonane z materiatéw przyjaznych srodowisku,
ktore mozna recyklingowag, utylizowac lub zniszczy¢ bez zagrazania
Srodowisku. W zwigzku z tym materiaty opakowaniowe zostaty
odpowiednio oznaczone.

Symbol umieszczony na produkcie lub jego opakowaniu wskazuje na
to, ze produktu nie nalezy traktowac jak zwyktego odpadu domowego.
Produkt nalezy przekaza¢ celem jego przetworzenia do autoryzowanego
punktu zbiérki odpaddw elektrycznych i elektronicznych.

Prawidtowa utylizacja produktu pozwoli zapobiec niekorzystnemu
wptywowi na srodowisko i zdrowie ludzi, jakie miatoby miejsce w
przypadku nieprawidtowej utylizacji produktu. Aby uzyskac szczegétowe
informacje na temat usuwania i przetwarzania produktu, prosze
skontaktowac sie z odpowiednia jednostkg samorzadu lokalnego
odpowiedzialng za zarzgdzanie odpadami, swoim przedsigbiorstwem
utylizacji odpadoéw lub punktem handlowym, w ktérym produkt zostat
zakupiony.

Zastrzegamy sobie prawo do ewentualnych zmian i btedéw w instrukcji obstugi.



Test potraw

EN60350-1: nalezy uzywac wytgcznie wyposazenia dotgczonego przez producenta.
Blache nalezy zawsze wktada¢ do koricowej pozycji na prowadnicy. Wypieki w formach nalezy umiesci¢
tak, jak pokazano na rysunku.

* Urzadzenie nalezy wstepnie nagrza¢ do zgdanej temperatury. Nie nalezy do tego uzywaé funkcji
szybkiego nagrzewania.

** Urzgdzenie wstepnie nagrzewaé przez 5 minut. Nie nalezy do tego uzywaé funkcji szybkiego
nagrzewania.

*** Urzadzenie wstepnie nagrzewac przez 10 minut. Nie nalezy do tego uzywac funkcji szybkiego
nagrzewania.

1) Obrécié po 2/3 czasu pieczenia.

PIECZENIE
Potrawa Wyposazenie form fem fec ®min ]
keksy — na ) 60 3 140-150**  25-35 _
jednym uniwersalna
jednym blacha —
poziomie 45 2 140** 30-45 _
keksy — na . 60 3 140-150 30-40 A
jednym uniwersalna
S blacha
poziomie 45 2 120-130**  40-55 A
) 60 2,4 135%** 40-50 A
keksy — uniwersalna
dwupoziomowo blacha 45 13 140 40-50 ®
babeczki — na . | 60 3 160-170**  20-30 _
jednym Elmwr?rsa na
S acha —
poziomie 45 2 150-160** 25-35 _
babeczki - na . 60 3 155-165*  20-30 A
jednym glmwr(]ersalna
S acha
poziomie 45 2 160-170**  25-35 A
. ) 60 2,4 140-150 40-50 )
babeczki - uniwersalna
dwupoziomowo blacha 45 13 160-170 | 4050 ®
Okragta forma 60 1 160*** 25-35 _
biszkopt metalowa,
érednica 26 "
cmiruszt 45 2 160 25-35 _
Okragta forma 60 3 170-180* 2535 @
biszkopt metalowa,
$rednica 26
cm/rusat 45 1 155-165  25-35 )
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Test potraw

Cigg dalszy tabeli z poprzedniej strony.
PIECZENIE

2 x okragta
metalowa forma,
szarlotka Srednica OO
20cm/ruszt
2 x okragta
metalowa forma, O
szarlotka Srednica O
20cm/ruszt
GRILLOWANIE
tosty ruszt
Burgery!) ruszt + tacka na
sciekajacy tluszcz
Potrawa Wyposazenie

GOTOWANIE NA PARZE

Brokuty, $wieze; jedna
blacha

60

45

60

45

60
45
60
45

Gteboka blacha perforowana

Brokuty, $wieze; 300 g  Gteboka blacha perforowana

Groszek, mrozony; 2,5 Gteboka blacha perforowana +

kg tacka ociekowa

1 160-170**

2 170-180***

3 175
2 155-165
5
max
4
4
max
3
Bec
3 100
3 100
3,1 100

70-90
70-90
70-90

70-90

5-15

30-45

®min

14-18
10-15

30-40

[l

D)

»
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